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Kéd produktu K2710030

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Chardonnay (11,2% Cramant Grand Cru, 39,8% Cuis ler Cru a
49% Chouilly Grand Cru) vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote be Blancs -
brut

Toto nero¢nikové Sampanské reprezentuje prototyp znacky
Pierre Gimonnet & Fils. Nejlépe ho charakterizuji slova jako
Zivost, svétlost a Cistota. Zajimavosti této ndpiné
Sampanského je, ze je michano ze ¢tyr rdznych roc¢nikd z
podoblasti Cuis 1er Cru, vyrobeno vyhradné ze 100% hroznd
= chardonnay.

cuIs ;“’ CRU
I CHAMPAGNE
| Pierre Gimonnet

aFils
BRUT

Slamové Zluté barvy s pevnou pénou. Aroma limety a
zeleného jablka s dotekem kfidy. Toto Blanc de Blancs ma
svézi kyselinku a dlouhou dochut. Skvélé jako aperitiv.
Vyborny partner k Ustrficim, pokrm&m z ryb a morskych plodd.

CHAMPAGNE

Pierre Gimonnet ,Samparfiské mi pozvedne néladu, i kdyZ jsem unavena.”
au“jff O Brigitte Bardotova“
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Oblast: Cote des Blancs Mista Premier Cru: Cuis,
Mareuil-sur Ay a Vertus Stranky Grand Cru: Cramant,
Chouilly, Oger a Ay Celkova plocha vinic: 29,4
hektarl Ro¢ni produkce: 20 000 krabic Vina: 99 %
Chardonnay, 1 % Pinot Noir Didier Gimonnet fidi toto
nadherné panstvi, které se nachazi v Premier Cru of
Cuis. Didierova rodina, ktera vlastni 29,4 hektard
pozemkd ve vesnicich Grand Cru a Premier Cru,
prevazné v Cote des Blancs, péstuje v Champagne
hrozny jiz od roku 1750. Byl to Pierre Gimonnet,
Didierlv dédecek, kdo zacal v roce 1935 lahvovat
Sampanské z panstvi. Kromé 13,5 hektar( v Cuis
vlastni Gimonnet 11 hektar( Chardonnay ve
vesnicich Grand Cru Cramant a Chouilly, dalsi hektar
v Oger a dva hektary ve Vertus Premier Cru.
Gimonnet také vlastni pll hektaru Rulandského
modrého, rozdéleného mezi Grand Cru z Ay a
Premier Cru z Mareuil-sur-Ay. Vysoké procento
starych vinic na tomto panstvi ho odliSuje od
regionu, ktery trpi prebytkem velmi mladych vinic.
Sedmdesat procent Gimonnetovych vinic je starsich
30 let, z nichz zhruba Ctyficet procent je starSich 40
let, pficemz vinice staré pres 100 let se nachdzeji v
lieux-dits v Le Fond du Bateau, vysazené v roce
1911, a Buisson v roce 1913, obé v obci Grand Cru
Cramant. Gimonnetova vynikajici vina jsou
postavena na sile terroiru, ktery on a jeho bratr
rozsifili v srdci Cote des Blancs. Napfriklad jeho
Special Club je zalozen na Cramant Grand Cru a
zahrnuje jejich vinice staré pres 100 let v lieux-dits v
.Le Fond du Bateau“ a ,Buissons”. ,Cramant,” fika
Gimonnet, ,je velmi vyrazny a kulaty;" Chouilly ma
podobny styl, ale 0 néco méné koncentrovany; Cuis
je mnohem ,neutralngjsi, kyselejsi, svézi,
vzdusnéjsi“: tato vesnice orientovand na sever je
nejchladné;jsi v Cote des Blancs. Jednd se o lahodn3,
kfupava a osvézujici Sampanska s akupunkturné
tonickymi vlastnostmi a pretrvavajici slanou
Cistotou.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrlda

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Pierre Gimonnet & fils
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Cote de Blancs
AOC & AOP
ler Cru & Premier Cru
Chardonnay
Blanc de Blancs
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vV viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



