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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu CHA09710

Toto 100% Chardonnay, pochdzejici z vinic klasifikace Premier Cru v okoli obce Vertus v oblasti Cote des Blancs, predstavuje vyssi droven
vytiibenosti i komplexnosti a dava vyniknout mistrovstvi sklepmistrl vinarstvi Goerg. Vino ma zafivou, svétle citronové Zlutou barvu a
jemné, vytrvalé perleni. Ve sklenici se rozvijeji klasické tony stylu Blanc de Blancs - citrusy, peckoviny a brioska. Na patre zaujme svou

prijemné krémovou texturou. Toto cenové velmi pfiznivé Blanc de Blancs nabizi dlouhy zavér, bohatost a komplexnost. Zkratka nadherné.

Doba zrani pred odkalenim: minimainé 3 roky

Doba zrani po odkaleni: 4 az 6 mésic

Expedi¢ni (dozazni likér) (8 az 9 g/ litr) vyhradné z vlastnich archivnich vin.

Vzhled - svétle Zluté barvy s ndznaky do zelena. Bohatd a stald Sumivost s extrémné jemnymi bublinkami.

Vané - delikatni krémova viné s tény bilych kvétl a bilého ovoce jako zralych broskvi a hrusek.

Chut - pfitazlivé svéZi citronova chut na patfe. Toto 100% Chardonnay je pdvabné pro svou dlouhotrvajici delikatni a jemnou chut.

Perfektni vino jako aperitiv. Hodi se k Ustricim, rybam s holandskou oméckou nebo sashimi z bilého rybiho masa.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
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Popis

Sampatisky déim PAUL GOERG vytvofil exkluzivni
rfadu Sampaniskych vin, které odrazi moderni pristup
kombinaci kvality a autenticity. Sampatisky dim
PAUL GOERG se nachdzi v Premier Cru vesnici
Vertus jizné od Cote des Blancs. Vinohrady jsou
rozdéleny do Ctyr regiondi: Montagne de Reims,
Vallée de la Marne, Céte des Blancs, Cote des Bars a
skladaji se z celkem 319 vini¢nich komun z nichz 44
jsou klasifikovany jako Premier Cru (14% z celkové
rozlohy vinohradd). Celkem maji rozlohu 120
hektarl z toho 95 hektarl odriidy Chardonnay a 25
hektarl odridy Pinot Noir, vétsina vinic se nachazi v
oblasti Vertus. Nékteré vinice se nachazi v okoli
vesnic Le Mesnil-sur-Oger - klasifikace Grand Cru a
Bergeres-les-Vertus - klasifikace Premier Cru. Vertus
je druhy nejvétsi vinohrad v oblasti Champagne a
nejvétsi v oblasti Cote des Blancs. Sklada se z
celkem 564 hektarl vinic z nichz 85% tvofi odrida
Chardonnay. Velka rozloha a rozdilné podminky vinic
v okoli Vertusu tvofi spoustu mikro regiont
osobitych rysd a kvalit. Kombinacf kiidovité pady
Vertusu vytvari jizni svahy bohatd a pina vina,
zatimco vychodni svahy tvofi vice minerdini vina.
Oblast Vertusu mé veskeré podminky pro péstovani
jednoho z nejlepsich Chardonnay. Toto Chardonnay
nabizi kultivovanost, eleganci a plnost v chuti. PAUL
GOERG byl jeden z prvnich Sampariskych dom(i
registrovanych v programu MAGISTER. Jedna se o
program pod zastitou CIVC (hlavni profesni organ
regionu Champagne), ktery podporuje trvale
udrzitelné vinohradnictvi. PAUL GOERG vyuziva pri
vyrobé vina tradi¢ni metody jejichz prioritou jsou
vinné hrozny a jejich kvalita. Hrozny jsou prvotné
vyselektovany béhem sklizné a druhotné pred
lisovanim. Nékteré hrozny jsou po prvni fermentaci
prodany ve formé mladého vina coz néam umoznuje
zpracovavat pouze hrozny, které nejlépe
koresponduiji se stylem a kritérii kvality
Sampafiského PAUL GOERG. Hrozny se lisuji v 5ti
8,000 kg pneumatickych lisech a jednom 6,000 kg
lisu. Vybird se pouze hroznova $tava, kterd je svym
stylem typickd pro Samparnské PAUL GOERG. Tato
hroznova $tava poté prochazi prvotnim kvasenim
(malolakticka fermentace). 80% vinohradu PAUL
GOERG je osazeno odridou Chardonnay v porovnani
s 28% v rdmci celého regionu Champagne.
Chardonnay Sampariské je znamé pro své delikatni
aroma a chut s kvétinovymi a mineralnimi tény.
Jedna se o idedlIni odriidu ur¢enou ke zrani coz je
jeden z hlavnich dlivod{ pro¢ tato odrlda dominuje
u prémiovych $ampanskych. Chardonnay vytvari
Sampanské s jemnymi bublinkami a vysokou
kvalitou perlivosti. Elegance, kultivovanost a ryzost
Chardonnay : typické znaky Sampariského PAUL
GOERG. PAUL GOERG pouziva k vyrobé 40 az 50%
svych archivnich vin z divodu dlouhodobého
zachovéni svého stylu. ( primér vyuziti archivnich
vin v Champagne je 25 az 30%). Napriklad
CHAMPAGNE PAUL GOERG BRUT BLANC DE BLANCS
PREMIER CRU je kombinaci ro¢niku 2007, 2006 a
2005. Doba zrani Sampariského PAUL GOERG je
nasledujici: 3 az 4 roky pro non-vintage
Champagnes, 4 az 5 let pro vintage Champagnes,
vice jak 8 let pro Cuvée Lady. Diky delSi dobé zréni
se Chardonnay vina stavaji vice pInéjsi, rozvijeji sva
aroma a chut a vytvari péknou kyselinku. Vina se
zranim stévaji vice komplexni a vytvari podminky,
které umoznuji pouzit mensi mnozstvi expedi¢niho
(dozazniho) likéru. Sampaniské PAUL GOERG zlistavé
po odkaleni 4 mésice ve vinnych sklepich z diivodu
dlikladného skloubeni expedi¢niho likéru se
samotnym vinem.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Privlastek
Pivod

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Roc¢nik

Zréni
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplikové parametry
Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozeni
EU & vyrobce

Paul Goerg
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Chardonnay
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Blanc de Blancs
Francie, vinice oblasti Champagne
Cote de Blancs
AOC & AOP
NON Vintage
leZeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
holé lahev
750 ml
12,50 %

vyrobku. Prosim, zkontrolujte prfed konzumaci.

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Sumivé vino

odrldové vino révové

Champagne Paul Goerg, 30 Av. du Général Leclerc, 51130 Blancs-Coteaux, Francie
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