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Popis LMIV & Doplitkové parametry

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy Upozorfiujeme, Ze tento produkt maize

odrtdy 50% Pinot Noir a 50% Chardonnay s 30% I obsahovat alérgeny Presné sloseni a
Alergeny '

podilem rezervniho vina vypéstovanych na vinicich alergeny jsou k dispozici na obalu
francouzské vinarské oblasti Champagne - vinice vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
Grand cru - Brut rozny pochdzi z Grand Cru vinic v konzumaci.
obci Ambonnay, které sousedi s Champagne Krug.
Typickym je pro toto vyjimecné vino lezeni v
dievénych sudech a dlouhé zrani na kvasnicich.
Barva s tény starého zlata. Komplexni a elegantni
vlné v sobé spojuje projevy odridy Pinot Noir
(toustovy chleba, susené ovoce) a Chardonnay
(citrusovy olej, bilé kvéty, ...). Chut je velmi bohatd s
tény suseného ovoce a Cerstvé upeceného chleba,
podporend svézesti a dlouhou dochuti. Vhodné jako
aperitiv ¢i v kombinaci s kavidrem nebo uzenym
lososem. Vystopovat historickou linii rodiny Déthune
Ize az do 19. stoleti, presnéji do roku 1874, ze
kterého se dochovala jedna z Gcetnich knih. Paul
Déthune, producent skvélého Sampanského, se
nachdzi v srdci Reims Mountain v okouzlujici vesnici
Ambonnay. Tato vesnice je v Champagni zndma pro
svou velmi bohatou mineraini pldu a patfi mezi
jednu ze 17 vesnic se statusem Grand Cru. Dnes se
o chod celé domaine stard manzelsky par Pierre a
Sophie Déthune. Pierre je hlavni technolog, Sophie
ma na starost obchod a reklamu. Paul Déthune
obhospodaruje svych 7 ha s velkou péci. Ve svych
klenutych sklepich vyuzivaji z generace na generaci
zkusennosti pro vytvareni svych jedinecnych vin.
Zcela v tajnosti stfezi svlij recept michani a dlouhy
proces zrani. Zvlastnosti jejich Usili je snaha o co
mozna nejSetrnéjsi chovani k prirodé. Moznd pravé
proto se u nich setkate s vyuzivanim soldrnich
panell, minimalni mechanizaci a nepouzivani
chemickych hnojiv. Celkova ro¢ni produkce je 100
000 lahvi, co je fadi mezi malé producenty v
Champagni. Alergeny: Stejné jako vSechna vina,
mUze i toto vino obsahovat Oxid sifi¢ity (502),
sifi¢itany a stopy vajec.
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