Paul Déthune brut Extra Grand cru Ambonnay
Champagne blanc 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Kéd produktu CHA02010

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 70% Pinot Noir a 30% Chardonnay, pouziti rezervniho vina je v rémci 30 - 50%, vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - brut Extra

Vzhled: Jasny a tekuty, svétle sldamové zluté barva s vyraznymi odlesky bledé zluté.

Vané: Mokra kfida, ¢erny rybiz, maliny, kvéty zimolezu, merufiky, pomelo, lékofice.

Po provzdusnéni: Citronova trava, lesni jahody, mandle, granatové jablko, med z ¢erného bezu, kdoulovy kompot, kesu ofechy, slunecnice, susené kvétiny.
Chut: Cisty a svézi néstup, bohaté krémové perleni, Fiz, citronova kyselinka, tény pomela a duznatého ovoce, kFidové-jilovita mineralita, vinovy charakter,
svézest.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano

na cesté - objednéno

DIOS TRADING, spol. s r.o. 11.11.2026 11:23
Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Paul Déthune brut Extra Grand cru Ambonnay
Champagne blanc 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis

100% Grand Cru - véechna champagne pochazeji
vyhradné z vinic v prestizni Grand Cru obci
Ambonnay Grower-producer - vinarstvi samo
péstuje, sklizi, zpracovava i lahvuje, bez
nakupovanych hroznl Bio a HVE certifikace -
ekologické vinafstvi s dlirazem na biodiverzitu a
udrzitelnost Minimalni zréni 3 roky na kalech v lahvi
- vyrazné déle, nez vyzaduje predpis pro NV
champagne Datum degorgemanu na zadni etiketé -
maximalni transparentnost vii¢i zékaznikovi Rodinny
rozmér - jen kolem 50 000 lahvi ro¢né, kazda s
autentickym rukopisem rodiny Déthune PouZiti
dubovych sudd (foudres a 205 | barely z mistnich
dub) pro nékteré cuvée dodava hloubku a
komplexitu Koreny rodiny Déthune sahaji v
Ambonnay az do roku 1610 - jde o jednu z
nejstarsich vinafskych rodin této prestizni obce.
Vlastni champagne zacali Déthuneovi vyrabét ve 30.
letech 20. stoleti a od té doby kazda generace
predava stafetu té dalsi. Vystopovat historickou linii
rodiny Déthune Ize presné az do 19. stoleti, presnéji
do roku 1874, ze kterého se dochovala jedna z
Ucetnich knih. Paul Déthune, producent skvélého
Samparniského, se nachazi v srdci Reims Mountain v
okouzlujici vesnici Ambonnay. Tato vesnice je v
Champagni zndma pro svou velmi bohatou minerain{
pldu a patfi mezi jednu ze 17 vesnic se statusem
Grand Cru. Ambonnay lezi na Gpati Reimsské hory
(Montagne de Reims) a pati{ mezi pouhych 17 obci v
celém regionu Champagne, které nesou prestizni
oznaceni Grand Cru - nejvyssi moznou klasifikaci.
Obec je proslavena predevsim vyjimecnym pinot
noir, ktery zde diky kombinaci kfidovych piid a
jihovychodni expozice dosahuje neobvyklé hloubky,
struktury a aromatické bohatosti. Ambonnay je dnes
povazovano za jedno z center grower champagne
hnuti a sousedy rodiny Déthune jsou legendy jako
Egly-Ouriet nebo Henri Billiot. Dnes vinarstvi vede
Pierre Déthune se svou zenou Sophie, k nimz se
postupné pfipojuje i jejich dcera Emma, kterd se uci
pod otcovym vedenim. Sidlo vinarstvi tvorf historicky
dim ze 17. stoleti s tradi¢nimi sklepy vykutanymi
primo do kridového podlozi. Pierre je hlavni
technolog, Sophie ma na starost obchod a reklamu.
Celé vinafstvi obhospodafuje pouze 7 hektard vinic,
vysazenych v poméru 70 % Pinot Noir a 30 %
Chardonnay. Ro¢ni produkce je zamérné omezena
na zhruba 50 000 lahvi, coz umoziuje vénovat
kazdé lahvi maximalIni péci. Vinice jsou
obhospodarovany v ekologickém rezimu - v roce
2019 zahajilo vinarstvi plnou konverzi na bio
certifikaci, ktera se v roce 2020 rozsifila na cely
statek. Ve svych klenutych sklepich vyuZivaji z
generace na generaci zkusennosti pro vytvareni
svych jedine¢nych vin. Zcela v tajnosti stiezi svdj
recept michéni a dlouhy proces zrani. Zvlastnosti
jejich Gsili je snaha o co mozna nejSetrnéjsi chovani
k prirodé. Moznd pravé proto se u nich setkate s
vyuzivanim soldrnich paneld, miniméini mechanizaci
a nepouzivéani chemickych hnojiv. Vinarstvi je rovnéz
drzitelem nejvyssiho stupné certifikace HVE (Haute
Valeur Environnementale) pro udrZzitelné vinarstvi.
Svou produkci fadi mezi malé producenty v
Champagne. Champagne Paul Déthune predstavuje
to nejlepsi z hnuti takzvanych grower-producers -
vinafd, ktefi sami péstuji, sklizeji a zpracovavaji
hrozny ze svych vlastnich vinic. Vysledkem jsou
champagne s nezaménitelnym osobitym rukopisem,
hloubkou a autentickym vyrazem terroirs Grand Cru
obce Ambonnay. Pierre Déthune kombinuje tradi¢ni
postupy s modernim pristupem. Vinifikace probihd v
kombinaci nerezovych tankd, velkych dievénych
foudres a 205litrovych barriques, pficemz dub
pochazi vyhradné z mistnich lesd. Vsechna vina
prochéazeji malolaktickou fermentaci a zraji v
kifdovych sklepech. V poslednich letech vinafstvi
vyrazné snizilo dosage- vétsina cuvée se dnes
pohybuje v kategorii Extra Brut nebo Brut Nature,
coz zd@raziuje Cistotu a mineralni charakter
ambonnayského terroirs.
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Hlavni parametry

Znacka Paul Dethune
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrtda Chardonnay, Pinot noir
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Privlastek Reserva, Zero dosage
Pivod Francie, vinice oblasti Champagne

Oblast & obec Montagne de Reims

Klasifikace plivodu AOC & AOP

Klasifikace vinice Grand Cru
Ro¢nik NON Vintage
Zréni 3 roky, Barrique, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
Baleni hola lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Dopliikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

Alergeny upozornéni Zkontrolujte pfed konzumacf.

Oxid sifi¢ity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|
Sumivé vino

Alergeny skupina I.
Zarazeni produktu
Slozeni

EU & vyrobce

odrdidové vino révové
Champagne Paul Déthune 2 rue du Moulin 51150 Ambonnay - Francie
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