Pascal Jolivet ,, Signature Smoked Blanc de Fumé ”
2024 Pouilly Fumé AOP blanc 0.75 |

» Vino » Tiché vino » Francie

Kdd produktu F9001650

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odrlidy 100% Sauvignon blanc vypéstovanych
na vinicich francouzské vinarské oblasti povodi feky Loiry - Pouilly Fumé - suché

Svézi, harmonické a minerdini vino. Aroma elegantni, intenzivnéjsi kombinuje tény zelenych
jablek, limetky a pazourku. V chuti je vino harmonické, strukturované a nabizi tény citrusové
kdry, bilych broskvi a angrestu.

Styl rady ,Signature” je vysledkem peclivé prace s gravitaci od prijmu hroznl az po
lahvovani. Pivod rlznych terroir - vapenec, jil a kfemen, plvodni 100% kvasinky a pomalé
kvaseni produkuji vina s jedineCnou jemnosti a mineralitou s kyselinkou, ktera je vzdy
mimoradné dobre integrovana.

g
B 0Od roku 1985 je smés terroir na pravém brehu Loiry stejna: 50 % kfemene, 30 % jilovito-
vapencového kamene a 20 % vapence. Unikatni styl ziskany 100% prirozenou vinifikaci.

Muzny, ovocny, nad¢asovy a komplexni.

el ot Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
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Pascal Jolivet ,, Signature Smoked Blanc de Fumé ”

2024 Pouilly Fumé AOP blanc 0.75 |

» Vino » Tiché vino » Francie

Popis

Apelace se nachazi 200 km od PariZe na pravém
brehu Loiry. Hrozny pochézi z rliznych terroird, které
se lisi s kazdou vesnickou. «Les Loges» - vysoky
obsah kfidy, «Saint Andelain» - pldy jilovo-kfemicité
a kfemicité, «Tracy sur Loire» - pisc¢ita pida s
vapencovym podlozim. Vétsinu buketu a ovocny
charakter davaji vinu hrozny z jilovo-kremicitych a
kfemicitych pld, zatimco télo a délku vina tvori
hrozny z pld kfidovitych Pascal Jolivet je jednim z
produkénich domd v oblasti Sancerre. Dnes ho
najdete prfimo v Sancerre, ale bylo zalozeno v roce
1987 v Pouilly-sur-Loire a velmi rychle se etablovalo
jako reference Pouilly-Fumé a Sancerre ve
Spickovych francouzskych restauracich a v
nejvybranéjsich svétovych restauracich. Samotna
doména (ita pres 34 hektard vinic, ke kterym
vinarstvi nakupuje hrozny od svych spratelenych
vinarl. Cilem je produkovat vina, ktera plné
reflektuji podstatu rliznych terroirQi apelaci Sancerre
a Pouilly-Fumé. Pascal se fidf filosofii co nejvice
nechat prirodu se vyjadrit a nesnazit se jeji dilo
néjak prikraslovat a prekrucovat. VSechny parcely
jsou vinifikovany zvlast v nerezovych
termoregulovanych tancich, coz dovoluje dlouhé
harmonické prokvéseni rmutu. Nepridavaji komercni
vyslechténé kvasinky ale naopak nechédva kvasny
proces na prirodnich kvasinkdach, které pochazi
pfirozené z prislusné vinice. Vina si tudiz uchovavaji
svij jedine¢ny charakter a jsou nenapodobitelna a
originalni. Rizeni teploty je jediny technologicky
vstup do kvasného procesu. Po kvaseni jsou vina
ponechana 4, az 6 mésicl na svych jemnych
kvasnych kalech ¢imz ziskavaji na komplexité a
origindIni mineralini latky z kazdého terroiru se ve
viné lépe a trvanlivé integruji. Toto vinarstvi se svym
rokem zalozeni 1987 radi mezi nejmladsi v apelaci
Sancerre, ale zato patfi k tém nejdynamictéji se
rozvijejicim. Zpocatku Pascal hrozny nepéstoval, jen
kupoval, ale dnes uz vlastni okolo 180 hektard vinic.
Pascal Jolivet si pro své vinafstvi rychle vybudoval
jméno i mezi Spickovymi restauracemi nejen ve
Francii, ale i po celém svété. Dosahl toho svym
osobitym pristupem a filosofii souznéni s prirodou.
Od drobnosti jako je pouzivani pfirodnich kvasinek
vzdy pouze z dané vinice, az po provazani celého
statku v jeden ekosystém. Vse toto dovoluje
veskerym vlastnostem terroiru prostoupit kazdou
lahev vina a dotvéret tak jeho jedinecny charakter.
Jak sém Pascal rika: ,Vyroba vina je zplsob, jak
probudit svou kreativitu - je to uméni, u kterého je
treba naslouchat prirodé a vnimat jeji sdéleni. Je
magické, jak se hrozny mohou proménit ve stavu,
poté ve vino, a oplatit tak terroiru jeho noblesu.”

Hlavni parametry
Znacka

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplikové parametry
Z&konné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Pascal Jolivet

Francie, povodi feky Loire & Val de Loire
bila

2024

Pouilly Fumé

AOC & AOP

Sauvignon blanc

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v nerezovych nadobdach

750 ml

13,50 %

hold lahev

vino
odriidové vino révové

Pascal Jolivet House, Path of Chavignol, 18300 SANCERRE,

Francie

Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10

mg/I

Upozorriujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny upozornéni

sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.



