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Kéd produktu CHAM1035

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 50% Pinot Noir a 50% Pinot Meunier ( Vins de réserve : 30-35% )
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Montagne de Reims - brut

Toto vino typu Blanc de Noirs, precizni a pozoruhodné vyvazené, dava vyniknout piné bohatosti odrlid s tmavou slupkou z
oblasti Champagne. Vzniklo harmonickym spojenim odr(id Pinot Noir a Meunier, které pochazeji z ikonickych vinic; vyznacuje
se bohatou strukturou podtrzenou Zivou svézesti. Diky kombinaci aromatické intenzity, pfirozené elegance a dlouhotrvajiciho
zavéru dokonale ztélesnuje styl vinarstvi Palmer & Co - spojeni sily a vytribenosti.

Blanc de Noirs od vinafstvi Palmer & Co je cuvée s vyraznym charakterem, které oslavuje plnou bohatost modrych odriid
révy vinné z oblasti Champagne. Toto precizni spojent, tvofené stejnym dilem odr(id Pinot Noir a Meunier, je obohaceno o
peclivé vybrana rezervni vina a také o Pinot Noir ze systému ,solera”, pochazejici z vinic klasifikace Premier a Grand Cru v
oblasti Montagne de Reims. Diky tomuto jedine¢nému rukopisu vzniké Sampanské, které je strukturované, elegantni a
pozoruhodné vyvazené. Spojeni sily odriidy Pinot Noir a tavnatého, ovocného projevu odrlidy Meunier vytvafi vytiibeny
celek, pro néjz je typicka Ziva ovocnd svézest a mimoradna jemnost.
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Popis Hlavni parametry

Na pocatku bylo spojeni sedmi dynamickych vinafd,
majiteld premier a grands crus vinic v Cote de
Blancs a Montagne de Reims. Ti si dali za cil vyrabét
Sampaniské pouze z hroznd pochézejicich z jejich
klasifikovanych vinic. Tak se v roce 1947 v Avize
zrodila Spolecnost Grands Crus de Champagne,
velmi uzavrené sdruzeni s tvrdymi podminkami pro
pfijimani novych ¢lend. Vedeni svym
perfekcionismem dokdzali vytvorit jedinecny styl,
vyjadrujici fascinujici rozmanitost aroma a chuti
jejich Sampaniského. A tak v roce 1948 spatfila
svétlo svéta znacka Palmer & Co. Zda se, ze
zakladatelé si neuvédomili moznou kolizi se jménem
Chateau Palmer z Bordeaux. Spor byl zazehnan ve
chvili, kdy majitelé Champagne Palmer poslali
majitelim Chateau Palmer bednu svého Champagne
a tém chutnalo natolik, Ze ustoupili od svych
némitek. Problém byl vyresen! Koncem padeséatych
let minulého stoleti Palmer presidlil do samého
centra produkce Sampanského - Remese, kde ziskal
Gzasny labyrint sklepl. V nasledujicich letech pak
ziskal i dalsi vinice v prestiznich oblastech Sézanne
a I'’Aube. V 80. letech prekrocila produkce Palmer
milion lahvi. Dal3i rist a pfedevsim respekt,
vyjadreny mnoha ocenénimi jeho vin, zaznamenava
Champagne Palmer v poslednich letech. Vinice
Palmer maji celkem 365 hektard a spadajici pod
Ctyficitku premier a grand cru. Odrlidy na nich jsou
rozdéleny nésledovné: 50% chardonnay, 40% pinot
noir a 10% pinot meunier. Jednotlivé odridy z
jednotlivych cru se zpracovavaji oddélené. Tato
ohromna pestrost pak davé sklepmistru Palmer
moznost vytvaret nddhernd vina. Kromé rozsahlych
vinic disponuje Palmer i ohromnou zasobou
rezervnich vin. Ta tvori pater cuvée Brut Réserve,
kde zlepsuji zrdni mladsich vin a dodavaji mu
jemnost a komplexnost. Soucasné zajistuji stabilni
kvalitu tohoto cuvée. Spole¢nost Palmer & Co
hospodari na vice nez 220 hektarech vinic
klasifikovanych jako Premier Cru a Grand Cru, které
se rozkladaji v srdci oblasti Montagne de Reims -
historické kolébce. Tyto polohy, jez jsou skutecnym
kralovstvim odrddy Pinot Noir (dodavajici cuvée
plnost a silu), zaroven poskytuji domov vynikajicimu
Chardonnay. To se péstuje na vychodnich a
jihovychodnich svazich a je proslulé svou jemnosti,
svézesti a aromatickou cistotou. Celkovy charakter
vin dale dotvareji hrozny z oblasti Cote de Sézanne,
Cote des Bar a Vallée de la Marne, z nichZ kazda
prinasi své vlastni specifické nuance. Pravé tato
rozmanitost jednotlivych terroir utvari
komplexnost, eleganci a rovnovahu, které jsou pro
styl Palmer & Co typické. Respektovani a zachovani
naseho vinarského dédictvi je pro spole¢nost Palmer
& Co klicové; udrzitelné vinafstvi tvofi samotné
jadro naseho pristupu. V presvédceni, ze skvélé
Sampaniské vznika diky UGcté k zivé prirodé i k lidem,
ktefi o ni pecuji, se nas vinafsky ddim dlouhodobé
zasazuje o udrzitelné postupy: od péce o pddu az po
peclivou spravu vinic - kazdy nas krok sméruje k
zachovani kvality hrozn( a dlouhodobé vitality
jednotlivych terroirl. Spole¢né s nasimi vinafi
propojuji nase tymy tradi¢ni, po generace predavané
znalosti s inovacemi. Chranime tak vyjimecné polohy
a zajistujeme, aby byla excelence znacky Palmer &
Co pevné ukotvena v odpovédné a udrzitelné vizi.
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Odrida
Charakter
Privlastek
Pavod

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Roc¢nik

Zrani
Produkce
Vyroba

Balenf

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplikové parametry

gt Upozornujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k
Alergeny upozornénf

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozeni
EU & vyrobce

Palmer & Co
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Pinot Meunier, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Blanc de Noirs
Francie, vinice oblasti Champagne
Montagne de Reims
AOC & AOP
NON Vintage
3 roky, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
dérkové, krabicka & tuba
750 ml
12,50 %

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Champagne Palmer & Co, 67 Rue Jacquart, 51100 Reims, Francie
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