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Kéd produktu SHERO0115
EAN 8410337014038

Bilé dezertni fortifikované vino vyrobené z hrozn{ vinné révy
odrlidy 100% Pedro Ximenez vypéstovanych na vinicich
Spanélské vinarské oblasti Jerez - sladké

Pedro Ximénez, zndmy také jako ,,PX", je nejoblibenéjsim
sladkym reprezentantem sherry. Diky bohaté a sladké chuti
zakoncené prijemnou kyselinkou, vini suseného ovoce,
karamelu a koreni podporené andaluskym sluncem a
tradi¢nimi vinarskymi technikami, pfedstavuje skute¢né
jedinecny zazitek.

Obsah cukru: >210 g/I.

Viné: Susené ovoce - predevsim rozinky, datle a fiky, med a
ovocny kompot zvyraznény pecenymi tény kavy a cokolady.
Chut: Sametova a krémova, s kyselinkou vyvazujici extrémni
sladkost a hrejivost alkoholu. Dlouhy, lahodny zavér.
Doporucujeme parovat se syry s modrou plisni, krémové
dezerty, zmrzlina, horka ¢okoldda, panna cotta.

OSBOBNE Pfidejte do své sbirky lahev Pedro Ximénez a nechte se
zavést na cestu plnou chutovych objevd jizniho Spanélska.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Sherry PX se vyrabi vyhradné z hrozn{ odrlidy Pedro
Ximénez, které se po sklizni susi na slunci tak
dlouho, az z nich zbydou v podstaté jen rozinky.
Toto vino prochazi oxidacnim typem zrani, coz
zZnamena, ze zraje uvniti sudu v kontaktu se
vzduchem, a to dlouhych 12 let. Vysledné sherry je
vazké a ma tmavé mahagonovou barvu. Vani
prfipomina fiky a rozinky, na patfe je bohaté, jemné a
sametové, vyznacuje se vyraznou sladkosti a
dlouhou dochuti. Podava se mirné vychlazené,
optimalné na 10-12 °C. Hodi se k ¢okoladé,
moucnikdim a vanilkové zmrzling, ale také k
vyraznym modrym syrdim. Idealni je jako digestiv.
Firmu zalozil v roce 1772 v Cadizu anglicky
obchodnik Thomas Osborne Mann. Jde o jeden z
nejstarsich rodinnych podnikd na svété, ktery
funguje nepretrzité pres 250 let.Hlavni sidlo a sklepy
se nachdzeji v mésté El Puerto de Santa Maria, které
je soucasti tzv. ,Sherry trojihelniku” v Andalusii.
Jednim z nejvyznamnéjsich momentd historie znacky
byl rok 1956, kdy designér Manolo Prieto vytvoril
siluetu ¢erného byka pro reklamni kampan na
brandy Veterano. Od roku 1956 tedy pouziva znacka
ikonické logo ¢erného byka (Toro de Osborne), které
se stalo neoficialnim symbolem celého Spanélska.
Kromé tradi¢niho sherry (fortifikovaného vina
vyrabéného systémem solera) se skupina proslavila
vyrobou brandy (napf. znacka Magno nebo
Veterano) a pozdé&ji i nakupem dalSich znacek, jako
je irskd whisky Tullamore Dew. V roce 2022 oslavila
firma 250. vyroCi svého vzniku a v soucasnosti ji Fidi
jiz osma generace rodiny Osborne. Kromé proslulého
sherry a brandy (napf. znacky Carlos I, Magno i
Veterano) skupina diverzifikovala své portfolio o: *
Dalsi lihoviny: Gin (Nordés), vodku a anyzovku. ¢
Potraviny: Prémiovou Sunku Cinco Jotas a mineralni
vody. * Mezinarodni akvizice: Skupina vlastni
naptiklad irskou whisky Tullamore Dew a investuje
do znacek v Brazilii.

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka

Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace pavodu
Odrlda

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz
della Frontera

sladké Sherry z odrddy Pedro
Ximenéz
Osborne
Andalusie, Jeréz & Xeréz, Spanélsko
bild
Jerez de la Frontera
D.0. & Denominazién de Origien
Pedro Ximenéz & PX

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l

tradi¢ni zrani v dubovych sudech
systémem Jerez Criaderas y Soleras

dubové sudy
750 ml

17,00 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

likérové vino
odrldové vino révové s pridavkem
pravé brandy - Acquardente

Bodegas Osborne S.A.U. ¢/ Fernan
Caballero, 7, 11500 - El Puerto de
Santa Maria Cadiz, Spanélsko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



