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Kód produktu RU032910 
EAN 7466871101971 

Ponořte se hlouběji do dominikánského umění s tímto
sedmnáctiletým skvostem, který představuje dokonalou
rovnováhu mezi zralostí a svěžestí. Ophyum 17y nabízí
plnější tělo a sofistikovanější strukturu než jeho mladší
sourozenec, čímž uspokojí i náročnější milovníky sladších
rumů typu Solera.

Barva: Tmavě jantarová s rubínovými a měděnými odlesky
Vůně: Intenzivní a exotická, prolínají se tóny karamelu,
pečeného chleba, vanilky a sušeného ovoce
Chuť: Harmonická a komplexní, dominují tóny máslového
toffee, pražených ořechů, skořice a dubu
Závěr: Dlouhý, hřejivý a elegantní s dozvukem hořké
čokolády

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
phyum 17 Years Old Grand Première je důkazem
mistrovství rodinné firmy Oliver & Oliver v míchání
rumů. Zatímco 12letá verze je vstupní branou,
„sedmnáctka“ už cílí na zkušenějšího konzumenta.
Rum vzniká v Dominikánské republice metodou Solera,
což je dynamický proces zrání, při kterém se mísí
mladší destiláty se staršími. V tomto případě dosahují
nejstarší složky blendu úctyhodných 17 let. Díky
delšímu pobytu v sudech z amerického a
francouzského dubu získal tento rum výraznější
charakter. Sladkost je zde stále přítomná, ale je lépe
integrována a vyvážena tóny dřeva a koření, takže rum
nepůsobí přeslazeně. Je to ideální digestiv po dobré
večeři nebo společník k jemnému doutníku.
Prezentován je v luxusní karafě, která podtrhuje jeho
prémiový původ. Zajímavost o značce Ophyum je
moderní značka, která byla vytvořena s cílem oslovit
současný vkus – tedy poptávku po hladkých,
aromatických a přístupných rumech. Ačkoliv je značka
relativně mladá, staví na rodinných recepturách rodu
Oliverů, které se dědí z generace na generaci už od
dob jejich působení na Kubě v 19. století.

Hlavní parametry
Značka Ophyum 
Druh poctivý třtinový Rum 
Detail vyzrálý rum v dřevěných sudech  
Původ Dominikana 

Výroba
zráný typu Solera systém & číslo
neznamená celkovou dobu zrání

destilátu 
Zrání dubové sudy, ex-Bourbon 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balení krabička & tuba 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení rum 

Složení destilát z cukrové třtiny, voda,
karamel 

Výrobce
OLIVER&OLIVER International inc,
Parque Industrial Hato Nuevo. 22,

Santo Domingo, Dominikánská
republika 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


