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Koéd produktu RU032900
EAN 7466871101964

Objevte harmonii Karibiku v Iahvi, kterd je definici
elegance. Ophyum 12y je mistrovsky namichany
dominikdnsky rum, ktery si vas ziska svou neuvéritelnou
jemnosti a vyvazenym pomérem mezi sladkosti zralého
ovoce a uslechtilosti dubového dreva. Perfektni volba pro
ty, ktefi hledaji luxusni zazitek za dostupnou cenu.

Barva: Zlatavé jantarova s mahagonovymi odlesky
Viné: Sladka a podmaniva, plna tonl vanilky, karamelu,
susenych Svestek a jemného koreni

12 il Chut: Bohatd a komplexni, dominuji cokoladové pralinky,
5 | rozinky, med a opélené drevo

Zavér: Stredné dlouhy, sametové hladky a prijemné
sladky bez jakékoli ostrosti

ND PREMIERE RHUMs

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Ophyum 12 Years Old Grand Premiére je hrdym
zastupcem produkce svétozndmé rodinné spolecnosti
Oliver & Oliver. Tento rum vznikd v Dominikdnské
republice tradi¢ni metodou Solera, ktera spociva v
postupném mi$eni rum@ rlizného stéfi. Cislovka 12 zde
odkazuje na stari nejstarsich slozek v blendu, které
rumu dodavaji jeho charakter a hloubku. Diky zrani v
sudech z amerického a francouzského dubu ziskava
Ophyum 12y svdj specificky profil. Je to moderni styl
rumu (¢asto oznacovany jako ,,contemporary”), ktery se
vyznacuje vysSi cukernatosti a absolutni jemnosti.
Nenajdete v ném drsnost ani lihovy ocas, pouze hladké
pohlazeni, které pfipomina tekuty dezert. Je idealni pro
samostatné popijeni pri pokojové teploté, kdy se piné
rozvine jeho aromatika. Zajimavost o zna¢ce Rodina
Oliverd ma své koreny na Kubé, kde v 19. stoleti
zalozila prosperujici plantdze a palirny. Po kubanské
revoluci museli zemi opustit a své rodinné stribro -
tajné receptury na vyrobu rumu - oZivili az v roce 1995
v Dominikdnské republice. Dnes jsou povazovani za
mistry v blendovani (michani) sladsich rum@ typu
Solera.

Hlavni parametry

Znacka Ophyum
Druh poctivy tftinovy Rum
Detail vyzraly rum v drevénych sudech
Pavod Dominikana
zrany typu Solera systém & Cislo
Vyroba neznamena celkovou dobu zrani
destilatu
Zrani 12 let, dubové sudy, ex-Bourbon
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balenf krabicka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni rum
“ destilat z cukrové trtiny, voda,
Slozeni

karamel

OLIVER&OLIVER International inc,

Vyrobce Parque Industrial Hato Nuevo. 22,

y Santo Domingo, Dominikanska

republika

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny ¥ ) . .

- slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



