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EAN 7466871101964 
Kód produktu RU032900 

Objevte harmonii Karibiku v láhvi, která je definicí
elegance. Ophyum 12y je mistrovsky namíchaný
dominikánský rum, který si vás získá svou neuvěřitelnou
jemností a vyváženým poměrem mezi sladkostí zralého
ovoce a ušlechtilostí dubového dřeva. Perfektní volba pro
ty, kteří hledají luxusní zážitek za dostupnou cenu.

Barva: Zlatavě jantarová s mahagonovými odlesky
Vůně: Sladká a podmanivá, plná tónů vanilky, karamelu,
sušených švestek a jemného koření
Chuť: Bohatá a komplexní, dominují čokoládové pralinky,
rozinky, med a opálené dřevo
Závěr: Středně dlouhý, sametově hladký a příjemně
sladký bez jakékoli ostrosti

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Ophyum 12 Years Old Grand Première je hrdým
zástupcem produkce světoznámé rodinné společnosti
Oliver & Oliver. Tento rum vzniká v Dominikánské
republice tradiční metodou Solera, která spočívá v
postupném míšení rumů různého stáří. Číslovka 12 zde
odkazuje na stáří nejstarších složek v blendu, které
rumu dodávají jeho charakter a hloubku. Díky zrání v
sudech z amerického a francouzského dubu získává
Ophyum 12y svůj specifický profil. Je to moderní styl
rumu (často označovaný jako „contemporary“), který se
vyznačuje vyšší cukernatostí a absolutní jemností.
Nenajdete v něm drsnost ani lihový ocas, pouze hladké
pohlazení, které připomíná tekutý dezert. Je ideální pro
samostatné popíjení při pokojové teplotě, kdy se plně
rozvine jeho aromatika. Zajímavost o značce Rodina
Oliverů má své kořeny na Kubě, kde v 19. století
založila prosperující plantáže a palírny. Po kubánské
revoluci museli zemi opustit a své rodinné stříbro –
tajné receptury na výrobu rumu – oživili až v roce 1995
v Dominikánské republice. Dnes jsou považováni za
mistry v blendování (míchání) sladších rumů typu
Solera.

Hlavní parametry
Značka Ophyum 
Druh poctivý třtinový Rum 
Detail vyzrálý rum v dřevěných sudech  
Původ Dominikana 

Výroba
zráný typu Solera systém & číslo
neznamená celkovou dobu zrání

destilátu 

Zrání 12 let, v dubových sudech, ex-
Bourbon 

Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balení krabička & tuba 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné
zařazení rum 

Složení destilát z cukrové třtiny, voda,
karamel 

Výrobce
OLIVER&OLIVER International inc,
Parque Industrial Hato Nuevo. 22,

Santo Domingo, Dominikánská
republika 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


