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Kéd produktu RU032920
EAN 7466871101988

Poznejte absolutni vrchol uméni rodiny Oliver(. Ophyum 23y
je majestatni dominikansky rum, ktery v sobé ukryva
moudrost ¢asu a vasen karibskych mistrd blendrd. Jedna se o
nejstarsi a nejkomplexnéjsi variantu z rady Ophyum, ktera
nabizi neopakovatelny zazitek piny hloubky, temnych ténd a
uslechtilé sladkosti.

Barva: Temné mahagonova s rudymi tfeSfiovymi odlesky
Viné: Vysoce koncentrovana a elegantni, plna starého dreva,
karamelu, kvalitni ¢okolady a tabdku

Chut: Opulentni a vrstevnata, dominuji susené fiky, datle,
prazend kdva, med a exotické korenf

Zaveér: Nekonecné dlouhy, intenzivni a hrejivy s dozvukem
sladkého dfeva a kakaa

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Ophyum 23 Years Old Grand Premiére je klenotem v
portfoliu spole¢nosti Oliver & Oliver. Tento rum je
vyrabén proslulou metodou Solera, pficemz nejstarsi
slozky v tomto mistrovském blendu zraly v dubovych
sudech az 23 let. Pravé dlouhy kontakt se dfevem
dodava tomuto rumu jeho temnou barvu a
specifickou hustotu, kterou poznate uz pfi prvnim
naliti do sklenky - rum tvor{ na sténach pomalé a
olejovité ,slzy”. Na rozdil od mladsich verzi (12y a
17y) je 23leta varianta méné o prvoplanové sladkosti
a vice o komplexnosti a zralosti. Sladky profil je zde
perfektné vyvazen trislovinami z dreva a jemnou
horkosti kakaa a kavy. Je to typicky ,meditacni rum*“,
ktery si nejlépe vychutnate samotny, v klidu, pfi
pokojové teploté, kdy mate ¢as prozkoumat kazdou
vrstvu jeho bohaté chuti. Baleni v luxusni tézké
karafé z néj ¢ini také prestizni darek pro vyznamné
zivotni udalosti. Zajimavost o znacce Spole¢nost
Oliver & Oliver je unikatni tim, ze ackoliv sidli v
Dominikanské republice, styl jejich rumd je silné
ovlivnén plvodni kubanskou tradici zakladatele
Juanilla Olivera. Kombinuji tak dominikansky terroir s
kubanskym ,know-how" michani (blendingu), coz
vytvari specifickou kategorii rumd, kterym se fika
~Ron Contemporaneo” (soucasny rum).

Hlavni parametry
Druh

Typ

Znacka

Pavod

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

poctivy trtinovy Rum

vyzraly rum v dfevénych sudech
Ophyum

Dominikana

zrany typu Solera systém & Cislo
neznamena celkovou dobu zrani
destilatu

23 let, dubové sudy, ex-Bourbon
700 ml

40,00 %

krabic¢ka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

rum

destilat z cukrové trtiny, voda,
karamel

OLIVER&OLIVER International inc,
Parque Industrial Hato Nuevo. 22,
Santo Domingo, Dominikanska
republika

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



