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EAN 828087000368
Kéd produktu TQ008213

Reposado tequila zréla v sudech, ve kterych byla predtim
uloZzena americka whiskey, po dobu 8 mésicli a 8 dni. Tequila
se vyznacuje vini pe¢enych broskvi, karamelu, melasy,
mentolu, muskatového ofisku a cervenych bobuli. V chuti se
projevuji tdny ananasu, creme brulée, javorového sirupu,
kavy, vareného artyCoku, bilého pepfe a muskatového ofisku.
""Single Estate"" na ldhvi znamena, ze vSechny agave pouzité
k vyrobé této tequily pochazeji z jednoho pole, které je zaté
kazdych 8 let. Na cely proces destilace dohlizel Master
distiller v Destileria la Alte?a.

Tequila Ocho se vyrabi v Mexiku. Znacku zalozil v roce 2008
Carlos Camarena (farmar 5. generace a tequilero 3.
generace) ve spolupraci s Tomasem Estesem, muzem
odpovédnym za export kultury tequily do Evropy. Kazda ldhev
Tequila Ocho podtrhuje jedinecny terroir a je vyrobena z
modré rostliny agave Weber.

Toto historické misto se nachazi v obci ,La Parada“
(zastavka) v obci San Ignacio Cerro Gordo a v 17. stoleti bylo
prevlékaci stanici pro cestujici mezi haciendami. Prestoze
TEQUILA OCHO byla vyuzivana vyhradné jako pastva pro hospodarska

790K Few D1 o zvitata, je to poprvé, co byly agave na tomto poli vysazeny a

sklizeny. Tento prevazné plochy terén se mirné svazuje k

vychodu a skldda se ze skal, kaktusd, huizache a dalsich

poustnich kerd. Jilovitd a Seda barva ptdy dava tomuto poli

jméno ,Tierras Negras”.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Tomas Estes a Carlos Camarena s projektem Ocho
(8) jako prvni na trhu predstavili koncept single
estate tequily, jimz demonstruji hloubku a Sifi chuti i
vlni, které tequile prinasi agave podle toho, na
jakém misté roste. Tomas Estes a Carlos Camarena
kladou dliraz na rozmanitost tim, Ze vyrabéji tequilu
v malych vérkach ze sklizni z unikatnich rancl s
odliSnymi mikroklimaty. K vareni agave vyuzivaji
tradi¢ni zdéné parni pece, k fermentaci zase kénické
drevéné fermentacni kadé a destiluje se v
médénych destila¢nich kotlich. Vysledkem jsou
tequily reflektujici terroir a disponujici Sirokou skalou
chuti. Ocho se vyrabi pomalu tradi¢nimi metodami a
je prvni tequilou, kterd oznacuje ro¢nik a presné
pole plvodu sklizenych agéave. Kazda Sarze pochazi
z jiného oboru nebo ,Rancho” s vlastnimi
regionalnimi charakteristikami. Rancho Tierras
Negras se nachéazi v obci ,La Parada” (zastavka). To
bylo misto, kde se v 17. stoleti koné prestéhovali z
jedné haciendy do druhé. Nachazi se témér na okraji
silnice, 3,5 km severné od kfizovatky mezi mésty
Arandas a Atotonilco, v obci San Ignacio Cerro
Gordo, Jalisco. Pozemek je prevazné rovinaty s
mirnym sklonem k vychodu, je plny stfedné velkych
kamen( a po celém poli jsou rozmistény kaktusy,
huizache a dalsi poustni kere. Plda je jilovitd a ma
Sedou barvu, odtud nazev ,Tierras Negras”. Toto
pole, plné vystavené slunci, slouzilo vyhradné k
pastvé dobytka. Je to poprvé, co tam byla vysazena
agave, v takzvané ,nové zemi“. S pfiblizné 140 000
rostlinami agave je vynos z tohoto pole pfiblizné 2
200 tun, s primérnou hmotnosti 16 az 18 kg na pi?u
a extrémné vysokou cukernatosti pres 32 %.

Hlavni parametry

Znacka Ocho
Druh Tequila
Detail kratce starena tequila v dubovych
sudech & Reposado
Pdvod Jalisco, Mexiko
Rocnik 2024
Odriida vyrobena ze 100% Weberovy J3Iue
agave
Zrani dubové sudy
Objem 500 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni Tequila

Slozeni voda, destilat z agave

Destileria Los Alambiques

VWrobce Libramiento Sur S/N, Colonia

y Industrial Arandas, Jalisco, CP 47180

Mexiko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny N ; . .

B slozeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



