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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 3023010003585
Kéd produktu VER00510

Aby Noilly Part Ambré mohl rozvinout svdj jedine¢ny buket a
nezaménitelnou chut, je ochucen 13 vynikajicimi bylinkami a
kofenim z celého svéta.

Hlavni viiné Noilly Ambré jsou vanilka, riZze a koriandr.
Chut: Sladka, lehkd, kofenitd a ovocna. Navic lehké tony
Cokolady, pfipominajici med. Ukazuje jemné bylinné tény a
karamel, med a jeho vinny charakter s lehkym hroznovym
aroma.

Noilly Prat je velmi aromaticky francouzsky vermut, jehoz
zakladem jsou dvé bila vina (Clairette a Picpoul de Pinet) z
jizni Francie. Noilly Prat je vyrazné chutné;jsi nez jiné vermuty
a na dochucenf je potreba jen malé mnozstvi.

Vhodné pro: koktejly, long drinky, ledové vychlazené, se
sodou, prosté Cisté. Ambré je u nas relativné novy, ve své
domoviné se zpocatku prodaval pouze lokalné. Obsahuje
jesté vice bylinek a dalsiho kofeni nez jeho bratfi, véetné
kardamomu, vanilky, pomerance, skofice a levandule. Pfesny
recept je samozrfejmé tajemstvim.

Hoop la!: 1 dil kofiaku, 1 dil ambre, 1 dil cointreau, 1 dil
citronové Stavy. Dobre protrepejte s ledem a scedte do
koktejlové sklenice, ozdobte citronem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Noilly Prat je ikonicka znacka francouzského
vermutu, kterou v roce 1813 vytvofil bylinkar Joseph
Noilly. Je povazovan za prvni suchy vermut na svété
a dodnes se vyrabi v jihofrancouzském pfristavu
Marseillan. Zakladni bild vina (odridy Picpoul a
Clairette) zraji 12 mésict v dubovych sudech pod
Sirym nebem, kde jsou vystavena slunci a morskému
vzduchu. Do vina se priddva tajnd smés pfiblizné 20
bylin a koreni z celého svéta (napf. hefrmanek,
koriandr, horkd pomerancova kira ¢i muskatovy
ofech). Noilly Prat je legendarni francouzsky vermut
s 18 % alkoholu, cenény po celém svété pro svij
suchy styl a vyraznou vlni. Noilly Prat, zndmy svym
suchym vermutem, je povazovan za ztélesnéni
klasické francouzské aperitivové kultury. Tento
Gctyhodny ddim, zaloZzeny v roce 1813, je od té doby
jednim z prednich svétovych vyrobcl vermutd.
Plvodni receptura zlstava nezménéna od roku 1843
- coz svédci o peclivém femesiném zpracovani a
staletych odbornych znalostech znacky. Noilly Prat
Original Dry se vyrabi v Marseillanu na
francouzském pobrezi Stfedozemniho mofe unikatni
metodou. Zakladni vina, vyrobena z hroznd Picpoul a
Clairette, charakteristickych pro tento region, zraji
12 mésicd v 600litrovych dubovych sudech
vystavenych ¢erstvému vzduchu. Tento proces
otevreného zrani umoziuje pfirozenou vyménu
kysliku, coz vinu dodava oxidacni hloubku a
charakteristické, lehce ofiSkové tény. Do vina se
poté pridava smés 20 rlznych bylin ze ¢tyr
kontinentd. Patfi mezi né hefrmanek, koriandr z
Maroka, horky pomeran¢ z Tuniska, kardamom z
Indie a bezinka. Tato kompozice dodava vinu Noilly
Prat Original Dry jeho vytfibenou kofenénost a
nezaménitelny charakter. Vzhledem k této
skutec¢nosti se tak suchym vermutdm fika v mnoha
zemich francouzské. Noilly Prat dry je
nepostradatelny v mnoha koktejlech, Ize jej
konzumovat taktéz samotny ne ledu. Znacka je v
soucasnosti soucasti portfolia spolecnosti Bacardi-
Martini.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail
Plvod
Barva
Odrlida
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Noilly Prat

korfenéna vina & vermuty
bily sladky vermut Bianco & Blanc
Francie, Provence

bila

Clairette

horkosladké

v dubovych sudech

750 ml

16,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

aromatizované vino - Vermut

odridové vino révové, alkoholovy
vyluh bylin a koreni, cukr

Martini & Bacardi GmbH,
HindenburgstralRe 49, 22297
Hamburg, Némecko

Oxid sifiCity a sifiCitany v koncentraci
vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



