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Kéd produktu Vm140025

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Glera vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti
Veneto - Valdobbiadene - brut

Hrozny odrldy Prosecco pochazi z historické vinice primo u
domu Prima Franca tazené vedenim Guiot. Vinice pfipomina
francouzské ,Clos" jelikoz je celd obehndna zdi. Dava velice
suché Sumivé vino s jemnym perlenim a jemnymi tény
suSeného ovoce a Salvéje. Skvélé Sumivé vino jako aperitiv
nebo s plody more.

Vinice Grave di Stecca, rozkladajici se na plose pfiblizné 2,4
hektaru, se nachazi na Upati jizniho svahu hory Cesen, v
nadmorské vysce asi 270 metr(. Pldy se skladaji z
vapencovych hornin, které se lisi stafim, Cistotou a
vrstevnatosti, v nékterych oblastech prechazeji do
Stérkovitych vrstev.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Grave di Stecca je jedine¢né. Srdcem produkce
vinarstvi jsou jeho vinice, které se nachazeji v
rezidenci rodiny Francovych. Drive patfilo k vile
Barberina a jeho hranice jsou vyznaceny vysokymi
kamennymi zdmi, diky nimz se velmi podob3
francouzskému uzavrenému vinici. Nazev pochdzi z
nazvu ,Valle di Stecca”, jehoz ,Grave" predstavuje
vinice: koluvialni pady, které vznikly po stratifikaci
sutin zplsobenych erozi horskych svahd. Mikroklima
vinice, ktera je ze vSech stran chranéna, umoziuje
vyrobu mimorddného a nejcennéjsiho Sumivého vina
Nina Franca, Brut Grave di Stecca: 100% Glera,
které se vyznacuje bohatou a mnohostrannou
duzinou, rafinovanou eleganci a vynikajicim
charakterem. Vinarstvi NINO FRANCO se nachazi ve
méstecku Valdobbiadene, v krasné kopcovité
oblasti, ktera je nejzndmé;jsi apelaci Sumivych vin
Italie, v alpském podhlri regionu Veneto. Vinarstvi
zaloZzil v roce 1919 Antonio Franco a pojmenoval jej
po svém synovi Nino Franco. Vinarstvi nyni vede
Primo Franco, nejstarsi syn Nina, kterému nyni s
radosti a zapalenim pomaha dcera Silvia. Primo
Franco absolvoval vyhladSenou univerzitu enologie v
Coneglianu. Poté co prevzal vinarstvi po svém otci,
obnovil sklepni hospodarstvi, vylepsil etikety a
peclivé se soustiedil na praci ve vinici, na vybér
nejvhodnéjsich kopcovitych poloh pro své Prosecco.
Ve sklepé zacal kontrolovat teplotu kvaseni, jako
prvni pouzil posuvny pds pro co nejSetrné;jsi
transport hroznl do odzriovace a lisu a také
vénoval maximalni pozornost kvaseni mostu do
zadkladniho vina. Vysledkem je svézi, ovocné flordini
Prosecco kvality, o které se s Uctou hovofi a piSe v
nejprestiznéjsich ¢asopisech a prlvodcich vin svéta.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail
Barva

Odrida

Charakter

Pavod
Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Klasifikace vinice
Zrani
Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Nino Franco

sumivé vino

Prosecco & tradicni italské vino z
Benatského kraje

bila

zakladni odrlida pro Prosecco &
Glera

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

Italie, Prosecco, Veneto & Benatsko
Prosecco Valdobbiadene

DOCG

vino z jediné vinice Cru & Clos &
Single vineyard

v nerezovych nadobach

druhotné kvaseni v nerezovych
tancich & metoda Charmat

hola lahev
750 ml
12,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Alergeny
upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazen{ produktu
Slozeni

Vyrobce

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Oxid sificity a sific¢itany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I
Sumivé vino
odrGdové vino révové
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