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Kéd produktu CHAMO0231

Svétle zlatd barva s mnozstvim jemnych bublinek. Kvétinova
vlné s prevahou bilého ovoce jako jsou hrusky, jablka,
mandle a listkové ofisky. V chuti jsou citit hrusky, maliny,
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BRAY PAcy zazvor a lékotice.Doporucujeme v kombinaci s humrem.
I . Ve slozeni 20% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 40% Pinot
Nicolas Feuillate Meunier
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
<-\/i‘agf’a.s JFeuillate
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Popis

Nicolas Feuillatte blanc Réserve je exkluzivni, jemné,
strukturované, ovocnéa velmi lezerni Sampanské.
Predstavuje smés 20% Chardonnay pro eleganci a
jemnost, 40% Pinot Noir pro zaobleni a strukturu,
40% Pinot Meunier pro ovocnost. Ma svétle zlatavou
barvu, kvétinova viiné je dopinéna ovocnymi tony
hrusek, mirabelek, fikd a také mandli a liskovych
ofiékd. Utok chuti je upfimny, elegantni a komplexni
s jemnymi bublinkami, které prindseji svézest v
zaveéru. Je to vyvazené a elegantni Samparské, které
cerpa svou osobitost z vyjimecnych vin, jimiz je
tvoreno. Vinarstvi Nicolas Feuillatte se nachdazi v
srdci vinic pokryvajicich celkem 2 250 hektard.
Centrum Vinicole se narodilo v roce 1970 z
vizionarské inspirace hrstky vinard, dnes jich
sdruzuje vice nez 5 000. Centre Vinicole -
Champagne Nicolas Feuillatte je nejvétsi svaz
druzstev v Champagne. Jeho ekonomicky, socialni a
environmentalni model je zalozen pfedevsim na
solidarité, kvalité a inovacich.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Nicolas Feuillatte
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Cote de Blancs
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Nicolas Feuillatte Champagne, CD
40 A - Plumecoq 51530, Chouilly,
Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



