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EAN 3553930000123
Kéd produktu CHAMO0700

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy 60 %
Pinot Meunier, 30 % Chardonnay, 10 % Pinot Noir
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne - brut

Svétle zluta barva predstavuje vini jablka, broskve a hrusky.
V Ustech je dobre vyvazend, s tony medového ovoce a
naznaky kvasnic. Prijemné, svézi Sampariské.

IdedIni aperitiv nebo slavnostni ndpoj. Vychutnejte si s

e Ustficemi nebo uzenym lososem.
MONTHUYS
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
CHAMPAGNE
MONTHUYS
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Popis

Lahodné Sampariské, které ztélesnuje eleganci a
chut. Jeho svétle Zluty odstin odhaluje podmanivou
kytici vani jablek, broskvi a hrusek, zatimco chut je
harmonickou smési medového ovoce a jemnych
kvasnicovych tond. Toto svézi Sampanské je idealni
pro kazdou prilezitost, at uz jako aperitiv nebo k
oslavé zvlastnich okamzikd. Skvéle se hodi k
Ustficim nebo uzenému lososu pro skute¢né
rafinovany zazitek. Toto Sampanské, pochazejici z
terroiru Charly-sur-Marne, je vinifikovano tradi¢nimi
Sampanskymi metodami. Toto cuvée zraje 15 az 18
mésict na chladném a tmavém misté béhem
sekundarniho kvaseni a autolyzy. Bude to idealni
cuvée pro vase akce. Samparniské Monthuys patf{
rodiné Barond, kterd vlastni a péstuje vinice v
oblasti Champagne od 17. stoleti. Cela sklizen se
poté prodévala obchodniklim s vinem v Epernay a
Remesi. V roce 1966 se pan Gabriel Baron rozhodl
vinifikovat a vyrabét vliastni Sampariské. Prvni lahve
se prodavaly primo ze sklepa soukromym klientdim a
mistnim restauracim. Spolec¢nost se rok od roku
rozrlsta. Dnes rodina vlastni 38 hektar( vinic a sidli
ve vesnici Charly-sur-Marne ve vychodnim udoli
Marny.

Hlavni parametry

Znacka Monthuys Pere & Fils
Druh Sumivé vino
. aristokratické vino z oblasti
Detail
Champagne
Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
Barva bila
Privlastek Reserva
Charakter Brut & vino tvrdé s cukr_erpvdgwlIZ all,
nejbéznejsi styl
VVroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Zrani 18 mésicd, lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry
Zakonné zarazeni Sumivé vino
Slozeni odrGdové vino révové

Monthuys Champagne des
Gastronomes 21, av. Fernand Drouet

Vyrobce BP 23 - 02310 Charly-sur-Marne
Francie
Alergeny skupina Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci
l. vyS$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny ¥ . . L
- slozeni a alergeny jsou k dispozici na

upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



