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Kéd produktu 11500788

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 100%
Montepulciano vypéstovanych na italskych vinicich vinafské
oblasti Abruzzo - suché

Vino je péstovano bez pouziti chemikalii, s pouzitim

biodynamickych metod. Pfi sklizni probihd dikladny vybér téch
nejlepsich hroznd, které se ru¢né trhaji a prebiraji. Ve sklepich
se zde nachéazi zhruba 350.000 lahvi, které dozravaji 30-40 let.

VSechny lahve jsou pfed uvedenim do prodeje ru¢né
dekantované a prochazi pozornou kontrolou.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinarské uméni spolecnosti Pepe se dédi z otce na
syna uz ¢tvrtou generaci. V roce 1899 byl zakladatel
rodiny Emidio Pepe zndm pro své vyborné vino. V
roce 1944 jeho syn Giuseppe uz prodaval sudové
vino a v roce 1964 Emidio Pepe, vnuk zakladatele
spolecnosti zacal "Montepulciano d'Abruzzo"
prodavat v lahvich jako své "Cerné zlato". Emidio
Pepe dnes na dvanacti hektarech starodavnych vinic
na Upati Gran Sasso péstuje pouze domorodé
odrddy vinné révy Trebbiano a Montepulciano
d'Abruzzo. Vino je péstovano bez pouziti chemikalii,
s pouzitim biodynamickych metod. Pfi sklizni probiha
ddkladny vybér téch nejlepsich hroznl, které se
ru¢né trhaji a prebiraji. Nasledné jsou seslapavany a
pak se nechaji pfirozené zdravé kvasit v malych
cementovych vanach. Ve sklepich se zde nachazi
zhruba 350.000 lahvi, které dozravaji 30-40 let.
VSechny lahve jsou pred uvedenim do prodeje ru¢né
dekantované a prochdzi pozornou kontrolou.
Filozofie ve vinarstvi bylo vzdy jejich vino nechat
zrat. Jsou hrdi na to, ze mohou zpétné vydavat
ro¢niky prfimo z jejich sklepa. V jejich domovské
zemi vydavaiji jejich mladsi ro¢niky, které jsou
vyrobeny z jejich mladsich vinic, zatimco pro
globalni trh vydavaji pouze vina z jejich dozravaciho
sklepa, ktera byla vyrobena z jejich starsich vinic -
,vecchia vigne"“. Délaji dvé rlizna lahvovani. Ty
hrozny, které pochazejici z jejich nejstarsich
pozemkd, po vinifikaci putuji pfimo do dozravaciho
sklepa a ¢ekaji minimalné 5 let, nez je uvolni poprvé.
A ty, které pochdzi z mladsSich vinic se uvolni na
italsky trh po dvou az tfech letech. Aby predesli
zmatku, zacali jejich starsi vina oznacovat razitkem
,Vecchie Vigne“. DlleZity rozdil pro vybér Vecchie
Vigne je zejména v delSi dobé, kterou stravi ve
sklepé, protoze postupem ¢asu jejich vino ziskava
stabilitu a schopnost cestovat beze zmény profilu
chuti béhem dlouhych cest do zahranici. DalSim
klicovym aspektem vina oznaceného jako ,Vecchie
Vigne" je, ze kazda lahev z této Sarze, kterd ma vice
nez 10 let zrani, je pfed uvolnénim dekantovéana, coz
nam ve vinarstvi zarucuje provedenou zvlastni
kontrolu u kazdé ldhve, ktera opousti vinarstvi.

Hlavni parametry

Znacka
Detail

Produkce

Pivod

Barva

Ro¢nik

Klasifikace plvodu
Odrdda

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

Emidio Pepe
Ikonické vino

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

Abruzzo, Italie
cervend
1997

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

Montepulciano

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az
949/)

v dubovych sudech
750 mi

14,50 %

hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v koncentraci
vySsi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozorfiujeme, Ze tento produkt
mUzZe obsahovat alergeny. Presné
slozenfi a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



