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EAN 8410337372039
Kéd produktu U468856

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy 95% Tempranillo a 5% Garnacha Tinta vypéstovanych na vinicich $panélské vinarské oblasti Rioja -
suché

Toto vyvazené ervené vino ze Spanéliska se vyrabi z odrldy Tempranillo. Hrozny rostou za optimélnich podminek v La Rioja. Vinné réva zde zaryvé
koreny hluboko do jilovitych a vapencovych plid. Po sklizni hroznl jsou hrozny rychle odeslény do lisovny. Zde jsou tiidény a peclivé rozdéleny.
Nasleduje fermentace v malém dfevé pfi kontrolovanych teplotéch. Po vinifikace nasleduje nékolik mésict zrani na jemnych kalech, nez je vino
staceno do lahvi. Po zrani v sudu nasleduje dlouhé lezeni v lahvi, diky cemuz je toto ¢ervené vino jesté komplexnéjsi.

Nejlépe si vino vychutnate pri teploté 15 - 18°C. Skvéle se hodi k dusenému kurecimu masu na ¢erveném viné, kapustovym rolddam nebo plnénym
paprikam.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis Hlavni parametry

Montec.lllo Reservg _od Bgdegas Montealllo zVLa Rioja Znatka bodega Montecillo
odhaluje ve sklenici na vino jasnou, rubinové Druh . Y Slské vinafské oblasti Rioi
cervenou barvu. Drzeno pod mirnym dhlem, Ize na ru i Yma zefpane.s elvmars ef) asti ‘|OJ,a
okrajich tohoto sudového vina vidét prechod barvy Produkce vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
vina smérem k granatové cervené. Ve skle toto Plivod Rioja, Spanélsko
Cervené vino z Bodegas Montecillo predstavuje Barva cervend
aroma ¢erného rybizu, morusf, ostruzin a borlvek, Ro&nik 2016
doplInéné vanilkou, skofici a ¢ernym ¢ajem. Toto Oblast & obec Rioja Alta

suché cervené vino z Bodegas Montecillo je pro
milovniky vina, ktefi radi piji své vino suché.

Klasifikace pdvodu

DOCa & Denominazién de Origien Calificada

Montecillo Reserva se tomu velmi blii, protoZe byla Odrida Tempranillo
vinifikovana pouze s 1,7 gramy zbytkového cukru. Privlastek Reserva
Diky své vitaIni ovocné kyseliné plisobi Montecillo Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné a2 9 g/l )
Reserva na patre nadh,erne svéze a zivé. V zavéru Zréni v dubovych sudech
toto vyzralé cervené vino z vinarské oblasti La Rioja .

. P £ « . Objem 750 ml
zaujme svou vyjimecnou délkou. Opét se objevuji
naznaky ostruzin a ¢erného rybizu. V dochuti se Alkohol ABV 13,50 %
pridavaji mineraini tony pldy, v niz dominuje Balenf hola lahev
vépenec a jil. Montecillo, které se mlize pochlubit
vice nez 145letou historif, je bezpochyby prednim LMIV & Doplikové parametry
vinarstvim Fuenmayor a tfetim nejstarsim v La Rioja. Z4konné zatazeni vino

Strdjcem jeho Uspéchu byl Celestino Navajas
Matute, ktery v roce 1870 zalozil prvni zarizeni
vinarstvi v této vesnici v regionu Rioja Alta na
severu Spanélska nedaleko Feky Ebro, oblasti
prosycené vinarskou tradici. S pozoruhodnou vizi na
svou dobu poslal svého syna Alejandra studovat do
Bordeaux. Po svém navratu koupil Alejandro panstvi

Montecillo, které se stalo srdcem rodinného podniku.

Osud Montecilla by vSak zdstal propleten s touto
rodinou jen na dalsi generaci, protoze José Luis
Navajas (syn Alejandra a vnuk Celestina) nemél
z4dné potomky. V dlsledku toho v roce 1973
Montecillo ziskal Osborne. Od té doby je pfibéh
Montecilla napsan témito prestiznimi vinarnami z El
Puerto de Santa Maria, kde se jejich provoz toci
kolem nékolika kli¢ovych principd: maximalni Gcta k
vinici, vybér téch nejlepsich hroznl a kvalitni
procesy zrani. Za timto i¢elem Montecillo nadéle
udrzuje silné spojeni s mistnimi vinari, odborniky na

terroir, coz vinar'stvi umozruje ziskat nejvyssi kvalitu

z 800 pozemkdi, na které dohliZeji v Rioja Alta.
Vysledkem je vybér elegantnich vin hodny stari,
kterd vzdoruji ¢asu, jako je Montecillo Reserva,
Cervené vino slozené z hroznl tempranillo (v
prliméru 30 let staré) s malym procentem mazuela
(starsi 50 let). V Montecillo Reserva se obé odridy
vinifikuji samostatné. Po sklizni tempranillo
(péstovaného v jilovitych pdidach) a mazuelo (v
pis¢itych plidach) dorazi hrozny do vinafstvi.
Tempranillo zacina svou cestu procesem krvéaceni,
po kterém nasleduje 3denni predfermentacni
macerace (v inertni atmosfére uhlikového snéhu),
ktera jej pripravi na fermentaci v tancich
Ganimede® pri kontrolované teploté 26 °C.
Tempranillo pak bude hotové po postfermentacni
maceraci 1 tydne se slupkou a 24mési¢nim zrani v
sudech z francouzského a amerického dubu.
Mazuelo zéroven fermentuje v nerezovych tancich.
Po gravita¢ni dekantaci se tato odrlida pfemisti do
podzemnich cementovych nadrzi, kde podstoupi
jable¢no-mlé¢nou fermentaci a poté zraje 22 mésicl
ve francouzskych a americkych dubovych sudech.
Po kone¢ném smichéni bude Montecillo Reserva

pred uvedenim na trh odpocivat nejméné dva roky v

Idhvi. Montecillo Reserva odhaluje svou vyraznou
osobnost a pikantni charakter. Ve viini rozviji viiné
skofice a fady zralého ¢erveného ovoce, jako jsou
tresné a maliny, a 1dka k tomu, aby si dopral
pocétecni chut. Na patfe je jeho vyzralost vyjadiena
robustni chuti a impozantni strukturou, presto si
zachovéva pivabnou rovnovahu. Toto ¢ervené vino
demonstruje harmonii mezi svym lehce vydatnym
télem a intenzitou jeho chuti, vrcholici v potésujicim
a bohatém degustacnim zazitku.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

odriidové vino révové

Bodegas Osborne S.A.U. ¢/ Fernan Caballero, 7, 11500 - El Puerto de Santa Maria Cadiz, Spané&lsko

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

dios@dios.cz
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