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Kéd produktu SP080410

RUzové Sumivé vino - Cava vyrobené z hrozn( vinné révy
odrlidy Chardonnay, Xarel.lo, Macabeo a Parellada
vypéstovanych na vinicich Spanélské vinarské oblasti
Penedés - Brut

Barva: Intenzivni a atraktivni odstin ¢erveného rybizu s
fialovymi tény. Jemné perleni a péna.

V{né: Dominuji ji bobulové plody, jako jsou tfesné a
ostruziny, s podtéony Svestkového a fikového kompotu a
jemnymi naznaky zrani na kvasnicnich kalech.

Chut: Na patre plsobi mladistvé, ovocné, svéze, jemné a
predevsim velmi elegantné.

CAVA
Mont Marcat IdedIni cava, kterd se skvéle hodi jako aperitiv i k Siroké skale
@;’M ) . ’ 7 s s 0O s ’
oSt pokrmU - od kroket, jemnych krémovych syru, lehkych Uprav
_ bilych ryb, téstovin, salatl s lesnimi plody ¢i carpaccia az po
jidla se susenymi uzeninami, bilym masem (teleci, kralik,

jehnéci krmené mlékem), driibezi (kfepelky, kureci kridélka),
vyrazné kofenénymi ¢i uzenymi pokrmy a rozmanitymi
dezerty. Diky jemnému perleni je osvéZzujici a predstavuje
idedIni doplnék, ktery napomaha traveni.

Mo Haria!

desdes 1975 since
VINVES Lien

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Sbér a vinifikace tfi odrid probihaji oddélené.
Hrozny jsou zchlazeny a putuji pfimo do lisu,
prfi¢emz se dba na co nejmensi vyluhovani latek ze
slupek - kontakt mostu se slupkami trva maximalné
3 hodiny. Ziskany most se nasledné nechd prokvasit.
Po dokonceni fermentace se vSechna tfi vina sceli a
pfipravi na druhotné kvaseni v lahvi. Spanélské
Sumiva vina nedosahuji véhlas svého vzoru
Champagne, ale do zna¢né miry vychazeji ze
stejnych principQ. A to jiz od 19. stoleti. Kazda
odrlida se sklizi samostatné. Hrozny se Setrné lisuji a
mosty se tfidi. Po dokonceni alkoholového kvaseni
nasleduje scelovani odrddovych vin a druhotné
kvaseni v lahvi. Spanélské Sumivé vino pochazejici z
kataldnského regionu Penedes. Spanélska Sumivé
vina nedosahuji véhlas svého vzoru Champagne, ale
do zna¢né miry vychéazeji ze stejnych principl. A to
jiz od 19. stoleti. Pouzité odridy jsou vsak velmi
odlisné, v tomto pfipadé: Macabeo, Xarello a
Parellada. Verze Demi-seco tedy poluscha verze
Cavy. Mont Marcal je znamy svou vyjimecnou Cavou
je tfetim nejvétsim vyrobcem ve Spanélsku. Majitel
Manuel Sancho a jeho dcery zlepsuji kvalitu vin k
dokonalosti témér kazdy rok nejen diky své dobré
organizaci a investicim do novych technologii.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrida

Charakter

Privlastek
Plvod
Oblast & obec

Klasifikace pdvodu
Rocnik

Zrani

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

brut Cava DO rosado 0.75 |

Mont Marcal

Sumivé vino

Cava & Spanélska obdoba
Champagne

rizova & rosé & pink

Grenache & Garnacha, Pinot noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vv  viv

g/l, nejbéznéjsi styl
Reserva

Katalansko, Spanélsko
Penedés

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

NON Vintage
lezeni na lahvi

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
750 ml
12,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Alergeny
upozornéni

Alergeny skupina .

Zarazen{ produktu
Slozeni

Vyrobce

Upozorfujeme, ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Oxid sificity a sific¢itany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I
Sumivé vino
odrGdové vino révové

Mont Marcal Cava, Finca Manlleu
S/N, 08732 Castellvi de la Marca,
Barcelona, Spanélsko



