Mont Marcal ,, Palau ” demi sec Cava DO blanco 0.75
|

» Vino » Sumivé vino » Cava

Kéd produktu SP080420

Bilé Sumivé vino - Cava vyrobené z hrozn( vinné révy odrldy
Macabeo, Xarello a Parellada vypéstovanych na vinicich
Spanélské vinarské oblasti Penedés - demi sec

Barva: Bledé Zlutd, s jemnym perlenim a dokonalou pénou.
V{né: Kvasnicové tony s ovocnym zakladem zralych jablek,
bandnu a ananasu.

Chut: Na patre pUsobi jemné; v Gvodu je lehce nasladla,

v v/

vyvazena, svézi, elegantni a méa svdj charakter.

Toto je idedlni cava k podavani jako aperitiv, pfipadné k
pokrmUm, jako jsou srdcovky, skeble, krevety, sardinky,
chobotnice atd. Skvéle se hodi také k rozmanitym smazenym
jidlim (krevetdm ¢i kalamardim), polévkam, pokrmlm z ryze,
michanym vajicklm, rybdm, lusténinam ¢i mékkym syrlim.
Diky jemnému perleni je osvézujici a predstavuje idedini
doplnék, ktery napomaha traveni.

%‘W/ MONTC;\\;\\ARCAL
: Bl

desde s 1975 « since

i e C Teme R Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Mont Marcal ,, Palau ” demi sec Cava DO blanco 0.75

» Vino » Sumivé vino » Cava

Popis

Spanélska $umivé vina nedosahuiji véhlas svého
vzoru Champagne, ale do znacné miry vychazeji ze
stejnych principQ. A to jiz od 19. stoleti. Kazda
odrlida se sklizi samostatné. Hrozny se Setrné lisuji a
mosty se tfidi. Po dokonceni alkoholového kvaseni
nasleduje scelovani odrddovych vin a druhotné
kvaseni v lahvi. Spanélské Sumivé vino pochazejici z
katalanského regionu Penedes. Spanélské Sumiva
vina nedosahuji véhlas svého vzoru Champagne, ale
do znac¢né miry vychazeji ze stejnych principt. A to
jiz od 19. stoleti. Pouzité odrddy jsou vak velmi
odlisné, v tomto pripadé: Macabeo, Xarello a
Parellada. Verze Demi-seco tedy poluscha verze
Cavy. Mont Marcal je zndmy svou vyjimecnou Cavou
je tfetim nejvétsim vyrobcem ve Spanélsku. Majitel
Manuel Sancho a jeho dcery zlepsuji kvalitu vin k
dokonalosti témér kazdy rok nejen diky své dobré
organizaci a investicim do novych technologii.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrida

Charakter

Plvod
Oblast & obec

Klasifikace pdvodu
Rocnik

Zrani

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Mont Marcal

Sumivé vino

Cava & Spanélska obdoba
Champagne

bila

Macabeo, Parellada, Xarel-lo

Demi sec & vino s obsahem cukru
32-50 g/, sladké

Katalansko, Spanélsko
Penedés

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

NON Vintage
lezeni na lahvi

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
750 ml
12,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Alergeny
upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazen{ produktu
Slozeni

Vyrobce

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Oxid sificity a sific¢itany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I
Sumivé vino
odrGdové vino révové

Mont Marcal Cava, Finca Manlleu
S/N, 08732 Castellvi de la Marca,
Barcelona, Spanélsko



