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Sirup Monin Trtinovy cukr ma koncentraci 65° Brix, coz z néj
déla profesionalni standard s idedlni hustotou pro mixologii.
Na rozdil od sypkého cukru se okamzité rozpousti i v ledovych
napojich, takze v koktejlu (napf. Caipirinha) nekfupou

[ o krystalky. Je vyroben bleskovou pasterizaci bez chemie a diky
i - neutralni chuti pouze ,vytahuje” aroma kavy Ci alkoholu, aniz
| £ Tropce by ho prebijel. Pokud hledate vyraznéjsi karamelové tony,
ONIN existuje i verze Monin Cassonade z hnédého cukru z ostrova
Py

Réunion.

Viiné: Cist4, neutréini a velmi jemna. Ucitite v ni lehky
nadech Cerstvé vylisované cukrové trtiny s nepatrnym
podténem melasy, ktery plsobi pfirozené a osvézujicim
dojmem.

Chut: Intenzivné sladkd, ale vyvéazend a ,kulatd“. Na patre
plsobi sirup plnym a hladkym dojmem bez jakékoli chemické
pachuti. Je to esence Cistého sladidla, kterd neméni charakter
napoje, ale dodava mu potrebné télo.

Zavér: Kratky, Cisty a bez dozvukd. Sirup rychle mizi z jazyka
7 a zanechdava pouze prijemny pocit sladkosti, coz z néj déla
i idedlni zaklad, ktery necha vyniknout aromatické slozky kavy,
¢aje nebo alkoholu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Firma Monin, kterou v roce 1912 zalozil Georges
Monin ve francouzském Bourges, pfedstavuje
absolutni svétovou Spicku v oblasti vyroby sirupl a
likérd pro profesiondlni gastronomii. Tento rodinny
podnik, ktery dnes vede jiz ¢tvrtd generace, se
proslavil svym nekompromisnim pristupem k vybéru
¢itajici vice nez 150 pfichuti dostupnych ve 150
zemich svéta. Monin je zndmy svymi inovacemi, kdy
jako prvni uvedl na trh dnes jiz kultovni pfichuté jako
modré curacao nebo slany karamel, a neustéle
experimentuje s modernimi trendy, jako jsou
botanické extrakty nebo sirupy se snizenym
obsahem cukru. Spole¢nost klade obrovsky diraz na
ekologii, coz doklada jeji program sbéru odpadni
vody z vyroby k hnojeni zemédélské pddy a zadvazek
k pouzivani 100% udrzitelnych zdrojd cukru. Diky
své siti vyvojovych center, takzvanych Monin Studio,
po celém svété firma neustale spolupracuje s
nejlepsimi barmany a baristy na tvorbé novych
koktejlovych trendd. Monin tak neni jen vyrobcem
ingredienci, ale globalnim partnerem, ktery svymi
produkty definuje moderni standardy kvality a
kreativity v kazdé dobré kavarné i baru.

Hlavni parametry
Druh

Znacka

Plvod

Pfichut

Charakter

Objem
Baleni

koktejlové sirupy & koncentraty
Monin

Francie

Cukrova trtina

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l

1 000 ml
hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

koncentrat k pfipravé
nealkoholickych napojl

voda, Cisty trtinovy cukr

Georges Monin S.A. MONIN. 3 rue
Georges MONIN - BP25 - 18001
Bourges - Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



