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Monin Liskovy orech je celosvétové velmi oblibeny, je jednim
z nejprodavanéjsich sirupd na kadvu. Za jeho Uspéchem stoji
vice nez stoletd tradice francouzské rodinné firmy Monin,
ktera si zaklada na pouzivani pfirodnich surovin a kvalitniho
fepného cukru. Zajimavosti je, ze diky svému presnému
; slozeni a koncentraci se sirup v horkych nebo studenych
| Fropae | mlé¢nych napojich nesrazi ani neméni texturu, coz je dlvod,
MONIN'\ pro¢ ho baristé po celém svété povazuji za primyslovy

e standard. Kromé klasické verze existuje i varianta "Roasted
‘ Hazelnut", kterd nabizi intenzivnéjsi a hlubsi chut prazenych
‘ orechd, a také verze zcela bez cukru, kterd je vhodna pro
diabetiky nebo lidi na dieté. V profesiondlni gastronomii se
¢asto pouziva nejen do napojl, ale i k aromatizaci slehacky,

0 st
i ! ! krém0 nebo jako zaklad pro domaci ofechové likéry.

Viné: Intenzivni, bohaté aroma Cerstvé prazenych liskovych
e orechd, dopInéné tény vanilky a jemného karamelu.
MONIN- Chut: PIna a autenticka chut liskovych orech(, vyvazena,
sladkad, s krémovym a maslovym podtextem.
Zavér: Dlouhotrvajici, hrejivy a uspokojivy oriskovy dozvuk s
naznakem vanilky.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Firma Monin, kterou v roce 1912 zalozil Georges
Monin ve francouzském Bourges, pfedstavuje
absolutni svétovou Spicku v oblasti vyroby sirupl a
likérd pro profesiondlni gastronomii. Tento rodinny
podnik, ktery dnes vede jiz ¢tvrtd generace, se
proslavil svym nekompromisnim pristupem k vybéru
¢itajici vice nez 150 pfichuti dostupnych ve 150
zemich svéta. Monin je zndmy svymi inovacemi, kdy
jako prvni uvedl na trh dnes jiz kultovni pfichuté jako
modré curacao nebo slany karamel, a neustéle
experimentuje s modernimi trendy, jako jsou
botanické extrakty nebo sirupy se snizenym
obsahem cukru. Spole¢nost klade obrovsky diraz na
ekologii, coz doklada jeji program sbéru odpadni
vody z vyroby k hnojeni zemédélské pddy a zadvazek
k pouzivani 100% udrzitelnych zdrojd cukru. Diky
své siti vyvojovych center, takzvanych Monin Studio,
po celém svété firma neustale spolupracuje s
nejlepsimi barmany a baristy na tvorbé novych
koktejlovych trendd. Monin tak neni jen vyrobcem
ingredienci, ale globalnim partnerem, ktery svymi
produkty definuje moderni standardy kvality a
kreativity v kazdé dobré kavarné i baru.

Hlavni parametry

Druh koktejlové sirupy & koncentraty
Znacka Monin
Plvod Francie
Prichut Orechy
Charakter sladké & Dolce & Dglljlfr%];ggl;c;\ﬁ/
Objem 1 000 ml
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

. 2l ’ koncentrat k pfipravé nealkoholickych
Zakonné zarazeni PN
napoju

voda, cukr, aroma, koncentrat
citronové stavy, konzervant: sorban
draselny, barvivo: karamel, vytazky z

liskovych ofisk(

Georges Monin S.A. MONIN. 3 rue
Vyrobce Georges MONIN - BP25 - 18001
Bourges - Francie

Slozeni

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



