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Sirup Monin Karamel patfi v roce 2025 k celosvétové
nejprodavanéjsim pfichutim znacky a je povazovan za
synonymum autentické a bohaté chuti. Na rozdil od mnoha
konkurentd se Monin zaméfuje na vérny profil skute¢ného
karamelu, ktery vznikd prazenim cukru, nikoliv jen
jednoduchou sladkosti. Sirup ma nadhernou, syté jantarovou

[ K Saop de barvu a je mistrem univerzélnosti; baristé ho miluji do
MONIN kdvovych specialit, barmani do koktejld a skvéle poslouZi i

jako poleva na dezerty. Spole¢nost Monin v roce 2025 navic
klade velky dlraz na udrzitelnost a etické ziskavani surovin,
pfiCemz sirup je vhodny i pro vegany, je bezlepkovy a bez
umélych konzervant{. Diky své stalé kvalité a schopnosti
dokonalého rozpusténi i ve studenych napojich zlstava Monin
Karamel nepostradatelnou ikonou v kazdém profesionalnim i
domacim baru.

V{né: Intenzivni a bohaté aroma pravého karamelu s tény
e karamelizovaného cukru a lehkym maslovym podtextem.

MONIN- V{né pfipomina Cerstvé pripravenou karamelovou omacku s
nadechem vanilky.
= ) Chut: Na patre je chut plna, kulata a vyvazena, aniz by byla
prilis sladka. Dominuji v ni hluboké tény prazeného cukru,
mlécného karamelu a fondanu. Chut je komplexni a hrejiva, s
jemnymi nuancemi vanilky a ope¢eného dubu.
Zavér: Zavér je dlouhy, hladky a uspokojivy, zanechavajici na
jazyku pretrvavajici, autentickou chut domaciho karamelu a
lehkou sladkost.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Firma Monin, kterou v roce 1912 zalozil Georges
Monin ve francouzském Bourges, pfedstavuje
absolutni svétovou Spicku v oblasti vyroby sirupl a
likérd pro profesiondlni gastronomii. Tento rodinny
podnik, ktery dnes vede jiz ¢tvrtd generace, se
proslavil svym nekompromisnim pristupem k vybéru
¢itajici vice nez 150 pfichuti dostupnych ve 150
zemich svéta. Monin je zndmy svymi inovacemi, kdy
jako prvni uvedl na trh dnes jiz kultovni pfichuté jako
modré curacao nebo slany karamel, a neustéle
experimentuje s modernimi trendy, jako jsou
botanické extrakty nebo sirupy se snizenym
obsahem cukru. Spole¢nost klade obrovsky diraz na
ekologii, coz doklada jeji program sbéru odpadni
vody z vyroby k hnojeni zemédélské pddy a zadvazek
k pouzivani 100% udrzitelnych zdrojd cukru. Diky
své siti vyvojovych center, takzvanych Monin Studio,
po celém svété firma neustale spolupracuje s
nejlepsimi barmany a baristy na tvorbé novych
koktejlovych trendd. Monin tak neni jen vyrobcem
ingredienci, ale globalnim partnerem, ktery svymi
produkty definuje moderni standardy kvality a
kreativity v kazdé dobré kavarné i baru.

Hlavni parametry

Druh koktejlové sirupy & koncentraty
Znacka Monin
Plvod Francie
Pfichut Karamel
Objem 1 000 ml
Baleni hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

koncentrat k pripravé

Zakonné zarazeni S L .o
nealkoholickych napoju

Cukr, voda, pfirodni aroma, kyselina:

Sl kyselina citrénova, barvivo: E150a.
Georges Monin S.A. MONIN. 3 rue
Vyrobce Georges MONIN - BP25 - 18001
Bourges - Francie
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny S . . L
B slozeni a alergeny jsou k dispozici na

upozorneéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



