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Kéd produktu 24060
EAN 8002095100001

Molinari Extra je sladky, silné aromaticky likér vyrobeny z badyénu (star anise). Ziskava se parni destilaci semen
badyanu a postupnym pridavanim alkoholu, cukru, vybranych pfirodni bylin a kofeni. Mimoradna kvalita
ingredienci a specidlni receptura, ktera je stale tajemstvim rodiny Molinari, je klicem k vytvoreni prvotfidniho
prémiového likéru s intenzivni a skute¢né jedine¢nou chuti. Sambucu Extra Molinari m{zete pit samostatné (v
pokojové teploté, s ledem nebo ledové namrazenou) nebo v michanych drincich. Italové si s oblibou davaji Caff?
corretto - espresso s malym mnozstvim Molinari Extra. Oblibeny je téz ritudl se tfemi zrnky kavy, kdy jednotliva
zrnka symbolizuji zdravi, Stésti a bohatstvi.

Barva: Kristalové cista a zariva.

Vané: Intenzivni aroma Cerstvého badyanu, doprovazené jemnymi bylinnymi a kofenénymi tény.

Chut: PInd a sametové s dominantnimi anyzovymi tény, doprovazena prijemnou sladkosti a lehkymi kvétinovymi
akcenty.

Dochut: Dlouhd, tepla a harmonicka s jemnou korenitosti a jemnymi bylinnymi tény.

expedujeme ihned

Dostupnost na hlavnim skladé:
Skladem

Dostupné mnozstvi u dodavatele:
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Popis _ Hlavni parametry
Anvgelvo I\I/Iolllnarl za!ozH Svou ﬁrrp}] v roce 1945 ve Druh bylinny liker
mésté Civitavecchia nedaleko Rima. Angelo byl T tradiéni italska Samb
velmi zkuseny lihovarnik a diky svym zkusenostem a ypv radicni ltaiska sam . uca.
intuici rozpoznal v anyzu potencidl pro vyrobu Znacka Molinari
nového produktu. Vymyslel origindini recept, ktery je Plivod Italie
dodnes rodinnym tajemstvim, a stvofil tak sambucu Barva priizratné
nejvyssi kvality, vyznacujici se intenzivni a skute¢né PHchut Anyz
jedlr}ecnou chultl. lZacatky Iege[\dfrnl Sl,amlbucyjeho e 700 ml
novy produkt ziskaval postupné ¢im dal vice na

Alkohol ABV 40,00 %

popularité a zaznamenal zejména velky Uspéch,
kdyz sém Angelo Molinari predstavil svou sambucu Balenf hold lahev
nejvyhlasengjsim barlim v Rimé&. Podle rodinné

tradice navrhl Molinari v dobé nataéeni filmu ,Dolce LMIV & Dopliikové parametry

Vita“ nékterym z nejlepsich barmand v fimské Via Z4konné zafazeni likér
Veneto, at slavnym hollywoodskym hvézdam a

. } ., ST Slozeni voda, lih, cukr, pfirodni aroma, sdl
fotografim paparazzi nabidnou sklenici Molinari i E—— ) i e - Pra——
Extra s n&kolika kédvovymi zry: a tak se zrodila Vyrobce Molinari Italie S.p.A Via Aurelia Nord km 75 300 00053 Civitavecchia, Italie
legendérni ,Sambuca con la mosca* (doslova Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny

Sambuca s mouchou®). Jelikoz podle tradice sudé jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

¢islo prinasi smilu, ustalil se pocet kavovych zrn na
tfech, pricemz jednotlivé zrna symbolizuji zdravi,
Stésti a prosperitu. Napad s kdvovymi zrny si
zamilovaly nejprve filmové hvézdy té doby a posléze
i cely zbytek Itdlie. Pfes noc se tak z Molinari Extra
stala nova hvézda gastronomie. Ritudl ,.con la
mosca” je i dnes stale velmi oblibeny, kdvova zrna je
mozné bud rozkousat, aby svym prazenym profilem
doplnila sladké anyzové tény Molinari Extra, anebo
ponechat jako ozdobu. Pivod a vyznam nazvu
,Sambuca” jsou ponékud zahaleny tajemstvim. Jisté
je, Ze nema nic spole¢ného s latinskym nazvem pro
Bez Cerny - Sambucus nigra, prestoze toto spojeni
uvadi mnoho zdrojd. Ve skute¢nosti Bez ¢erny viibec
neni soucasti receptury. Existuje mnoho hypotéz.
Jednou z nich je ta, Ze slovo ,sambuca” je odvozeno
od arabského slova ,zammut“, které souvisi s
pojmem ,pfijemna viiné” a bylo také nazvem pro
starovéky anyzovy napoj privazeného do pfistavu
Civitavecchia z vychodu. Podle rodiny Molinari je ale
vice pravdépodobna verze, Ze nazev vytvoril Luigi
Manzi, prvni vyrobce népoje sambuca ve mésté
Civitavecchia (Antica Sambuca Manzi 1851). V
dopise z Cervna 1851 Manzi napsal, Ze zvolil tento
nézev, jako odvozeninu od slova ,sambuchelli”, coz
byli nosici vody v jeho rodné oblasti. Ti prinaseli
Ziznivym rolnikdm na pole vodu a nezfidka do ni pro
vyraznéjsi osvézeni pridavali anyz. Vyroba
ikonickych znacek Molinari Italia dnesMolinari Italia
S.p.A. je dodnes vlastnéna rodinou Molinari, jejiz
¢lenové maiji ve spole¢nosti vedouci postaveni. V
soucasné spravni radé sedi ¢lenové druhé a treti
generace rodiny Molinari, ,vynalezci“ sambucy.
Hlavni kancelare a sidlo spolecnosti se nachazeji v
pobreznim mésté Civitavecchia severozapadné od
Rima. Zde je historicky situovana i vyroba. Kv(lli
vysoké domaci i zahrani¢ni poptavce byla postavena
jesté nova, vétsi destilérka, pro jejiz umisténi byla
vybréna mala vesnice jihovychodné od Rima -
Colfelice. Diky mimoradné kvalitnim ingrediencim,
inovativnimu marketingu a promyslené obchodni
strategii je Molinari Extra v Italii i po celém svété
vyraznym pojmem.
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