Moet & Chandon rosé ,, Imperial & eoy #2023 ” brut
Champagne Aoc 0.75 |
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EAN

3185370706503
Kéd produktu

M029300

Spontéanni, zafivé a lakavé, Moét & Chandon Rosé Impérial v sobé misi eleganci a sviidnost. Ti, kdo vyhledéavaji Sampariské s intenzivni chuti, budou
okouzleni timto ovocné-riizovym vyjadienim vinaf'ského stylu domu Moét & Chandon.

Rosé Imperial ma intenzivni viini ¢erveného ovoce, jako jsou jahody, maliny a ¢erveny rybiz. Chut je pIna a stavnaté jako zrald, Cerstvé utrzend broskev. V

pozadi ucitite svézest jemnych mentolovych ténd. Moét Rosé si skvéle rozumi s hovézim carpacciem s olivovym olejem, ratatouille, ¢erstvou zeleninou nebo
svézim salatem z ¢erveného ovoce a matou.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis o o _ Hlavni parametry
E)d rOkle 17]43 je Movethrut Inj/[)e,rlvalvne],obl|,bwenle15|m Znatka Moet & Chandon
Sampariskym na svété. Pulzujici, stédré, zarivé a bruh PR
stvofené z vice nez stovky rliznych vin v srdci oblasti ru >umive vino
Champagne. Vyvazena smés t¥i odriid, ktera Detail francouzské sumivé vino z oblasti Champagne
odhaluje posloupnost elegantnich a harmonickych Plivod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
dojmd, svézi zralosti, jemnych a vytiibenych linii, Barva rGizova & rosé & pink
navozujl’cvl’ch E)ociF pohody a ph’j%mného rozeolf)ienf. Oblast & obec Vallée de la Marne
‘Barvav S\{etlg zlut]a se zelenym r:adechvein,,vune ) Klasifikace pavodu AOC & AOP
jemné vinna s nastupem hroznl a kvétd lipy, chut . . X ) X
vyvézena, zanechava pocit dtavnaté harmonie. Brut Odriida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Impérial je mozné pit od aperitivu a2 po dezert. Moét ~ Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
& Chandon je nejzndmnéjsi svétova znacka Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
Sumivych, Sampanskych vin a sektd francouzského Zréni lezeni na lahvi
YyrobC§. Tll'ad\ce vyropy techtovvymkajfcuch ‘ . Objem 750 ml
Sampariskych nesouci tuto znacky saha do historie

. M P . S Alkohol ABV 12,50 %
vice nez 250 let. Diky své poctivé praci si ziskala

Baleni darkové, krabicka & tuba

jedinecnou prestiz na celém svété. Historie
spole¢nosti Moét & Chandon zacala v 18. stoleti, kdy
si Claudie Moét zalozil viastni spole¢nost se sidlemv ~ LMIV & Doplitkové parametry

kraji Champagne. Zde vlastnil pozemky a také Zakonné zafazenl gumivé vino

vinice, diky kterym mohl zaloZit dnes tak Gspésnou a Slozent SEIREEE Wi REEed
pr?sperujm.ﬁrmu' vk:(emu zded,|| J?ho Sy.n' P,o hem Vyrobce LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie
zdédil podnik rovnéz syn, ktery uz z rodinné firmy - s ——

stvofil spolecnost, které oteviel cestu na evropsky Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
trh. Sklepy s viny se pomalu rozriistaly aZ do Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Piesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na oblalu vyrobku. Prosm,
soucasnych 28 km na nékolika drovnich. P¥ed vice Zkontrolujte pfed konzumaci.

nez 250 lety, v roce 1743, v srdci oblasti
Champagne, Claude Moét zalozil Samparisky DGm
Moét. Ten se stal jednim z hlavnich dodavatell
francouzského kralovského dvora a pozdéji i
oblibenym Sampariskym Napoleona Bonaparte. Moét
& Chandon je nejvétsim péstitelem hroznd v
Champagne a je také pfednim nakup¢im hrozn
Sampaniského. V chladném klimatu Champagne je
kvalita a rozmanitost vinic a hroznl zésadni pro
konzistenci nero¢nikovych vin i originalitu ro¢nika.
Madame de Pompadour po vypiti vina Clauda Moéta
pfiznala, ze $ampanské je: ,jediné vino na svété,
které déla zenu jesté krasnéjsi “.Jean-Remy Moét byl
Napoleonem vyznamenan za kvalitu svych vin a jeho
prinos k dobré povésti Francie v zahranici. Od roku
1869 se tak jeho ikonické cuvée jmenuje ,Moét
Impérial” jako pocta Napoleonovi I. Po Napoleonové
porazce v roce 1814 hlasily sklepy Moétu 600 000
uhradenych lahvi Sampanského. Jean-Remy Moét
Udajné rekl: ""Vsichni ti vojaci, ktefi mé dnes nici, mi
zitra vydélaji moje jméni zpét. Nechavam je pit, co
chtéji. Az se vrati do svého domova, stanou se mymi
nejlepsimi zakazniky."" Mél pravdu. DGm Moét &
Chandon se rychle stal nezbytnosti ve sklepich
Napoleonovych nepratel, véetné nejvyznamnéjsich
evropskych dvor( a osobnosti, mezi nimiz byl i rusky
car Alexandr I. Prvni kr'est lodi se uskutecnil s lahvi
Moét & Chandon v roce 1902, kdy Alice
Rooseveltovd, dcera amerického prezidenta, rozbila
ldhev o prid Meteor Ill, nejvétsi jachty svéta
vlastnéné némeckym cisarem. V roce 1936 poprvé
oslavil italsky zavodnik Tazio Nuvolari vitézstvi ve
Vanderbilt Cupu v New York City pitim Sampariského
pfimo z lahve. Tento symbol oslav vitézstvi od té
doby prevzali vSichni vitézové po celém svété.
Prvnim Sampariskym, které stfikalo pfimo z lahve,
bylo v roce 1867 Moét & Chandon. Zavodnik Dan
Gurney oslavil vitézstvi ve 24hodinovce Le Mans tak,
Ze protrepal lahev a misto piti postiikal vsechny
kolem, v¢etné Henryho Forda II. Zavazek
udrzitelnosti - Moét & Chandon od roku 2013
investuje, jako prvni vinarstvi na svété, do
elektrickych traktori. 100 % energie pochazi ze
zelené elektriny. 100 % vinic Moét & Chandon je
certifikovano jako trvale udrzitelné vinarstvi.
Sampaniské Moét & Chandon ma ¢tyfi z péti
zékladnich chuti: kyselost z hroznii Chardonnay,
hotkost z hrozn Pinot Noir a Meunier, umami ze
zréni na kvasinkach a sladkost, ktera zavisi na
davkovani. Paty prvek - stil - chybi. Musi byt tedy
soucasti jidla tak, aby bylo mozné odhalit vSechny
chuté.
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