Moet & Chandon ,, MCIIl ” brut Champagne AOP 0.75
|

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Kéd produktu CHA05550

NV MCIII je prestiznim cuvée znacky Moét & Chandon. Nenf to nic jiného nez unikatni
smés rdznych ro¢nikd, neboli to, co MC nazyvé ,$ampanskym tretiho tisicileti“. S
ambiciéznim MCIIl se Moét snazi o dokonalou ,rovnovahu mezi harmonii a velkorysou
komplexnosti“ michanim mladych ro¢niké stafenych v nerezovych tancich (1), se
zralymi roCniky stafenymi v dubovych sudech (Il) a vzacnymi ro¢niky stafenymi ve
sklenénych lahvich (lIl).

Ikona luxusu pro novou generaci, ale pravé z toho je vyrobena inauguracni smés NV
MCIII 001.14: v oceli kvasend vina Chardonnay a Pinot Noir z ro¢niku 2003, kterd byla
smichana v roce 2004 a tvori 40 % cuvée (1); Dalsich 40 % tvori smési deklarovanych
ro¢niké 2002, 2000 a 1998, které byly pfevazné fermentovany ve velkych dubovych
kadich a uchovavany jako vins clairs pro Moétlv Grand Vintage (l1); a zbyvajicich 20 %
tvori Sampanské Grand Vintage Collection 1999, 1998 a 1993, které jiz prosly druhou
fermentaci, ale jesté nebyly degorzovény (lll). ,Vrcholny projev miseni” vznikl v roce
2004 a deset let zral na kalech druhé (respektive treti) fermentace. Cuvée 001.14 bylo
degorzovano v roce 2014 jako Brut s davkou Ctyf az péti gramd na litr. Toto drahé vino
nabizi fascinujici hlubokou a koncentrovanou kytici, ktera je ve svych ovocnych vinich
velmi Cistd a svézi, ale také pfindsi komplexni sekundarni aroma kdvy, nugatu, susenek
a mnoha dalsich chuti. PIné, zralé a intenzivni na patfe, toto vino je bohaté a silné, ale
MOET & CHANDON zaroven kulaté a velmi elegantni cuvée s velkou komplexnosti a perzistenci. Je GZasné
svézi a spojuje ovocné aroma s ofisSkovymi a kofenénymi tény, odhaluje jemnou
trislovinovou strukturu a velmi dlouhy, slany a mineralni zavér. MClIl mdZe zrat mnoho
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Pred vice nez 250 lety, v roce 1743, v srdci oblasti
Champagne, Claude Moét zaloZil samparisky Dim
Moét. Ten se stal jednim z hlavnich dodavatel(
francouzského kralovského dvora a pozdéji i
oblibenym Sampariskym Napoleona Bonaparte. Moét
& Chandon je nejvétsim péstitelem hroznd v
Champagne a je také prednim nakupcéim hrozn(
Sampanského. V chladném klimatu Champagne je
kvalita a rozmanitost vinic a hrozn{ zasadni pro
konzistenci nero¢nikovych vin i originalitu ro¢nika.
Madame de Pompadour po vypiti vina Clauda Moéta
priznala, ze Sampanské je: ,jediné vino na svéteé,
které déld Zzenu jesté krasnéjsi “.Jean-Remy Moét byl
Napoleonem vyznamendn za kvalitu svych vin a jeho
prinos k dobré povésti Francie v zahranici. Od roku
1869 se tak jeho ikonické cuvée jmenuje ,Moét
Impérial” jako pocta Napoleonovi I. Po Napoleonové
pordzce v roce 1814 hlasily sklepy Moétu 600 000
uhradenych lahvi Sampanského. Jean-Remy Moét
Gdajné rekl: ""VSichni ti vojaci, ktefi mé dnes nici, mi
zitra vydélaji moje jméni zpét. Nechavam je pit, co
chtéji. Az se vréti do svého domova, stanou se mymi
nejlepsimi zakazniky."" Mé&l pravdu. Ddm Moét &
Chandon se rychle stal nezbytnosti ve sklepich
Napoleonovych nepfatel, véetné nejvyznamnéjsich
evropskych dvord a osobnosti, mezi nimiz byl i rusky
car Alexandr I. Prvni kfest lodi se uskutecnil s lahvi
Moét & Chandon v roce 1902, kdy Alice
Rooseveltova, dcera amerického prezidenta, rozbila
lahev o pfid Meteor Ill, nejvétsi jachty svéta
vlastnéné némeckym cisafem. V roce 1936 poprvé
oslavil italsky zavodnik Tazio Nuvolari vitézstvi ve
Vanderbilt Cupu v New York City pitim Sampanského
primo z lahve. Tento symbol oslav vitézstvi od té
doby prevzali vsichni vitézové po celém svété.
Prvnim Sampanskym, které strikalo primo z lahve,
bylo v roce 1867 Moét & Chandon. Zavodnik Dan
Gurney oslavil vitézstvi ve 24hodinovce Le Mans tak,
Ze protrepal lahev a misto piti postiikal vSechny
kolem, vcetné Henryho Forda Il. Zavazek
udrzitelnosti - Moét & Chandon od roku 2013
investuje, jako prvni vinarstvi na svété, do
elektrickych traktord. 100 % energie pochazi ze
zelené elektfiny. 100 % vinic Moét & Chandon je
certifikovano jako trvale udrzitelné vinarstvi.
Samparniské Moét & Chandon m4 &tyfi z péti
zékladnich chuti: kyselost z hrozn Chardonnay,
horkost z hrozn{ Pinot Noir a Meunier, umami ze
zrani na kvasinkach a sladkost, kterd zavisi na
dévkovani. Paty prvek - sll - chybi. Musi byt tedy
soucasti jidla tak, aby bylo mozné odhalit vSechny
chuté.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail
Produkce
Plvod

Barva

Ro¢nik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Moet & Chandon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

raritni kousek

Francie, vinice oblasti Champagne

bila

NON Vintage

Vallée de la Marne

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

cuvée Prestige

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odriidové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris
Francie

Oxid sificity a siric¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozorniujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny.

Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



