Moet & Chandon ,, Imperial Say YES to LOVE ” brut
Champagne Aoc 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Kéd produktu M029955
EAN 3185370734308

Oslovi vas lahodna velkorysa viné bilého ovoce, jako je
hruska, broskev a jablko. Patro pohladi jemné bublinky. Jemna
Zivelna chut citrusovych plodd se misi s angrestovymi tony.
Moét Impérial Ize podavat jak jako aperitiv, tak naparovat
spole¢né s predkrmem, hlavnim jidlem i dezertem. Skvéle jej
dopliuji morské plody, sushi, Ustfice, bélomasé ryby a
dribez. Sladky zavér pak zajisti ve spojeni s broskvemi,
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
WoET IMPERIAL Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
MOET & CHANDON
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Moet & Chandon ,, Imperial Say YES to LOVE ” brut

Champagne Aoc 0.75 |
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Popis

Barva: Zlatd slamové zluta se zelenymi odlesky
Perlivost: Lakavé pohlazeni jemnych bublin Aroma:
Zelend jablka a citrusové plody, svézi mineralni
nuance a bilé kvéty, elegance briosky, ceredlii a
Cerstvych orech(l Chut: Lahodné bilé ovoce, jako
jsou hrusky, broskve a jablka, jemné ozivujici
citrusové plody a nuance angrestl Slozeni: 30 - 40
% Pinot Noir, 30 - 40 % Pinot Meunier, 20 - 30 %
Chardonnay. Sestaveno z vice nez 100 riznych vin,
z nichz 20 az 30 % jsou rezervni vina specialné
vybrand pro zvyseni zralosti, komplexnosti a stélosti
vysledné smési, kterd tak odrazi rozmanitost tri
odrld hroznd. Brut Impérial je perfektni vino k
poddavani s predkrmy, hlavnim jidlem i dezertem. Je
zejména dobré s predkrmy se syrovym zakladem,
jako je soufflé, s morskymi rybami a zivocichy, k
urcitym polévkam, jako je krémova celerova, nebo
fefichova polévka. Je to idedlni ndpoj doprovazejici
konzumaci ryby. Je perfektni k ¢erstvému kozimu
syru a celozrnnému chlebu nebo k dobrému syru
Brie. Lze jej také podavat jako sorbet. Chutna
nejlépe ze sklenice na bilé vino nebo tulipanu pfi
teploté 6 - 8 °C.

Hlavni parametry

Druh
Typ
Znacka
Plvod

Barva
Oblast & obec
Klasifikace pavodu

Odrida
Privlastek

Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

sumivé vino

francouzské sumivé vino z oblasti
Champagne

Moet & Chandon

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila
Vallée de la Marne
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

raritni limitovana edice

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue
Montaigne 75008 Paris Francie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



