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EAN 3185370738474
Kéd produktu M029956

Specialni darkova edice ""Specially Yours"". Darkovy box
s moznosti osobniho vénovani (uvnitf najdete pero,
kterym vzkaz napisete), skryva Sampanské Moét &
Chandon Brut Impérial a skvéle se hodi pro jakoukoli
slavnostni prilezitost.

Oslovi vas lahodna velkorysa viné bilého ovoce, jako je
hruska, broskev a jablko. Patro pohladi jemné bublinky.
Jemna Zivelna chut citrusovych plodl se misi s
angrestovymi tény. Moét Impérial Ize podavat jak jako
aperitiv, tak naparovat spole¢né s predkrmem, hlavnim
jidlem i dezertem. Skvéle jej doplnuji morské plody, sushi,
Ustrice, bélomasé ryby a driibeZ. Sladky zavér pak zajisti

MAKE IT YOURS!

MOET & CHANDON ve spojeni s broskvemi, napfiklad v broskvovém kolaci s
lehkym krémem s bilé Cokolady.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 28.9.2026 06:13

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Moet & Chandon ,, Imperial PEN Specially Yours ”

brut Champagne Aoc 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis

Barva: Zlatd slamové zluta se zelenymi odlesky
Perlivost: Lakavé pohlazeni jemnych bublin Aroma:
Zelend jablka a citrusové plody, svézi mineralni nuance
a bilé kvéty, elegance briosky, cerealii a Cerstvych
ofecht Chut: Lahodné bilé ovoce, jako jsou hrusky,
broskve a jablka, jemné oZivujici citrusové plody a
nuance angrestd Slozeni: 30 - 40 % Pinot Noir, 30 - 40
% Pinot Meunier, 20 - 30 % Chardonnay. Sestaveno z
vice nez 100 rlznych vin, z nichZ 20 aZ 30 % jsou
rezervni vina specialné vybrana pro zvyseni zralosti,
komplexnosti a stalosti vysledné smési, kterd tak odrazi
rozmanitost tfi odrdd hrozn{. Brut Impérial je perfektni
vino k podavani s pfedkrmy, hlavnim jidlem i dezertem.
Je zejména dobré s predkrmy se syrovym zdkladem,
jako je soufflé, s morskymi rybami a zZivocichy, k ur¢itym
polévkam, jako je krémova celerovd, nebo fefichova
polévka. Je to idedIni ndpoj doprovéazejici konzumaci
ryby. Je perfektni k ¢erstvému kozimu syru a
celozrnnému chlebu nebo k dobrému syru Brie. Lze jej
také podavat jako sorbet. Chutnd nejlépe ze sklenice na
bilé vino nebo tulipanu pri teploté 6 - 8 °C.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail
Zrani
Barva
Pavod
Produkce
Charakter
Rocnik
Odrlda

Oblast & obec

Klasifikace
plvodu

Vyroba

Baleni

Alkohol ABV
Objem

Moet & Chandon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

lezeni na lahvi

bild

Francie, vinice oblasti
Champagne

raritni kousek

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vV viv

g/l, nejbéznéjsi styl
NON Vintage

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Vallée de la Marne
AOC & AOP
druhotné kvaseni vina na lahvi &

metoda Champagne

darkova_kolekce, darkové,
krabicka & tuba

12,50 %
750 ml

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22,
avenue Montaigne 75008 Paris
Francie

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



