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Sampanisky diim Moét & Chandon predstavuje u pfileZitosti nejen oslav sv. Valentyna darkovou edici ,Specially Yours" se vzkazem od srdce.

Oslovi vas lahodnd velkorysa viiné bilého ovoce, jako je hruska, broskev a jablko. Patro pohladi jemné bublinky. Jemna Zivelna chut citrusovych plodd se misi
s angrestovymi tény. Moét Impérial Ize podévat jak jako aperitiv, tak napérovat spolecné s predkrmem, hlavnim jidlem i dezertem. Skvéle jej doplfiujf
mofrské plody, sushi, dstfice, bélomasé ryby a drlibez. Sladky zavér pak zajisti ve spojeni s broskvemi, napiiklad v broskvovém kolci s lehkym krémem s
bilé ¢okolady.

Barva: Zlata sldmové Zluta se zelenymi odlesky

Perlivost: Ldkavé pohlazeni jemnych bublin

Aroma: Zelend jablka a citrusové plody, svézi mineralni nuance a bilé kvéty, elegance briosky, ceredlii a ¢erstvych ofechl
Chut: Lahodné bilé ovoce, jako jsou hrusky, broskve a jablka, jemné oZivujici citrusové plody a nuance angrestt

Slozeni: 30 - 40 % Pinot Noir, 30 - 40 % Pinot Meunier, 20 - 30 % Chardonnay. Sestaveno z vice nez 100 riiznych vin, z nichz 20 az 30 % jsou rezervni vina
specialné vybrana pro zvyseni zralosti, komplexnosti a stalosti vysledné smési, ktera tak odrazi rozmanitost tii odrid hrozn

Brut Impérial je perfektni vino k podévani s predkrmy, hlavnim jidlem i dezertem. Je zejména dobré s predkrmy se syrovym zékladem, jako je soufflé, s
mofrskymi rybami a Zivocichy, k urcitym polévkam, jako je krémové celerovd, nebo refichové polévka. Je to idedIni napoj doprovazejici konzumaci ryby. Je
perfektni k ¢erstvému kozimu syru a celozrnnému chlebu nebo k dobrému syru Brie. Lze jej také podavat jako sorbet. Chutné nejlépe ze sklenice na bilé
vino nebo tulipanu pfi teploté 6 - 8 °C.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozZstvi u dodavatele: Skladem

14.2.2026 00:02
dios@dios.cz 1/2



Moet & Chandon ,, Imperial | love You ” brut
Champagne Aoc 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis Hlavni parametry
Od roku 1743 je Moét Brut Impérial nejoblibenéjsim Druh v aine
Sampaniskym na svété. Pulzujici, Stédré, zarivé a T f K& Eumivé i blasti Ch
stvofené z vice nez stovky rliznych vin v srdci oblasti yp rancouzske Sumive vino z oblasti Champagne
Champagne. Vyvézena smés tii odrlid, ktera Znacka Moet & Chandon
odhaluje posloupnost elegantnich a harmonickych Plivod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
dojmd, svézi zralosti, jemnych a vytiibenych linii, Barva bila
navozujicich pocit pohody a pfijemného rozpolozeni. Oblast & obec Vallée de la Marne
‘Barvav S\{etlg zlut]a se zelenym r:adechvein,,vune ) Klasifikace pavodu AOC & AOP
jemné vinna s nastupem hroznl a kvétd lipy, chut . X i ) K
Vyvasena, zanechava pocit dtavnaté harmonie. Brut ~ Odrdda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Impérial je mozné pit od aperitivu aZ po dezert. Moét  Pfivlastek raritni limitovana edice
& Chandon je nejzndmnéjsi svétova znacka Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
sumivych, Sampariskych vin a sektd francouzského Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
vyrobce. Tradice vyroby téchto vynikajicich Zrani leZen na lahvi
Sampaniskych nesouci tuto znacky saha do historie .
. M p . PSP Objem 750 ml
vice nez 250 let. Diky své poctivé praci si ziskala
jedine¢nou prestiz na celém svété. Historie Alkohol ABV 12,50 %
spole¢nosti Moét & Chandon zacala v 18. stoleti, kdy ~ Balenf darkové, krabicka & tuba
si Claudie Moét zalozil vlastni spole¢nost se sidlem v
kraji Champagne. Zde vlastnil pozemky a také LMIV & Doplﬁkové parametry
vinice, diky kterym mohl zaloZit dnes tak Gspésnou a Z4konné zafazeni Zumivé vino
prosperujici firmu, kterou zdédil jeho syn. Po ném . . PSR Y
o B <y P A SloZeni odrlidové vino révové
zdédil podnik rovnéz syn, ktery uz z rodinné firmy - . i i
Vyrobce LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie

stvoril spole¢nost, které otevrel cestu na evropsky
trh. Sklepy s viny se pomalu rozristaly a2 do Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
soucasnych 28 km na nékolika Grovnich. Pred vice Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
nez 250 lety, v roce 1743, v srdci oblasti zkontrolujte pfed konzumaci.
Champagne, Claude Moét zalozil Samparisky DGm
Moét. Ten se stal jednim z hlavnich dodavatell
francouzského kralovského dvora a pozdéji i
oblibenym Sampariskym Napoleona Bonaparte. Moét
& Chandon je nejvétsim péstitelem hroznd v
Champagne a je také pfednim nakup¢im hrozn
Sampaniského. V chladném klimatu Champagne je
kvalita a rozmanitost vinic a hroznl zésadni pro
konzistenci nero¢nikovych vin i originalitu ro¢nika.
Madame de Pompadour po vypiti vina Clauda Moéta
pfiznala, ze $ampanské je: ,jediné vino na svété,
které déla zenu jesté krasnéjsi “.Jean-Remy Moét byl
Napoleonem vyznamenan za kvalitu svych vin a jeho
prinos k dobré povésti Francie v zahranici. Od roku
1869 se tak jeho ikonické cuvée jmenuje ,Moét
Impérial” jako pocta Napoleonovi I. Po Napoleonové
porazce v roce 1814 hlasily sklepy Moétu 600 000
uhradenych lahvi Sampanského. Jean-Remy Moét
Udajné rekl: ""Vsichni ti vojaci, ktefi mé dnes nici, mi
zitra vydélaji moje jméni zpét. Nechavam je pit, co
chtéji. Az se vrati do svého domova, stanou se mymi
nejlepsimi zakazniky."" Mél pravdu. DGm Moét &
Chandon se rychle stal nezbytnosti ve sklepich
Napoleonovych nepratel, véetné nejvyznamnéjsich
evropskych dvor( a osobnosti, mezi nimiz byl i rusky
car Alexandr I. Prvni kr'est lodi se uskutecnil s lahvi
Moét & Chandon v roce 1902, kdy Alice
Rooseveltovd, dcera amerického prezidenta, rozbila
ldhev o prid Meteor Ill, nejvétsi jachty svéta
vlastnéné némeckym cisarem. V roce 1936 poprvé
oslavil italsky zavodnik Tazio Nuvolari vitézstvi ve
Vanderbilt Cupu v New York City pitim Sampariského
pfimo z lahve. Tento symbol oslav vitézstvi od té
doby prevzali vSichni vitézové po celém svété.
Prvnim Sampariskym, které stfikalo pfimo z lahve,
bylo v roce 1867 Moét & Chandon. Zavodnik Dan
Gurney oslavil vitézstvi ve 24hodinovce Le Mans tak,
Ze protrepal lahev a misto piti postiikal vsechny
kolem, v¢etné Henryho Forda II. Zavazek
udrzitelnosti - Moét & Chandon od roku 2013
investuje, jako prvni vinarstvi na svété, do
elektrickych traktori. 100 % energie pochazi ze
zelené elektriny. 100 % vinic Moét & Chandon je
certifikovano jako trvale udrzitelné vinarstvi.
Sampaniské Moét & Chandon ma ¢tyfi z péti
zékladnich chuti: kyselost z hroznii Chardonnay,
hotkost z hrozn Pinot Noir a Meunier, umami ze
zréni na kvasinkach a sladkost, ktera zavisi na
davkovani. Paty prvek - stil - chybi. Musi byt tedy
soucasti jidla tak, aby bylo mozné odhalit vSechny
chuté.

Alergeny upozornéni
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