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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kdd produktu CHA04509

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrddy Pinot noir, Pinot meunier a
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti Champagne -
brut

Od roku 1743 je Moét Brut Impérial nejoblibenéjsim Sampanskym na svété.
Pulzujici, stédré, zarivé a stvorené z vice neZ stovky rdiznych vin v srdci oblasti
Champagne. Vyvazena smés tii odrid, kterd odhaluje posloupnost elegantnich a
harmonickych dojm0, svézi zralosti, jemnych a vytfibenych linii, navozujicich pocit
pohody a pfijemného rozpoloZeni. Barva svétle Zluta se zelenym nadechem, viné
jemné vinna s nastupem hroznl a kvétd lipy, chut vyvaZzend, zanechava pocit
Stavnaté harmonie. Brut Impérial je mozné pit od aperitivu az po dezert.

Sdilena radost, propojeni, laska a Spetka parizského Sarmu. Pfedstavujeme letosni
slavnostni baleni zahalené do ikonické Cervené, dokonale se snoubici s
atmosférou bliziciho se konce roku. Pro vyjimecné svatecni pohosténi, i jako
darek, ktery zazafi pod stromeckem, s touto edici ziska kazdy okamzik punc
jedine¢nosti. Ma jemny vinny buket s nddechem limetky a kvétu vinné révy.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Brut Impérial je perfektni vino k podavani s
predkrmy, hlavnim jidlem i dezertem. Je zejména
dobré s predkrmy se syrovym zéakladem, jako je
soufflé, s morskymi rybami a Zivocichy, k ur¢itym
polévkam, jako je krémova celerovd, nebo refichova
polévka. Je to idealni napoj doprovazejici konzumaci
ryb. Je perfektni k ¢erstvému kozimu syru a
celozrnnému chlebu nebo k dobrému syru Brie.
Historie Moét & Chandon znamend pres 250 let
rodinné tradice. Je to pfibéh firmy, ktera si
dovednosti a vasni pro vyrobu vina ziskala
jedinecnou poveést a dnes ma prestiz vedouciho
vyrobce Sampariského na celém svété. Vse zacalo
Claudie Moétem, narozenym v roce 1683. Jako
potomek staré rodiny usidlené v kraji Champagne,
povysené do Slechtického stavu Karlem VII. V roce
1446, zalozil kupec a obchodnik Claude Moét v roce
1743 vlastni podnik. Ten pozdéji prevzal jeho syn
Claude-Louis-Nicolas (1719-1792), a jeSté pozdé;ji
vnuk a prikopnik Jean-Rémy Moét (1758-1841). V
dobé zuricich napoleonskych valek Jean-Rémy
cestoval po svété a otevrel prvni evropské trhy. A
obchodni expanze rodinného podniku mohla zadit.
Labyrint podzemnich sklep(, vyhloubenych do kfidy,
se rozrlstal soubézné s Gspéchem firmy Moét &
Chandon. V soucasné dobé to znamend 28 km
sklepl na nékolika Grovnich. Zahadna a
pozoruhodnd geometrie podnécuje fantazii
navstévnik(, pomalu se prochéazejicimi chodbami.
Vlhkost, pronikajici z krfidovych zdi, opar vina a
cinkani lahvi peclivé pokladanych do rad, se spojuje
s ozvénou hlasd a smyslem pro plynuti ¢asu.
VSechno zde vystihuje pfirodu v akci a neocenitelny
Cas. Vinice jsou rozdéleny do tfi oblasti kolem Reims
a Epernay: Montagne de Reims, Marne Valley a Cote
des Blancs. Je tradici pouzivat tfi riznych vinnych
rév, z nichz kazda specificky pfispiva k vyrobé
harmonické smési. Vinice Moét & Chandon se
nachazeji na 800 hektarech plidy, coz znamen3, ze
firma Moét & Chandon je nejvétSim samostatnym
péstitelem vina v Champagne, kde predstavuje
jednu Ctvrtinu celkové vinarské oblasti. Oblast
pokryva celou plochu tohoto jména s 13 ze 17
Grands Crus. To umoznuje firmé ziskavat vina z
Sampariské Moét & Chandon patfi do skupiny LVMH
(Louis Vuitton Moét Hennessy) - nejvétsiho
svétového podniku s luxusnim zbozim, vlastniciho
jedinecné portfolio s vice nez 60 prestiznimi
znackami.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pdvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Odrlda
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Moet & Chandon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne

bild

NON Vintage

Vallée de la Marne

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

vy vy

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrddové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008
Paris Francie

Oxid siricity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



