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Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy Pinot noir, Pinot meunier a Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - demi sec zbytkovym cukrem 45 g/l
Prvni osvézujici Sampariské specialné vytvorené pro vychutnavani na ledu. ICE Impérial neni jen ndpoj - je to manifest léta, prvni a

jediny, stvoreny pro podavani s ledem. Zapomerite na v3e, co jste dosud znali. Toto je zazitek, ktery prekracuje hranice vSednosti.
Neodolatelnd kombinace britké svézesti, bohatého ovocného buketu a doteku sladkosti vas pohlti. Je to esence tropického léta,

dokonale ztélesnénd v kazdé bublince.
Ve sklenici zafivé zlatozluta barva s Zivymi bublinkami. Viiné odhaluje intenzivni, tropicky ovocny buket s viini manga, guavy,

kandovaného pomerance, nektarinky a nddechem vanilky. Na patfe je Sampariské pIné, jemné a ovocné, doprovézené harmonickou
sladkosti a jemnou svéZesti. Zavér je hladky, aromaticky a dlouhotrvajici, neseny exotickym ovocem a jemnym citrusovym ténem.

ICE IMPERIAL Demi-Sec je idedIni pro letni chvile, vecery na terase a slavnostni pfileZitosti. IdeIni k podavani s ledem nebo s ¢erstvou
matou, limetkovou kdrou ¢&i lesnimi plody. Skvéle se hodi k exotickému ovoci, dezertdm na bazi citrusd, sorbetu, lehkému pecivu,
slano-sladkym asijskym pokrm@m nebo krémovym syrlim. Podavéno dobie vychlazené na 6-8 °C rozviji svdj ovocny, elegantni a

dlouhotrvajici styl.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Moét & Chandon Champagne ICE IMPERIAL Demi-
Sec je inovativni interpretaci Sumivého vina od
renomovaného Ssampariského domu Moét &
Chandon. Jako prvni Sampanské vytvorené specialné
pro vychutnani s ledem kombinuje klasickou
eleganci domu s modernim letnim stylem. Cuvée je
zaloZeno na charakteristickych odrldach Moét: Pinot
Noir, Pinot Meunier a Chardonnay, které prispivaji ke
strukture, bohatosti, svézesti a aromatické
komplexnosti ve vyvazeném poméru. Jeho
charakteristicky styl Demi-Sec zddraziuje ovocnou
intenzitu a dokonale ladi s mirnym redénim
kostkami ledu - zdmérné vyvinuty koncept, ktery
umochuje aroma a vytvari luxusni, ale osvézujici
zazitek z Sampanského. Vybér obzvlasté zralych
rezervnich vin a zdmérné vy3ssi davkovani vina vede
k Sampariskému s intenzivni ovocnosti, jemnou
sladkosti a letnim charakterem. ICE IMPERIAL Demi-
Sec tak vykazuje jasny, moderni charakter, ktery
promita styl Moét do nové, vsestranné formy pozitku
a zaroven diky své elegantni struktufe z(istava na
patre dlouho. Kdyby se dala zachytit chut zlatavého
léta, bylo by to do lahve Moét & Chandon Ice
Impérial. Moét & Chandon Ice Impérial je prvni
Sampaniské, vytvorené specialné pro vychutnavani si
na kostkach ledu. Zaplava sladkych ténd tropického
ovoce a jemné bublinky podporené chladivymi
ledovymi kostkami dotvori atmosféru kazdého
nezapomenutelného letniho momentu. Historie Moét
& Chandon znamena pres 250 let rodinné tradice. Je
to pfibéh firmy, ktera si dovednosti a vasni pro
vyrobu vina ziskala jedine¢nou povést a dnes mé
prestiz vedouciho vyrobce Samparského na celém
svété. Ve zacalo Claudie Moétem, narozenym v
roce 1683. Jako potomek staré rodiny usidlené v
kraji Champagne, povysené do Slechtického stavu
Karlem VII. V roce 1446, zaloZil kupec a obchodnik
Claude Moét v roce 1743 vlastni podnik. Ten pozdéji
prevzal jeho syn Claude-Louis-Nicolas (1719-1792),
a jesté pozdéji vnuk a prikopnik Jean-Rémy Moét
(1758-1841). V dobé zuficich napoleonskych vélek
Jean-Rémy cestoval po svété a otevrel prvni
evropské trhy. A obchodni expanze rodinného
podniku mohla zaéit. Labyrint podzemnich sklep(,
vyhloubenych do kfidy, se rozrlstal soubézné s
Uspéchem firmy Moét & Chandon. V soucasné dobé
to znamena 28 km sklepd na nékolika Grovnich.
Z&hadnd a pozoruhodné geometrie podnécuje
fantazii ndvstévnikd, pomalu se prochazejicich
chodbami. Vlhkost, pronikajici z kfidovych zdi, opar
vina a cinkani lahvi peclivé pokladanych do rad, se
spojuje s ozvénou hlasli a smyslem pro plynuti ¢asu.
Vsechno zde vystihuje prirodu v akci a neocenitelny
prinos ¢asu. Vinice jsou rozdéleny do tfi oblasti
kolem Reims a Epernay: Montagne de Reims, Marne
Valley a Cote des Blancs. Je tradici pouzivat tf{
rGznych vinnych rév, z nichz kazda specificky
prispivé k vyrobé harmonické smési. Vinice Moét &
Chandon se nachazeji na 800 hektarech pddy, coz
znamena, Ze firma Moét & Chandon je nejvétsim
samostatnym péstitelem vina v Champagne, kde
predstavuje jednu Ctvrtinu celkové vinarské oblasti.
Oblast pokryvé celou plochu tohoto jména s 13 ze
17 Grands Crus. To umoznuje firmé ziskavat vina z
opravdu nejlepsiho a nejsirsiho spektra vinic.
Sampariské Moét & Chandon patfi do skupiny LVMH
(Louis Vuitton Moét Hennessy) - nejvétsiho
svétového podniku s luxusnim zboZzim, vlastniciho
jedinecné portfolio s vice nez 60 prestiznimi
znackami.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pavod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlida
Priviastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina |.

Alergeny upozornéni

” demi sec

Moet & Chandon

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

Francie, vinice oblasti Champagne

bila

NON Vintage

Vallée de la Marne

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

vhodné k podéavani na ledu & ICE

Demi sec & vino s obsahem cukru 32-50 g/l, sladké
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
2 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

Sumivé vino

odriidové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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