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Tento ultra-prémiovy tmavy rum predstavuje naprosty vrchol v nabidce slavné znacky
Matusalem, jejiz koreny sahaji az do kubanského Santiaga de Cuba roku 1872, odkud vsak
rodina zakladateld musela po revoluci emigrovat a v soucasnosti jej vyrabi v Dominikédnské
republice. Ndzev odkazuje na biblického Metuzaléma a symbolizuje trpélivost i dlouhy vék,
coz dokonale vystihuje charakter tohoto destildtu. Rum se vyrabi z té nejkvalitnéjsi melasy a
zraje unikatnim, historickym systémem Solera v dubovych sudech po bourbonu, pricemz
prdmérna délka zrani tvori Uctyhodnych 23 let. Vysledny blend vyniké hlubokou barvou
tmavého jantaru a ziskal si celosvétové uznani pro svou neobycejnou komplexnost a
sametovou hebkost. Tato konkrétni varianta nabizi identicky prémiovy obsah, je dodavéna
samostatné bez papirové darkové krabicky, coz z ni déla idealni volbu pro pfimé domaci
popijeni ¢i doplnovani domaciho baru. Staci se pri optimalni sile 40 % alkoholu v objemu 0,7
litru.

Vané: Rafinovana, hlubokd a podmanivé sladka. Intenzivni aroma karamelizovaného cukru,
Cerstvého medu a sladkého peciva doprovazeji bohaté tédny suseného ovoce, zralého manga,
vanilky, jemné Cokolddy s mandlemi a nddech exotickych dfevin s kvéty magndlie.

Chut: Neobycejné sametovd, krémové a dokonale vyvazend. Vyrazné charakteristiky
dubového dreva plynule prechézeji do bohatych ténd prazenych mandli, liskovych ofiska,
|ékorice a tmavé melasy, které doplnuje prijemna sladkost vanilkového krému.

Zavér: Velmi dlouhy, hrejivy a elegantné hladky. Pretrvavajici sladkost medu a susenych
plodd se pozvolna misi se zfetelnou stopou vyzralého dubu a zanechava na patre paradni,
sofistikovany a mirné suchy dozvuk s jemnymi tény sherry.

Dostupnost na hlavnim skladé: maéme objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Znacka Matusalem ma hluboké koreny v kubanské
historii, i kdyz jeji sou¢asny domov lezi v
Dominikanské republice. V roce 1872 ji v santiagské
oblasti na Kubé zalozili Spanélsti bratfi Benjaminovi
a Eduardo Campové spole¢né s partnerem
Evaristem Alvarezem. Jejich hlavnim cilem bylo
pozvednout tehdejsi drsny rum na Groven
prémiovych lihovin, jako byla tehdejsi Spickova
brandy nebo korfiak. Nazev znacky zdmérné
odkazuje na biblickou postavu Metuzaléma, ktery se
podle legend dozil témér tisice let. Timto
pojmenovanim chtéli zakladatelé zddraznit
extrémné dlouhé stareni, které bylo pro dosazeni
unikatniho chutového profilu klicové. Nejvétsim
tajemstvim Uspéchu a specifikem palirny se stalo
zavedeni takzvaného solera systému, ktery se
tradi¢né pouzival pfi vyrobé Spanélského sherry.
Matusalem byl jednou z viibec prvnich znacek, ktera
tento princip dynamického michani rlizné starych
rumd aplikovala v karibském prostredi. V praxi to
znamena, ze sudy jsou usporadany v nékolika
vrstvach nad sebou, pfiemz nejmladsi destilaty
putuji do nejvyssich rfad a postupné se prelévaji
dold, kde se misi se starsimi ro¢niky. Vysledny blend
si diky tomu udrzuje naprosto konzistentni
charakter, hloubku a komplexnost, kterou by bézné
jednorazové zrani nedokdzalo zajistit. Zlaté éra
kubanské produkce vsak byla brutélné prerusena v
roce 1959 s prichodem kubdanské revoluce. Rodina
Alvarez{ byla nucena zemi opustit a palirna byla
znarodnéna. Rodinné dédictvi a prisné stfezeny
recept na vyrobu se vsak podafilo zachranit v exilu.
Po letech soudnich spord a Gtlumu znacky se v
devadesatych letech 20. stoleti chopil kormidla
pravnuk zakladatele Claudio Alvarez Salazar. Ten se
rozhodl slavné jméno obnovit a produkci presunul do
Dominikanské republiky. Tato oblast nabizi velmi
podobné mikroklima, idealni pddu pro cukrovou
trtinu a optimalini vihkost vzduchu, coZz umoznilo
vérné napodobit pdvodni kubansky profil rumu.
Dnesni moderni proces vyroby sazi na specificky
pristup ke drevu a findInimu michani, kterému v
palirné prezdivaji mistrovstvi blenderd. Pro zréni se
vyuzivaji vyhradné sudy z amerického bilého dubu,
které jsou predem peclivé vybirany a lehce
vypalovany, aby rumu dodaly typické tény vanilky,
karamelu a jemného koreni. Zajimavosti je, ze
vysledny rum je zndmy pro svou neobvyklou
jemnost a suchost, coz ho odliSuje od mnoha jinych
karibskych rum0, které byvaji ¢asto uméle
doslazovéany. Matusalem si tak zaklada na Cistoté a
historické autenticité, ktera z néj i po vice nez stoleti
exilu déla jednoho z nejuznavané;jsich zastupct
takzvaného kubdnského stylu vyroby rumu.



