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),l '1\ Prvni historicky vyrobend, stafend grappa vyrobena v Italii,
T tzv. grappa stravecchia. Grappa Stravecchia je symbol
kultury, precizni prace a uméni destilace. Le Diciotto Lune je
skvéla Grappa z 5 lokalnich odrd Trentina: Marzemino,
Teroldego, Merlot, Moscato a Chardonnay. Je destilovana v
parni koloné a zrajici v malych sudech z tfesné, akatu, dubu a
kastanu. Kazdy sud dodava této palence jedine¢nou vini,
barvu a chut. Le Diciotto Lune zraje presné po dobu 18
GpInkd (tedy 18 mésica).

| DISTILLERIA 2 Bouquet se stava intenzivngjsi, stava se éterictéjsi a
MARZADRO =
Grappa dul 1949 ke
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harmonic¢téjsi. Chut ztraci plvodni hranatost a zaobluje se,
€0Z na patfe vytvari dojem elegance a hedvabi. Barva nabyva
teplych jantarovych tonl. Mistr palirnik pokracuje ve zrani,
dokud nedosahne idedini smési a harmonie mezi dfevem a
- grappou. Tak vznika Le Diciotto Lune Marzadro, rafinovana

MaRzADIO L grappa k popijeni.

DISTILLERIA MARZADRO

Grappa dal 1949

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Kulatd, elegantni, hedvabna, uslechtila grappa.
IdedIni a vyvazeny pomér mezi tdny matolin a
uslechtilého dreva. Rafinovand, meditacni palenka
vysoké Urovné. Pochazi z vybéru téch nejlepsich
vinic Trentina. Destiluje se ve vodni Idzni. Poté zraje
po dobu minimalné dvou let v malych drevénych
soudcich, kde ziskava svou sametovou jemnost a
nazlatlou barvu. Je to starenka kulaté, harmonické a
velice elegantni chuti, ve které se vyjima prijemna
vlné vanilky. Jedna se o ,medita¢ni" grappu, ktera
je vhodnd pro vyjimeéné pfilezitosti a opravdové
labuzniky. Vysoce kvalitni grapa, kterd je
destilovana ve vodni lazni, a poté zraje minimalné
dva roky v malych drevénych sudech, diky ¢emuz
ziskava svou nazlatlou barvu a sametovou jemnost.
V této unikatni palence ucitite prijemnou vini
vanilky, chut je kulata, harmonicka a velmi
elegantni, kterou oceni opravdovi labuznici. Tato
vysoce kvalitni grapa je vzhledem ke svému
charakteru vhodna pro véechny vyjimecné chvile a
prilezitosti. V roce 1949 se v srdci Vallagariny zrodila
destila¢ni firma Marzadro. Lezi mezi kopci, kde se
vin z oblasti Trentino. Zkusenostmi, jiz pres pll
stoleti prfeddvanymi z otce na syna, vladne tradici v
umeéni destilovat.Vénovala své Usili a profesionalitu
typickym italskym destilatim “la grappa” a doséhla
v téchto destilatech vynikajicich kvalitativnich
Gspéchd. Destilace vylisk( vybranych odrlid z oblasti
Vallagarina vychazi z tradi¢nich metod, které
uchovavaji nezménéné plvodni viiné typické pro
Udoli Trentina. Marzadro je rodinnd palirna zalozena
v roce 1949 v srdci Trentina. Uz vice nez sedmdesat
let se vénuje vyrobé prémiovych grapp a likérd,
které patfi mezi nejvyhledavanéjsi v celé Italii.
Znacka si zakladda na kvalitnich surovinach,
tradi¢nich postupech a inovativnim pfistupu, diky
¢emuz kombinuje autenticitu s modernim pojetim.
Kazda ldhev od Marzadro je vysledkem poctivého
femesla a jedineCného charakteru italského regionu
Trentino.

Hlavni parametry

Druh

Typ
Znacka
Plvod

Odrida

Privlastek
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

tradi¢ni italska palenka z matolin
hroznl & Grappa

vyzrala v dfevnych sudech
Marzadro
Italie, Trento & Trentino

Chardonnay, Marzemino, Merlot,
Muskat & Moscato & Muscat,
Teroldego

vyzrala grappa Affinata & Riserva
starené

dubové sudy, 18 mésicl

700 ml

41,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

matolinovéa pélenka nebo
Matolinovice

voda, destilat z matolin hroznl vinné
révy

Marzadro Distilleria S.p.A. Via per
Brancolino, 10 38060 Nogaredo (TN)
Italie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



