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EAN 2050021921677
Kéd produktu 10310115

Toskanské vinarstvi Mazzei vyrabi vino Siepi od roku 1992. Od té doby si ziskalo velké renomé a zaradilo se mezi
hvézdy toskanskych vin. Je vyrobeno z pfesného poméru Sangiovese a Merlotu sklizenych z jednoho vinohradu se
stejnojmennym nazvem Siepi, nachazejiciho se v Castellina in Chianti. Vinohrad se nachazi na unikatnim misté, na
velmi slune¢né trati, kterd je obklopena dubovymi lesy.

Diky tomuto prostredi se vytvari mikroklima, které zajistuje vyrazné stridani teplot béhem dne a noci, coz priznivé
plsobi na kvalitu a vyzralost hroznu. Je vyrobeno z 50% odrlidou Sangiovese a 50% Merlot z vinohradl stari 20-33 let z
okoli Castellina in Chianti. Ru¢ni sbér a macerace na slupkach po dobu 14 (Merlot) a 18 dni (Sangiovese). Zrani v
malych francouzskych sudech 225! po dobu 18 mésicli - 70% jsou sudy nové. Poté dalsi 4 mésice v betonovém tanku a
nasleduje lahvovani.

Silné aroma tmavého ovoce, fialky, $vestky, maliny, ofisk{ a ¢ernych oliv. Vino je pIn&jsi s pevnym tfislem, které se
zaroven jemné. Ovocné, koncentrované s tony po cokolddé a liskovych ofiscich. Velmi dlouha dochut. Doporucujeme ke
zv&finé a modrym syrdim. Servis pfi teploté 17-18°C. Vino je vhodné aZ k 20 leté archivaci.

i&‘ Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

CASTELLO DI Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
FONTERUTOLI

&
MAZZET
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Popis Hlavni parametry
Rodinu Maz]zel SpOJ.L.{Je S Toskansk(’em a viny . Znatka Marchesi Mazzei
dlouhodobé pouto jiz od 11. stoleti. Ser Lapo Mazzei bruh Kanska vi 4 tradienimi limitv & S
je autorem prvniho zndmého dokumentu, ktery ru ' toskénska vina neomezend tradi¢nimi limity uplertuscan
pouzivéa oznaéeni ,Chianti“, z roku 1398; v roce Detail Ikonické vino
1435, kdy se jeho vnucka Madonna Smeralda Mazzei Produkce vino vhodné k dalSi archivaci ve sklepé & Archivni
provdala za Piera di Agnolo da Fonterutoli, se Pavod Italie, Toskansko
usedlost stala soucasti rodinného panstvi. Od té Barva Zervend
doby, jiz 2.4 generau,lrodmé Mazze| v’yrat’n vmov\{v ) Roenik 2021
Castello di Fonterutoli, které i po nedavném rozsifeni » .

Klasifikace pavodu IGT & IGP

zUstava srdcem spolecnosti. Jiz vice neZ Sest set let
rodina Mazzei vyrabi jedine¢na vina s duchem a

Odrdda

Merlot, typické toskanské odrlida & Sangiovese

vasni, které se obnovuji z generace na generaci. Ve Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Fonterutoli, stejné jako v Belguardu a Zisole, se drzi Zrani Barrique, v dubovych sudech
stejoné filozofie, jejimz cilem je propagovat mistni Objem 750 ml
odrudy vinné révy ]gko vyJacflrenl |dent|tyv reg!oan S Alkohol ABY 14,00 %
ohledem na rozmanitost a pfirodu, prostfednictvim

udrzitelného zemé&délstvi a zlepsovani s ohledem na Balent hola lahev
kr'ehkou hydrogeologickou rovnovahu, aby se

zabrénilo erozi plidy a maximalizovaly zésoby vody LMIV & Doplhkové parametry

v regionu. To vSe proto, aby bylo mozné predat pldu  7akonné zatazeni vino

v neporuseném stavu budoucim generacim. Rodina

M | ted b vi Toskansky fi% vi 3 600 Slozenf odriidové vino révové
azzel tedy v.yra ' vina V. s éns .u 12 v.|ce nez . . Castello di Fonterutoli - Marchesi Mazzei, Via Ottone Ill di Sassonia n. 5 Loc, 53011
let. Castello di Fonterutoli v Chianti Classico vlastni Vyrobce Fonterutoli SI. Italie

jiz od roku 1435. Ve svych vinarstvich se snazi ) Dl evewi P )
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I|

vyrabét vina, kterd pomahaji definovat mistni

odriidy. Hluboka Gcta k pidé a oddanost Alergeny upozornéni Upozorniujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

udrzitelnym postuptim je zakladem jejich zékladnich
hodnot. Jejich cilem je zachovat pldu, aby budouci
generace mohly pokracovat v tradici toskanského
vinarstvi. Ser Lapo Mazzei je autorem prvniho
znamého dokumentu, ktery pouzivé oznaceni
,Chianti“ v roce 1398. V roce 1435, kdy se jeho
vnucka Madonna Smeralda Mazzei provdala za Piera
di Agnolo da Fonterutoli, se vinarstvi stal sou¢asti
rodinného majetku. Philip Mazzei byl slavny ¢len
rodiny, narozen v roce 1730, ktery se setkal s
Thomasem Jeffersonem v Londyné. Diskutovali o
uméni vyrobé vina a stali se prateli. V roce 1773
odesel Philip do Virginie sazet révu. PfiSel tam s
vinnou révou, olivovniky a farméfi z Toskanska.
ZaloZil vinarstvi, které nazval Colle, nedaleko
Jeffersonova Monticello. Mazzei na jeho pocest
vyrabi vino s ndzvem ,Philip“. Rodinné dédictvi
Fonterutoli pokracuje ve vyrobé vin Chianti nejvyssi
kvality. O Ctyfiadvacet generaci pozdéji se produkce
rozsifila i za hranice Toskanska az na Sicilii a jejich
vina si oblibil cely svét. Dnes vinarstvi fidi bratfi
Francesco a Filippo Mazzei. Jejich sestra Agnese se
dala k podnikéni v oblasti architektury. Nejstarsi
vinice rodiny se nachézeji ve tfech sousednich
vesnicich Castellina, Castelnuovo Berardenga a
Radda. Ve vinicich Castello di Fonterutoli, Belguardo
a Zisola rodina Mazzei praktikuje udrzitelné
zemédélstvi, aby zajistila stabilitu tohoto
jedine¢ného ekosystému. Eliminovali proces
chemického hnojeni a odstranovani plevele.
Recykluji veskery vyrobni odpad véetné stonkd,
vyhonkd, olivovych vylisk(i a koriského hnoje. Tento
material se méni na organické hnojivo. Jejich
mikroklima ovliviiuje blizkosti ocednu. Region se
vyznacuje nizkou vlhkosti a srazkami. Pldy obsahuji
oba druhy véapence Albarese, spolu s piskovcovymi
skalami. Stredni textura a pise¢né slozeni zadrzuje
vodu a ma vysokou drenazni kapacitu.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

dios@dios.cz

1.7.2026 18:25
2/2



