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Malecon 10y je prémiovy rum. Kvalitni cukrova trtina prochazi
pomalou destilaci a nasledné peclivé zraje 10 let v sudech z
bilého dubu. Postup vyroby a prémiova cukrova trtina formuje
jeho skvélou kombinaci vini tropického ovoce, vanilky a
dubu. Rum je velmi suchy, temperamentni a mirné stiplavy a
jeho lehka chut vanilky, karamelu a jantarového dreva vydrzi
po dlouhou dobu v Ustech.

Barva: jantarova se zlatymi odlesky

Aroma: citrusy, karamel, tftinovy cukr, Cokolada, ovoce,
zadzvor

Chut: pfijemnd, drevo, vanilka, kofeni, kvétiny, citrusy,
tropické ovoce

Dozvuk: stredné dlouhy, jemné pikantni, vanilka, melasa,
kdze, Svestky

Skvély jen tak na popijeni, ale také vynikne v michaném
drinku, kterému doda hloubku a charakter. Svou komplexni
chuti prekvapi novacky, ale i zkusené profesionaly ve svété
rumu. Doporucujeme podavat s kostkami ledu nebo jemné
vychlazeny.

Ve Svété je jiz znamy od roku 2015 a to diky vyhie zlaté
medaile v Tastings.com - International Review of Spirits
Award 2015 s hodnocenim 93/100 v Chicago USA.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Ron Malecon vdéci za své jméno slavné nabrezni
promendadé Malecon v Havané, hlavnim mésté Kuby,
které je zndmé svou Zivou atmosférou a historickym
vyznamem. Znacku zalozil Marco Savio, italsky
specialista na rum, ktery svou vasni pro vysoce
kvalitni rumy polozil zaklady znac¢ky Ron Malecon.
Ron Malecon se destiluje tradi¢ni kubanskou
metodou z melasy v Panamé za pouziti médénych
sloupovych destila¢nich pristroji. Rumy Malecon
jsou vedeny vasni a vizi dvou vizionard. ,Legendy se
nenarodi. Dokonalost je predpokladem."" Nazev
nese po legendarni ulici v srdci Havany, odkud
pochazi i recept jeho vyroby. Zacina nejkvalitnéjsi
panamskou cukrovou tftinou, kvasenou a zrajici v
dubovych sudech po dobu deseti, dvanacti,
osmnacti a dvaceti péti let. Proces nelze uspéchat.
Vysledkem ¢ekani je mnozstvi rliznych pocitd,
vyspélych ténl a pozoruhodnd propracovanost.
Malecon ocenite samostatny i v koktejlech.
Velkolepé, silné, elegantni a pIné télo. Vase
sklenicka ¢ekd. Malecon Sellecién Esplendida je
ultra-prémiovy rum, ktery byl vydestilovan v daném
roce a vSechny jeho slozky zraly nejméné 25 let v
malych, peclivé vybranych soudcich z Bilého dubu.
Ve vilni nabidne nédznak karamelizovaného bananu a
borlvek, medovych plastvi a karamelu. Chut je pIn3,
sametova s tony suseného ovoce, pralinek, pepre a
tabaku. Malecon Sellecién Esplendida se bude
skvéle dopliiovat s kvalitnim doutnikem. Malecon je
znacka plvodem z Panamy, avSak vyrabéna v
~kubanském* stylu. Kubanské rumy nékoho mozna
prekvapi svym relativné suchym charakterem. Na
zacatku vyrobniho procesu hraje prim nejkvalitnéjsi
melasa, vyrobend z cukrové trtiny zakoupené od
mistnich péstiteld. Ta je 3-5 dni fermentovéna v
otevrenych kadich a nasledné jednou peclivé
destilovéana v malé koloné. Zrani probiha v sudech
po bourbonu a rumy jsou v nich ulozeny minimalné
po dobu uvedenou na etiketé. Na konci vyrobniho
procesu nejsou rumy Malecon nijak doslazovany.
Jejich komplexni chut a ,kubansky” charakter ocenili
porotci na radé soutézi po celém svété.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Plvod

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Malecon

poctivy tftinovy Rum

vyzraly rum v drevénych sudech
Panama

10 rok{, v dubovych sudech, ex-
Bourbon

700 ml
40,00 %
darkové, krabi¢ka & tuba

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

rum
voda, titinovy destilat

Savio s.r.l., Rue de la Gare 47,
11024 Chatillon (AOQ), Italie

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



