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Kéd produktu CHAM3594

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 75% Pinot Noir a 25%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne, Montagne de Reims Grand Cru v obci Mailly - brut

Ve vlni se objevuji tény zralého jablka, citronové klry a bilych kvétd, doplnéné
o0 briosku, jemné prazené mandle a lehky toastovy nadech. Chut je sucha,
elegantni a strukturovand, s kombinaci citrusové svézesti, Zlutého ovoce a
minerdlniho podtdnu, ktery prechézi do dlouhého a istého zavéru.

Mailly Brut Réserve je velmi univerzalni champagne vhodné jako aperitiv, ale
také k Siroké skéle pokrm(. Skvéle doprovodi Ustfice, grilované krevety, rybi

CHAVI;{P‘AHCNE
I N . carpaccio, drlibezi maso nebo jemné syry typu Brie a Chaource. Univerzalni
QLY VA Grand Cru champagne idedlini jako aperitiv, k gastronomii nebo jako

GRAND CRU

o reprezentativni darek.

Po vinifikaci v nerezovych tancich nésleduje zréni na kalech (¢aste¢né i v
dubovych sudech pro rezervni vina), které podporuje jemné perleni, krémovou
texturu a komplexnéjsi aromatiku. Diky tomu ma vino vyvazeny a harmonicky
styl, ktery je typicky pro klasicka cuvée domu Mailly.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Maison Mailly Grand Cru patfi mezi vyjimecné
producenty Champagne, protoze pracuje vyhradné s
vinicemi klasifikovanymi jako Grand Cru v obci Mailly
v oblasti Montagne de Reims. Tento terroir je znamy
predevsim kvalitou odridy Pinot Noir, kterd vinm
doddva strukturu, hloubku a vyrazny charakter.
Cuvée Brut Réserve vznika spojenim Pinot Noir, jenz
prindsi télo a ovocnou strukturu, a Chardonnay,
které dodava eleganci, svézest a jemnou mineralni
linku. Obec Mailly ziskala klasifikaci Grand Cru na
pocatku 20. stoleti. Prdvé zde, v srdci oblasti
Montagne de Reims a pfesné 14 km od
stejnojmenného mésta, sidli vinafstvi Champagne
Mailly. Spole€nost, kterou v roce 1929 zalozilo
nékolik vinarskych rodin, se pysni jedinecnou
historii, jez odrdzi ambice a dynamiku, které jsou pro
region Champagne typické. Dnes dim Mailly nadale
vynika svymi skvélymi cuvée, v nichz se snoubi
jemnost a elegance. Kdyz v roce 1929 zaséhla
Francii velkd hospodarska krize, rozhodlo se ji Celit
25 vinarskych rodin spojenim sil. ZaloZily spole¢nost
Société de Producteurs de Mailly Champagne a
rozhodly se vyrabét sampariské vyhradné z hroznd
vypéstovanych ve své obci s klasifikaci Grand Cru.
Jejich cilem bylo oslavit tento terroir, ktery byl jiz
tehdy povazovan za vyjimecny. Vinafi, které semkly
spole¢né tézké zacatky, dokazali své Sampariské
proslavit po celé Francii a od 60. let zaznamenal
ddm Mailly velky obchodni Gspéch. Obec Mailly je
obklopena slavnymi polohami Grand Cru, jako jsou
Ludes, Verzenay a Verzy. Samotny dim Mailly zde v
soucasnosti obhospodaruje 70 hektard vinic.
Vysazené odrlidy tvori ze 75 % Pinot Noira z 25 %
Chardonnay; réva roste na kfidovych svazich, které
diky dostatku slune¢niho svitu umoziuji hroznlim
dosdhnout pIné zralosti. O vinice tohoto
vyznamného Samparniského domu dnes peluje
celkem 80 vinard. V podzemi se dim Mailly mlze
pochlubit sedmi patry sklepd a jednim kilometrem
chodeb vytesanych do kfidového podlozi. Tyto
prostory ru¢né hloubili zakladajici vinafi v letech
1929 az 1965 a zaroven vybudovali klenuté sklepy,
které jsou idedIni pro zrani vina v lahvich. Vlastni 70
hektard vinic klasifikace grand cru, kde péstuji
pouze Pinot Noir a Chardonnay. Ro¢ni produkce Cini
450 000 lahvi. Vina zraji v kfidovych sklepich, 19
metrd pod zemi. Jednd se o velmi progresivni firmu
pouzivajici nové moderni technologie, sudy pro vina
dosage z Chateau Margaux, Pavilon Blanc. Millésimé,
cuvée Les Echansons a L'Intemporelle jsou
opakované vysoce hodnocena.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odrlda
Priviastek

Charakter

Plvod

Klasifikace plivodu
Oblast & obec
Klasifikace vinice
Rocnik

Zrani

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Mailly

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
bild

Chardonnay, Pinot noir

Reserva

vy viv

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi
styl

Francie, vinice oblasti Champagne
AOC & AOP

Montagne de Reims

Grand Cru

NON Vintage

lezeni na lahvi

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrddové vino révové

Champagne Mailly, 28 Rue de la Libération, 51500
Mailly, Francie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10
mg/kg nebo 10 mg/!

Upozornujeme, ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



