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EAN 7898221145005
Kéd produktu CA001610

Cachaca ma s rumy mnoho spole¢ného, presto je dnes
vnimand jako samostatna kategorie. Vstupni surovinou je
cukrova trtina, cachaca vsak vznika primo z Cerstvé
vylisované stavy. Prekvapenim nejspis bude, Ze cachaca je
treti nejoblibenéjsi destilat na svété. V Brazilii je jeji spotreba
dvakrat vétsi nez celosvétové popularniho ginu. Pouze 1 %
celkové produkce se dostane na zahranicni trh. Proto
nevahejte objevit tuto v nasich koncinach relativné neznadmou
kategorii.

Cachaca Magnifica Tradicional Ipé zraje minimalné jeden rok
v sudech z uslechtilého brazilského dreva ipé. To mu dodava
svétle jantarovou barvu, svézi vini tropického ovoce a
intenzivni chut. Tato cachaca je perfektni pro pripravu
koktejlu Caipirifiha a dalsich citrusovych drinkd.

MAGJ &EECA Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
o o Farie
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Popis

Znacku Cachaca Magnifica zalozil v roce 1985 Jodo
Luiz de Faria. Sou¢asné pracoval s dalSimi vyrobci
na legislativé cachaca, coz v roce 1997 vydstilo v
Lbrazilsky plan cachaca” a pozdéji v Brazilsky
institut cachaca (IBRAC). Ve stejném roce vznikla
pod ministerstvem zemédélstvi Primyslova komora
hodnotového rfetézce cachaga, jejimz prvnim
prezidentem se stal pravé Jodo Luiz de Faria. V
soucasnosti pokracuji v zapocaté praci Jodovi synové
Raul a Ana Luiz. Jméno znacky odkazuje k manzelce
zakladatele, ktera plsobila jako rektorka (brazilsky
Rectora ¢i Magnifica) univerzity v Rio de Janeiro.
Nazev je tedy poctou této damé. Cachaga Magnifica
vznikd v misté vzdaleném 100 km od mésta Rio de
Janeiro. Presto jde o nedotcené prostredi s Cistym
vzduchem a vodou, jeZ se nachazi ve vySce 800 m n.
m. Cukrova trtina pro vyrobu cachaca pochazi z
vlastnich plantdzi vyrobce, ktery dba na ekologickou
produkci. Tftina se sklizi ru¢né a zacerstva lisuje. Lis
je pohanény stoletym parnim strojem, ktery vyuziva
zbytky vylisované trtiny jako palivo. Fermentace
probiha pfirozenym procesem. V této fazi se tvori
aromatické slozky cachaca diky spole¢nému
plsobeni pfirodnich kvasinek a mistnich
mikroorganismd. Cachaca Magnifica se destiluje v
trojité médéné nadobé zndmé jako Alegria - jedna z
mala, kterd v Brazilii stale jesté funguje. Tekuté
zbytky z destilace se pouzivaji jako hnojivo, ¢imz se
do zemé vraci organicky material z cukrové trtiny.
Ke zrani zde pouzivaji sudy z ip&, jednoho z
nejuslechtilejsich drev v Brazilii, a sudy z
amerického dubu po bourbonu.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod
Barva

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Magnifica

tradi¢ni brazilska trtinova palenka &
Cachaca

Brazilie

prizracna

v dubovych sudech, ex-Bourbon
700 ml

40,00 %

hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

lihovina
voda, titinovy destilat

Magnifica de Faria Cachacga Estrada
do Anil, 4000 - Divisa, Vassouras,
RJ, 27700-000, Brazilie

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



