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Kéd produktu TQ008510

Tequila je nazvana podle malého mésta ve staté Jalisco, ve
skutelnosti se pouze destilaty vyrdbéné v Jalisku a ve Ctyfech
okolnich oblastech sméji oznacovat jako tequila. V 19. stoleti
byl tento destilat znam jako Aguardiente de Agave ( coz
znamena agavova palenka ).Na vyrobu tequily péstuji vyrobci
modrou agave - trva osm az dvanact let, nez dozraje. Pinas,
jez obsahuji sladkou, mlé¢nou mizu, se pak z rostliny vyfiznou
a asi dva dny se vari v pare. Rozmleti pinas se stava
extrahuje, poté se micha s vodou a necha se kvasit v
dubovych kadich. Zkvasena tekutina ¢i mosto (podobné
"'rmutu"" u whisky a vodky) se pak pfinejmensim dvakrat
destiluje v médénych periodickych kolonach, ¢imz vznikne
tequila.

Pred sta¢enim do Idhvi se sila ndpoje upravi pridanim
vody.Tequila se klasifikuje podle obsahu agave a také podle
délky procesu zrani. Blanco ¢i Silver tequila se zrat nedava
(tfebaze nékteré znacky se mohou pred stacenim nechavat
zhruba mésic odlezet), diky ¢emuz je svézi a korenitd s
charakteristickou chuti agave. Tequila joven abocado je
""mladd"" a ma zlatavou barvu - obvykle diky pfidatku
karamelu - a vice pfipomind whisky nez ostatni varianty
tohoto napoje. Reposado je oznacenim pro tequilu, ktera az
jeden rok zrala v sudu. A anejo je vyzrala tequila, kterd stérla
ve dreveé jeden rok az pét let. Tequila se vSak stale castéji
objevuje v podobé drahych luxusnich znacek vyrobenych ze
100% modré agave (ndpoj musi obsahovat nejméné 51%, aby
mohl vlbec nést jméno tequila) zrajici az Sest let v drevénych
soudcich. Tyto destilaty jsou jako konak - bohaté a hladké s
pfichuti kofeni a zeminy navic.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Tequila je nazvdna podle malého mésta ve staté
Jalisco, ve skute¢nosti se pouze destilaty vyrdbéné v
Jalisku a ve Ctyrech okolnich oblastech sméji
oznacovat jako tequila. V 19. stoleti byl tento
destildt zndm jako Aguardiente de Agave ( coz
znamena agavova palenka ).Na vyrobu tequily
péstuji vyrobci modrou agdve - trva osm az dvanact
let, nez dozraje. Pifas, jez obsahuji sladkou,
mlécnou mizu, se pak z rostliny vyriznou a asi dva
dny se vafi v pare. Rozmleti pifas se stava
extrahuje, poté se micha s vodou a necha se kvasit
v dubovych kadich. Zkvasena tekutina ¢i mosto
(podobné ""rmutu"" u whisky a vodky) se pak
prinejmensim dvakrat destiluje v médénych
periodickych kolonach, ¢imz vznikne tequila. Pred
stac¢enim do lahvi se sila napoje upravi pfidanim
vody.Tequila se klasifikuje podle obsahu agéave a
také podle délky procesu zrani. Blanco i Silver
tequila se zrat nedava (tfebaze nékteré znacky se
mohou pred stacenim nechdvat zhruba mésic
odlezet), diky ¢emuz je svézi a korenita s
charakteristickou chuti agave. Tequila joven
abocado je ""mladad"" a mé zlatavou barvu - obvykle
diky pridatku karamelu - a vice pfipomina whisky
nez ostatni varianty tohoto napoje. Reposado je
oznacenim pro tequilu, kterd az jeden rok zrdla v
sudu. A anejo je vyzrala tequila, kterd starla ve
dievé jeden rok az pét let. Tequila se vSak stale
Castéji objevuje v podobé drahych luxusnich znacek
vyrobenych ze 100% modré agave (ndpoj musi
obsahovat nejméné 51%, aby mohl viibec nést
jméno tequila) zrajici az Sest let v difevénych
soudcich. Tyto destilaty jsou jako korak - bohaté a
hladké s pfichuti kofeni a zeminy navic.

Hlavni parametry

Znacka la Cofradia
Druh Tequila
Detail kratce starena tequila v dubovych

sudech & Reposado
Pdvod Jalisco, Mexiko
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplnkové parametry
DP Brands s.r.o0. Charvatska 1386/4

EU Distributor Brno-Krélovo Pole 61200, Ceské
republika

La Cofradia s.a. Calle La Cofradia

Vyrobce 1297, La Cofradia, Tequila, Jal.,
Mexiko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



