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Kéd produktu F0300185

Sumivé vino svétle zlatavé barvy s nazelenalymi odlesky. V
komplexni a vyrazné vlini mGzeme rozeznat tony zlutého ovoce a
delikatniho kofeni. Posléze se ve sklenicce otevira do lehce
prazeného aroma s nddechem pralinek a lipového kvétu. Prezentuje
se jemnym a elegantnim perlenim s krémovou pénou a krasnou
perzistenci.

Velmi dobfe doprovodi morské plody jako langusty, Ustfice, musle
sv. Jakuba a ryby.

10 mésicl zrani na kalech, poté se vino staci do lahvi, kde probiha
druhotnd fermentace a nasleduje dalsich 36 mésicl zrani ,sur latte”.
Degorzaz 3 az 6 mésicl pred uvedenim do prodeje, zcela bez

dozaze.
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 27.8.2026 00:13

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



M.Chapoutier Saint-Péray Lieu-dit Le Pin Brut Nature

0.75I

» Vino » Sumivé vino

Popis

Apelace Saint-Péray pfindsi elegantni a jemna bila
vina z Udoli feky Rhény. Prvni Sumivé vino v Saint-
Péray bylo vyrobeno jiz v roce 1826, ale dlouhou
dobu zUstavala tato apelace mezi znalci peclivé
stfezenym tajemstvim. Jiz od roku 1808 pecuje
vinarstvi M. Chapoutier své vinice s respektem
prirodni rovnovahy a pfirozeného charakteru
jednotlivych terroirs . Dnes jsou spravovany
Michelem Chapoutierem - charismatickou osobnosti
plnou vizi. Michel je také velkym obdivovatelem
burgundského vinarského stylu a milovnikem
tamnich vin, coz se projevilo v nejprestiznéjsi radé
vin Chapoutier - Fac et Spera (v prekladu Délej a
doufej, motto vinafrstvi). V duchu burgundské
parcelace a vyroby delikatnich vin jen z téch
nejlepsich, nejplvodnéjsich vinic a nejstarsich rostlin
tak vznikly skutecné perly rhonského vinarstvi -
exkluzivni fada biodynamickych vin z
emblematickych pozemkd, ,rhonska Grand Cru"
Fanaticka touha po absolutni Cistoté vyrazu pfivedly
vinarstvi jako jedno z prvnich k biodynamickému
zemédélstvi, extrémnim naroklm na ekologii a
zachovani prirozeného pldniho Zivota - protoZe jen
Zijici zemé poskytne rostlinam to nejlepsi a dovoli
vinu pIné odhalit osobnost terroiru a charakter
jednotlivych ro¢nikd. Jinakost chuti : Vyrobni filosofie
se dodrzuje tak peclivé, Ze Mason Chapoutier
dokonce odmita péstovat snadno rozpoznatelny
Jtypicky styl" svych vin, ale naopak podporuje
odliSnosti a nechava jednotliva vina beze zbytku
vyjadrit specifika pady, odridy i ro¢niku. Braille : Na
vSech lahvich tohoto vinarstvi je etiketa v Braillové
pismu. Kromé vyjadreni solidarity se slabozrakymi,
jejichz organizace vinarstvi dlouhodobé podporuje,
se jednd i o soucast historie rhonskych vinic -
Maurice Monnier de la Sizeranne, majitel pozemku
Hermitage la Sizeranne, je také vynalezcem prvni
verze zkraceného Braillova pisma. Austrdlie stejné
jako jini velci vinafi i M. Chapoutier uplatiiuje své
zkusenosti a know-how i v zahranici - patfi mu 50 ha
pozemek Domaine Tournon v jizni Australii.
Ekologické péstovani, spoustu slunce a teply a mirny
podzim prindseji hroznlim vysokou zralost a
vysledkem jsou tak vina s vybornym potencidlem
pro uchovavani.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Produkce

Plvod

Barva

Rocnik

Klasifikace plvodu
Odrlida

Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Michel Chapoutier

Sumivé vino

vino vhodné k dalSi archivaci ve sklepé &
Archivni

Francie, povodi feky Rhony

bild

2019

AOC & AOP

Marsanne

Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s
cukrem méné nez 3 g/l bez doslazenf

lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrddové vino révové

M.Chapoutier, 18 avenue du Docteur Paul

Durand 26600 Tain I'Hermitage, Francie
Oxid sificity a sificitany v koncentraci
vys$Si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



