Lustau ,, los Arcos ” Sherry Amontlilado de Jerez DO

18.5% vol. 0.75 |

» Vino » Dezertni vino » Sherry

montillado
LOS ARCOSES |

SHERRY;
Dy

P
<3
.

LUSTAU

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu SHER1308

Sherry Amontillado Los Arcos prochazi obéma typy zrani, nejdfive
biologickym, a to asi po dobu 4 let, a poté po stejnou dobu
oxida¢nim.

Diky dlouhému zrani ziskava plnou oriskovou chut, na patre
lehkou a jemnou, s dlouhou dochuti. Podavé se lehce vychlazené
pfi teploté 13-14 °C. Idealini je jako aperitiv, skvéle doprovodi
ofechy a syry, zeleny chfest nebo treba risotto.

Po otevreni by se mélo skladovat v chladni¢ce a spotfebovat do 3
mésicQ.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Pocatky spolecnosti Emilio Lustau S.A. sahaji do roku
1896, kdy pan José Ruiz-Berdejo, tajemnik Soudniho
dvora, zacal ve svém volném Case péstovat vinnou
révu rodinného statu jménem Nuestra Se?ora de la
Esperanza. V téchto skromnych zalatcich vyrabél
vina, ktera se pak prodavala vétsim producentdim
sherry. Tato ¢innost byla zndma jako almacenista
nebo skladnik. V roce 1931 jeho dcera, Maria Ruiz-
Berdejo Alberti, ziskala malé vinarstvi blize k centru
Jerez de la Frontera a presunula tam vsechny jiz
existujici soleras, ¢imz si ziskala proslulost a
viditelnost. Ve 40. letech Mariin manzel Emilio
Lustau Ortega prestéhoval vinarstvi do staré Ctvrti
Santiago v historické Ctvrti Jerez de la Frontera.
Tam, v budoviach, které byly souc¢asti historickych
maurskych hradeb mésta, zacal pomalu rozsifovat
podnikani, jesté jako almacenista. V roce 1945
Emilio Lustau prestal byt almacenista a zacal
komercializovat své vlastni znacky: Papirusa, Jarana,
Escuadrilla, Emperatriz Eugenia a Cinta de Oro byly
nékteré z nich. V roce 1950 zacala spole¢nost
vyvazet vlastni vina ze sherry. Pod vedenim pana
Rafaela Balaa se Lustau stala jednou z
nejinovativnéjsich spolecnosti v Jerezu. 80. léta byla
Uzasné prosperujicim desetiletim, kdy se kolekce vin
Lustau vyrazné rozvinula: rada Solera Familiar se
formovala, objevily se prvni lahvové lahve a koncept
Almacenista (1981) a Lustau zacala zrat Vintage
Series (1989). V roce 1988 Lustau udélal dalsi
inovativni krok tim, Zze predstavil novy design lahvi
pro sva vina. Elegantni, tmava lahev se Sikmymi
rameny je pro spolecnost exkluzivni, odlisuje Lustau
od ostatnich vinarstvi Jerez. V roce 1990 se osud
Lustau zménil, kdyz se spojila se Spanélskou
rodinnou spole¢nosti, kterd je prominentni v oboru
vina a lihovin: Luis Caballero. To byl milnik v historii
Lustau a znamenalo ddlezitou finan¢ni podporu a
moznost dalSiho rozsifeni a rozvoje. V roce 2000
Lustau ziskal Sest budov vindrny z 19. stoleti v
centru Jerezu. Tyto malebné budovy byly obnoveny
do své plvodni slavy a dnes sidli hlavni starnouci
vinarna Lustau, kterd vede divizi Sherry skupiny Luis
Caballero Group. Bodegas Lustau je povazovan za
prvotfidni méfitko pro Spi¢kova vina.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter

Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Lustau

dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz della
Frontera

Sherry_Amontillado

Andalusie, Spanélsko

bild

Jerez de la Frontera

D.0. & Denominazién de Origien
Palomino Fino, Pedro Ximenéz & PX
polosladké & cukr od 12-45 g/l

tradi¢ni zrani v dubovych sudech
systémem Jerez Criaderas y Soleras

4 roky, v dubovych sudech, systémem
Solera

750 ml
18,50 %
hola lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
SloZenf
Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

likérové vino

odrlidové vino révové s pridavkem pravé

brandy - Acquardente

Lustau & Bodegas Emilio Lustau Calle
Arcos, 53 11402 Jerez de la Frontera
Cédiz, Spanélsko

Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci
vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozoriiujeme, ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



