Lustau ,, Blanco & Bianco ” spanélsky bily vermut

15% vol. 0.75 |

» Vino » Dezertni vino » Vermut

RMUT

LUSTAU
S

LUSTAU

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 8412325003727
Kéd produktu VER02000

Vermut Lustau je vysledkem obnoveni tradice vyroby vermutu ve Spanélské oblasti Jerez a znovuoziveni staré receptury.
Jeho tajemstvi se skryvé v komplexnim a vyvazeném spojeni sherry a vybranych botanicals. Receptura vermutu Lustau
Blanco je zaloZena na kombinaci suchého, mineralniho a jiskfivého sherry fino a mladého, sladkého, kvétinového vina
moscatel. Pro jeho vyrobu se pouZivaji také hofec, pomerancova kira, hefméanek, majoranka, rozmaryn nebo tfeba
pelynék. Ve vini se na kvasnicovém mineralnim zakladu prosazuji kvétinové, citrusové a bylinné tény. Zakonceni je horké
a Cisté, s osvézujici ofechovou dochuti.

Ve sklenici ma Lustau svétle zlatozluty odstin se zelenkavymi odlesky. Vani dominuji jemné bylinné aroma, sparované s
nuancemi mandlové kary, hefméanku a stfedomorskych citrusovych ténl. Na pate se rozviji suchy, mineraini chutovy
profil s ndznaky soli, horkych bylin a jemné svézesti. Zavér je Cisty, dlouhy a elegantni s jemnou suchosti a bylinnou
dochuti.

Lustau je idedIni jako stylovy aperitiv - podavany Cisty s ledem, s citronovou stavou nebo Spetkou limonady. V baru je
vynikajici ingredienci do klasickych koktejld, jako je Dry Martini nebo elegantni Bamboo. Svij pIny potencial odhaluje i v
kombinaci s leh¢imi lihovinami, jako je gin nebo bily rum. Mezi kulinafské lahddky patfi mofské plody, tapas, solené
mandle, Ustfice a marinované ryby. Lze jej také pouzit v kuchyni k doplnéni jemnych omécek nebo rizot - viestranny
dopInék s andaluskym charakterem.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Lustau Dry Vermouth je vyjimec¢ny suchy vermut z
renomovaného vinarstvi Bodegas Lustau v Jerezu ve
Spanélsku. S obsahem alkoholu 15 % obj. a
elegantni strukturou ztélesruje dokonalé spojeni
staleté tradice vyroby sherry a moderniho slozeni
vermutu. Zakladem tohoto suchého vermutu je
jemné vyzralé suché sherry Fino, ziemnéné
vybranou smési sttedomorskych bylin a horkych
rostlinnych extrakt(. Vysledkem je vyrazny aperitiv,
ktery kombinuje charakteristickou slanost sherry se
svézi, bylinkovou suchosti. Bodegas Lustau je
synonymem pro dokonalost ve vyrobé sherry od
roku 1896 a tuto odbornost pfinasi i do vyroby své
fady vermutd. Lustau Dry Vermouth je specidlné
navrzen pro znalce, ktefi hledaji presné vyvazeny,
jasné strukturovany vermut s charakterem a
jedine¢nym plivodem. Zréni sherry Fino v tradi¢nich
systémech Solera dodava vermutu dalsi hloubku a
jemnost. Kombinace vinarské tradice, femesiného
zpracovani bylin a inovativniho ducha déla z tohoto
vermutu vrchol pro znalce. Pocatky spolecnosti
Emilio Lustau S.A. sahaji do roku 1896, kdy pan José
Ruiz-Berdejo, tajemnik Soudniho dvora, zacal ve
svém volném ¢ase péstovat vinnou révu rodinného
statu jménem Nuestra Se?ora de la Esperanza. V
téchto skromnych zacatcich vyrdbél vina, kterd se
pak prodavala vé&tsim producentdim sherry. Tato
¢innost byla znama jako almacenista nebo skladnik.
V roce 1931 jeho dcera, Maria Ruiz-Berdejo Alberti,
ziskala malé vinarstvi blize k centru Jerez de la
Frontera a presunula tam vsechny jiz existujici
soleras, ¢imz si ziskala proslulost a viditelnost. Ve
40. letech Mariin manzel Emilio Lustau Ortega
prestéhoval vinarstvi do staré Ctvrti Santiago v
historické Ctvrti Jerez de la Frontera. Tam, v
budovach, které byly soucasti historickych
maurskych hradeb mésta, zacal pomalu rozsifovat
podnikani, jesté jako almacenista. V roce 1945
Emilio Lustau prestal byt almacenista a zacal
komercializovat své vlastni znacky: Papirusa, Jarana,
Escuadrilla, Emperatriz Eugenia a Cinta de Oro byly
nékteré z nich. V roce 1950 zacala spole¢nost
vyvazet vlastni vina ze sherry. Pod vedenim pana
Rafaela Balaa se Lustau stala jednou z
nejinovativnéjsich spole¢nosti v Jerezu. 80. léta byla
GZzasné prosperujicim desetiletim, kdy se kolekce vin
Lustau vyrazné rozvinula: fada Solera Familiar se
formovala, objevily se prvni lahvové lahve a koncept
Almacenista (1981) a Lustau zacala zrat Vintage
Series (1989). V roce 1988 Lustau udélal dalsi
inovativni krok tim, Ze predstavil novy design lahvi
pro sva vina. Elegantni, tmava lahev se Sikmymi
rameny je pro spole¢nost exkluzivni, odliSuje Lustau
od ostatnich vinarstvi Jerez. V roce 1990 se osud
Lustau zménil, kdyZ se spojila se Spanélskou
rodinnou spole¢nosti, kterd je prominentni v oboru
vina a lihovin: Luis Caballero. To byl milnik v historii
Lustau a znamenalo dllezitou finan¢ni podporu a
moznost daldiho rozsifeni a rozvoje. V roce 2000
Lustau ziskal Sest budov vinarny z 19. stoleti v
centru Jerezu. Tyto malebné budovy byly obnoveny
do své plvodni slavy a dnes sidli hlavni starnouci
vinarna Lustau, kterad vede divizi Sherry skupiny Luis
Caballero Group. Bodegas Lustau je povazovan za
prvotridni méfitko pro Spickova vina.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Lustau
Druh kofenéna vina & vermuty
Detail bily sladky vermut Bianco & Blanc
Pavod Andalusie, Jeréz & Xeréz, Spanélsko
Barva bila
Charakter horkosladké
Zrani v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 15,00 %
Baleni hold lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Zéakonné zarazeni aromatizované vino - Vermut
SloZeni odriidové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a kofeni, cukr
Vyrobce Lustau & Bodegas Emilio Lustau Calle Arcos, 53 11402 Jerez de la Frontera Cadiz, Spanéisko
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

Alergeny upozornéni dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

30.6.2026 10:53
dios@dios.cz 2/2



