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Kéd produktu CHO000211

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 56%
Pinot Noir, 34% Chardonnay a 10% Pinot Meunier
vypéstované na francouzskych vinicich vinarské oblasti
Champagne - brut

Kazdy rok sklepmistr skldada novou symfonii, inspirovanou
tonalitami daného roku, a poté pridava vina z Perpetual
Reserve a vina z dubovych sudd, ktera jsou rezervni. Kolekce
246, ktera tvori 55 % sklizné roku 2021, je ddou na chut a
potéseni z piti. Perpetual Reserve tvofi 35 % smési Collection
246 a dodava ji rovnovahu a svéZest. Soubézné s Perpetual
Reserve se do smési pridava vyznamny podil vin z
predchozich let a mladych parcel panstvi Cristal, kterd jsou
LouIS ROEDERER zrana ve francouzskych dubovych sudech. Tato vina z

el kategorie Reserve jsou charakteristickym znakem Louise
Roederera a tvoif 10 % smési Collection 246.

Toto Sampanské zraje nejméné 4 roky. Charakterizuje ho
vyvazeny bohaty buket s ovocnym nadechem. iz toto

LoUIs HPEDERER zékladni vino vynika vyrazné plnou viini a svéZi barvou.
Jemné perleni doprovazi eleganci v chuti a jen tézko Ize vérit,
Ze se jedna pouze o nero¢nikové Champagne! Je velice
komplexni a vyvazené, jeho ,suchost" podporuje celkovy
svézi dojem, ktery Ize u vin této kategorie dnes najit zcela
vyjimecné.

MGzZeme ho servirovat jako aperitiv ve spojeni s pralinkami z
husich jater nebo zauzenymi platky kachnich prsou s
konfitovanou Svestkou.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Kolekce 246, kterd zraje v nasich sklepech témér
Ctyri roky, je Sampanské svézesti, zivosti a éterické
finesy. Neseno napétim a vyvazenosti rocniku,
svézesti Perpetual Reserve a komplexnosti vin z
dubovych sudd, se rozviji s gracii a jemnosti a
odhaluje dokonalou ovocnost evokujici mirabelku a
kandované citrusy, doplnéné jemnym nadechem
dubu a okouzlujicimi prazenymi a jodizovanymi
podtény. Dokonale se hodi k gastronomii a ma
dlouhy potencial zrani ve sklepé. Mlzete si ho
vychutnat hned, ale mdzete si ho také uchovat
nékolik let, béhem nichz se bude déle vyvijet a
odhalovat dalSi aspekt své identity. Ro¢nik 2021 byl
obzvlasté narocny a vyzadoval pIné nasazeni nasich
vinarskych tym(, kterym se podafilo zachranit
Urodu, i kdyz vynosy byly vyrazné sniZzeny. Tato 246.
smés Sampanského domu Louis Roederer vyjadfuje
svézest rocniku a preciznost a napéti, které s sebou
pfinesla. Chardonnay, zastoupené v neobvykle
vysokém podilu v smési, se ukazaly jako
pozoruhodné odolné a daly vzniknout rafinovanym,
elegantnim a slanym hrozn@m. Pinot, i kdyZz méné
silny nez obvykle, také zachytil lehky, svézi
charakter ro¢niku. Kolekce 246 je tak jemnou a zivou
kompozici, ktera pfipomina charakter nékterych
Sampaniskych Blanc de Blancs.

Hlavni parametry

Druh
Typ
Znacka
Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice

Odrdda
Priviastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

sumivé vino

francouzské sumivé vino z oblasti
Champagne

Louis Roederer

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila

2021

Montagne de Reims
AOC & AOP

ler Cru & Premier Cru

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

4 roky, leZeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Louis Roederer Champagne, 21
Boulevard Lundy, 51100 Reims,
Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



