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Collection 244 predstavuje osobitéjsi typ vina a tim se odliSuje od krémové vyrovnanosti nékdejsiho Brut
jakymsi prototypem toho, ¢im se série Collection stane v budoucnosti, nebot s kazdym dals$im nové
pridanym ro¢nikem ziska vécna rezerva dalsi vrstvu slozitosti, mineralnosti i opulentnosti.

V zari 2021 doslo v Maison Louis Roederer k jedné z nejvyraznéjSich zmén v moderni historii tohoto
slavného Sampanského domu, kdyz bylo léty provérené cuvée Brut Premier nahrazeno novym cuvée
Collection. Zakladni Brut Premier byl na trhu od roku 1986, tedy dlouhych 35 let a vZdy si udrzoval
extrémné vysoky standard. JenZe region Champagne - a nejen on - v poslednich letech prochazi
obrovskymi zménami. Ta nejvyrazné;si je spojena s globalnim oteplovanim, postupné tak odpadd nutnost
ladit rezervnimi viny teplejsich ro¢nikd kyselejsi vina ro¢niké chladnégjsich. To pfimélo Frédérica Rouzauda
prehodnotit zabéhlou praxi michani svého zékladniho vina, nebot v poslednich letech uz nejde o zralost,
ale o svézest.

Famdzni ro¢nik 2002 byl tim, ktery pfimél sklepmistra Jean-Baptistu Lécaillona premyslet o zméné kurzu v
dosavadnim pfistupu, na jehoz konci bylo v roce 2012 zalozeni trvalé rezervy v podobé perpetudiné
doplnovanych nerezovych tankd (s velmi pfisnym fizenim pfistupu kysliku). Pravé tato solera (50 %
Chardonnay a 50 % Pinot noir) tvori dnes 36 % nového cuvée, daldich 10 % tvofi smés jednotlivych
rezervnich vin ze sklizni r. 2009, 2011, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 a 2018, uchovavanych ve velkych
drevénych sudech. Base vin pochazi ze sklizné 2019, kterd byla v poradi 244 v historii domu L. Roederer.
A to je dlvod, pro¢ byl ndzev nového cuvée dopinén o tuto &islovku - Collection 244. V dalSich letech se
bude ménit nejen mnoZstvi ro¢nikd v trvalé rezervé, ale také ¢iselné oznadeni tohoto cuvée. Kazdé bude
jiné, ale zékladem bude vzdy ona réserve perpétuelle a klasicka rezervni vina.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis Hlavni parametry

Doba zrani je minimalné 3 roky ve sklepé na T forrA o f
s A e Druh Sumivé vino

kvasinkach, kde vino ziskava svou jedine¢nou T ¢ K6 Eumivé vi blasti Ch

hloubku a bohatost. Po degorzazi odpociva dalsich 6 yp 5 rancouzske sumive vino z oblasti ) ampagne

mésicli, aby se véechny slozky dokonale propojily a Znacka Louis Roederer

dosdhly vrcholné harmonie. S dosazi pouhych 7 g/l Plvod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

je toto Sampariské dokonale vyvazené, nabizi Barva bild

elfelgaztni SLIJChOSt s névfjecvhelrkn jemné slédkvoskti. I Oblast & obec Montagne de Reims

Zaklad cuvée 244 tvori ro¢nik 2019, jenz prekona - AOC & AOP

vSechny dosavadni teplotni rekordy a stal se tak
dalsi vyzvou vinaflim regionu Champagne.

Klasifikace vinice

ler Cru & Premier Cru

Znepokojeni vyvolala jiz velmi tepla zima. Dalsi Odriida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

vrasky vyvolaly dubnové mrazy (mista bylo mozné Privlastek Reserva

naméfit az -7 °C), Kvéten se vyznacoval cetnymi Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejb&zné&jsi styl

deftovlymll sravzkamlv, takze hmzba pllsnllbyla vice Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

nez realna. Béhem Cervna dorazila prvni ze dvou vin L, L, .
, C v v v o . Zrani 3 roky, lezeni na lahvi

veder. Tato prvni byla jesté uzite¢nd (zkrotila :

plistiovou hrozbu), ale druhd, ¢ervencova, ktera Objem 750 ml

sebou prinesla rekordni teplotu 43 °C, jiz plsobila Alkohol ABV 12,50 %

znacné problémy. Bylo nutno udélat velmi pfisnou Balenf{ hola lahev

selekci hroznd. Povétrnostni podminky na konci

srpna a v prvni dekadé zari uz byly méné narocné a LMIV & Doplitkové parametry

vétsina péstiteld mohla byt spokojena nebo dokonce . Ly , P

Zakonné zarazeni Sumivé vino

velmi spokojena s kone¢nou kvalitou hroznd. Hladiny
cukru i kyselin byly uspokojivé a mosty Cerstvé,
opulentni a vyrazné ovocné. Mnozstvi sklizné bylo o
cca 17 procent nizsi nez pfi bézné sklizni v roce
2018 a priblizné pét procent pod pétiletym
primérem. Champagne Louis Roederer je jednim z
poslednich velkych vinafskych domd, které od svého
zacatku zlstaly v rukou jedné rodiny. Od doby, kdy
za viny stoji tandem Fréderic Rouzaud a Jean-
Baptiste Lecaillon se neobycejné zvedla kvalita
zakladnich vin. A to je jedna z velkych prednosti
tohoto slavného domu - stabilné vysokd uroven celé
fady vin. V roce 2021 nahradilo zékladni Brut
Premier cuvée Collection, jehoz nazev vzdy dopliuje
¢islo, které znadi kolikata sklizen tvori zéklad vina. V
roce 2021 to byla Collection 242, tedy ro¢nik 2017,
ktery byl dvé sté Ctyficatou druhou sklizni vinarstvi.
Nové také charakter tohoto vina dokresluje 20 az 25
% réserve perpétuelle. Prestiznimi cuvée vinarstvi
jsou Cristal a Cristal rosé. Ta dosahla takového
renomé, Ze je jejich piti v urcitych kruzich znamkou
spolecenského postaveni. Hrozny, z nichz se vino
déld, pochazeji z nejlepsich vinic v kategorii grand
cru. Na prvni pohled viditelnou odlisnosti tohoto
prestizniho cuvée je lahev s plochym dnem, kterou
nechal specidlné navrhnout rusky car z velmi
prozaického dlivodu, aby bylo snadno odlisitelné od
ostatnich Champagne. Louis Roederer je jedno z
mala takto velkych vinarstvi, které déla vice jak 90
% vin z vlastnich hroznd. Jean-Baptiste Lecaillon je
¢lovek s velmi otevienou mysli a smyslem pro detail.
Pravé on stoji za myslenkou prevést vsech 242
hektar( vinic do biodynamického rezimu. A pravé
precizni prace s vinnou révou je jednim z tajemstvi
vysoké kvality vin Louis Roederer. Majitel / manager:
rodina Rouzaud / Fréderic Rouzaud a Jean-Baptiste
Lecaillon Rozloha vinic: 250 ha

Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

odrlidové vino révové

Louis Roederer Champagne, 21 Boulevard Lundy, 51100 Reims, Francie

Oxid sificity a si

alergeny jsou

fi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a

k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

14.2.2026 00:00
dios@dios.cz 2/2

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42



