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EAN 3436130000035
Kéd produktu CHAM6631

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 60%Chardonnay, 20% Pinot Meunier a 20% Pinot noir
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Epernay - brut

PIné ochucené vino s brilantnim zlatym odstinem a jemnou, delikatni pénou. Naznaky mandli, medu, Spetkou skofice
a kakaa.

Roc¢nikové Champagne se vytvari jen ve vyjimecnych letech, které svou kvalitou a prirodnimi podminkami predurcuji
vino k dlouhodobému zrani. Potencidl tohoto vina byl odhadnud az do roku 2050.

Dostupnost na hlavnim skladé: mdame objednano
Fouls B”;;E,_, Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Louis Barthélémy je Samparisky ddim, jehoZ pfibéh
vypovida nejen o tradici, ale také o vytrvalosti, vizi a
odvaze vytvorit osobity styl. Jeho koreny sahaji do
roku 1923, kdy ruska princezna Baudryova uprchla z
Moskvy aby se usadila v Epernay a zalozila
Sampansky podnik, ktery tehdy nesl ndzev Baudry
Lebrun & Cie. Pozdéji tento podnik prevzala rodina
Lombardovych s dlouhou vinarskou historii, avsak
jeho skute¢na obroda nastala az na pocatku 21.
stoleti. V roce 2002 diim koupil Jean-Barthélémy
Chancel, syn vinafl z oblasti Rhény a tim panstvi
prevzala rodina Chancelovych, kterd jiz byla znama
v Udoli Rhény diky svému vinarstvi Chateau Val
Joanis. Tento okamzik znamenal zésadni obrat.
Zmeénil se nejen majitel, ale i celkova filozofie. Novy
majitel, Jean Barthélémy Chancel, mél vizi
Sampaniského, které by hovorilo modernim jazykem,
a pritom zlstalo hluboce zakorenéno v klasickém
femesle. Tak vznikl nazev Louis Barthélémy -
symbol Ucty k dédictvi spojené s odvaznym tvaréim
smérovanim. Jako symbol tohoto znovuzrozeni byl
nazev zménén na Louis Barthélémy a vinarstvi se v
roce 2011 prestéhovalo do Ay a usadilo se v tom, co
bylo dfive majetkem francouzské koruny za Jindficha
IV. Cesta k uznani v oblasti Champagne vsak nebyla
vlbec snadna. Na rozdil od jinych vinarskych
regiond zde vinice nepredstavuji pouze pldu, ale
také Gzce propojenou a velmi uzavienou komunitu. |
zkuseny vinar z jiné ¢asti Francie je zde ¢asto
vniman jako cizinec. Jeanu Barthélémymu
Chancelovi trvalo deset let, nezZ si ziskal divéru
mistnich péstitell a pfistup k hrozndim té nejvyssi
kvality. Tohoto Uspéchu dosahl diky trpélivosti,
dlslednosti a nekompromisnimu ddrazu na kvalitu.
Dlm téZi z bohatych a diverzifikovanych smiuv o
nakupu hroznl ve velkém poctu vinic. Z vinai'ského
prostredi se snazi ziskat to nejlepsi z rozmanitych
terroird Champagne, abychom mohli vyrabét skvéla
a hlavné zajimava $ampariska. Sampariska vina
Louis Barthélémy se dnes vyrabéji z peclivé
vybranych hrozn(, které pochazeji z téch nejlepsich
poloh v oblasti Champagne. Filozofie vyroby neklade
dliraz na objem, nybrz na preciznost. Kazdé
rozhodnuti - od vybéru vinice az po proces zrani -
sméruje k vybrouseni vyrazu vina a zachovani jeho
pfirozené rovnovahy. Vyroba nespoléha na
nadmérné vyuzivani technologif ¢i okazalost;
vysledna podoba vin je dilem femesiné zru¢nosti,
stridmosti a Casu. Po stylové strance vynikaji
Sampanska Louis Barthélémy svou energii, Cistotou
a strukturou. Nejsou ani tézkd, ani sladka, a pfitom
jim nechybi bohatost a plnost. Snoubi v sobé Zivou
kyselinku, koncentrované ovocné tény a vytfibenou
texturu. Ackoli jsou Casto oznacovana za moderni a
sebevédoma, stéle si uchovavaji pevnou kostru a
eleganci klasického Sampariského. Jean Barthélémy
Chancel svou praci ¢asto prirovnava k tvorbé
sochare: stejné jako se z kamene pomalu vynoruje
tvar, i Samparniské se formuje vrstvu po vrstvé - s
trpélivosti a Uctou k materidlu. Tato filozofie se
odrézi v kazdé lahvi - od Cistoty aromatického
profilu az po dlouhy, elegantni zavér, ktery je pro
styl tohoto domu typicky.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Louis Barthelémy
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
PGvod Francie, vinice oblasti Champagne
Oblast & obec Vallée de la Marne
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Roc¢nik 2014
Zrani lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazenf Sumivé vino
Slozeni odrddové vino révové
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdZe obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou

Alergeny upozoméni k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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