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Pdvodni je Lillet Rouge byl predstaven az v Sedesatych letech
minulého stoleti. Obé verze, jak Lillet Rouge musi byt
podavany dobre vychlazené na 8-10 °C.Lillet se podava bud
ve vinné skleni¢ce, nebo na led do kratkého tumbleru s
platkem pomerance. Zajimavosti je, ze Original James Bond
Vesper Martini z Flemingova Casina Royale obsahuje vodku,
gin a Lillet Blanc

Lillet, francouzsky aperitiv ¢islo jedna, je jedine¢ny lahodny
blend vina a pfirodniho ovocného likéru, ktery byl poprvé
vyroben v roce 1887, kdy bra-tfi Paul a Raymond Lilletovi
zahdjili vyrobu v malé vesnicce Podensac nedaleko mésta
Bordeaux.Lillet tvofi 85 % vina a 15 % likéru. Lillet Blanc je
vyrabén z hroznd Sauvignon Blanc a Sémillon. Hrozny Merlotu
a Cabernetu Sauvignon jsou pouzivany pro vyrobu Lillet
Rouge.Vyroba ovocného likéru studenou maceraci citrust a
citrusovych kar trva 4-6 mésicl. Zaklad tvori pomerancové
kliry ze Spanélska, Haiti a Tunisu.Vino a ovocny likér jsou
nasledné smichany a budouci lillet je na 12 mésicl ulozen do
dubovych sud(, aby ziskal svou vyhlasenou jemnost a bo-
haty charakter.

LILLET
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Lillet ,, Rouge ” francouzské aperitivni vino 17% vol.
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Popis

Plvodni je Lillet Rouge byl predstaven az v
Sedesatych letech minulého stoleti. Obé verze, jak
Lillet Rouge musi byt podavany dobre vychlazené na
8-10 °C.Lillet se podava bud ve vinné sklenicce,
nebo na led do kratkého tumbleru s platkem
pomerance. Zajimavosti je, ze Original James Bond
Vesper Martini z Flemingova Casina Royale obsahuje
vodku, gin a Lillet Blanc Lillet, francouzsky aperitiv
Cislo jedna, je jedinecny lahodny blend vina a
prirodniho ovocného likéru, ktery byl poprvé
vyroben v roce 1887, kdy bra-tfi Paul a Raymond
Lilletovi zahdjili vyrobu v malé vesni¢ce Podensac
nedaleko mésta Bordeaux.Lillet tvori 85 % vina a 15
% likéru. Lillet Blanc je vyrabén z hroznl Sauvignon
Blanc a Sémillon. Hrozny Merlotu a Cabernetu
Sauvignon jsou pouzivany pro vyrobu Lillet
Rouge.Vyroba ovocného likéru studenou maceraci
citrust a citrusovych klr trva 4-6 mésicl. Zaklad
tvofi pomerancové kliry ze Spanélska, Haiti a
Tunisu.Vino a ovocny likér jsou nasledné smichany a
budouci lillet je na 12 mésicd ulozen do dubovych
sudU, aby ziskal svou vyhldSenou jemnost a bo-haty
charakter.

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail
Plvod
Barva
Odrlida
Charakter
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Lillet

korfenéna vina & vermuty
cerveny vermut & Rosso
Francie

Cervena

Cabernet Sauvignon, Merlot
horkosladké

v dubovych sudech

750 ml

17,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

aromatizované vino - Vermut

odridové vino révové, alkoholovy
vyluh bylin a koreni, cukr

Pernod Ricard Francie, 94015
Cedex, 51 Chemin des Meches,
94000 Créteil, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



