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Kéd produktu SE000214

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Glera vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti -
Prosecco - Treviso. Hrozny se ru¢né sbiraji v nadmorské vysce
50 metr(l nad mofem. Fermentace probihd v autoklavech s
vlastnimi kvasinkami. Toto Sumivé vino se hodi jako pfipitek
pro vSechny vyjimecné pfilezitosti a skvéle se doplfiuje s
rybimi specialitami, salaty, zeleninovymi jidly a syrem.
Podavejte vychlazené na teplotu 6-8°C.

Barva: svétle zluta

V{né: ovocna a kvétinova, Zluta jablka, hrusky Williams,
citrusy, kvéty akacie a wistérie

Chut: akatové kvéty, stavnata zelena jablka a pékné
vybalancovand kyselinka

Perleni: jemné a dlouhé

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Le Contesse Prosecco Doc extra dry 1.50Il

» Vino » Sumivé vino » Prosecco

Popis

Le Contesse je rodinné vinarstvi, které se nachazi v
malebné oblasti Veneto na severu Itdlie, v samém
srdci zény slavného Prosecca. Historie tohoto
podniku saha do 80. let minulého stoleti, kdy rodina
Suttovych rozsifila své zemédélské aktivity pravé o
vyrobu vina. Hrozny jsou péstovany na vinicich kdysi
patficich benatskym hrabénkam Tiepolo - odtud
pochdzi ndzev LeContesse. Od té doby si Le
Contesse vybudovala povést jednoho z
nejvyznamnéjsich producentd Prosecca DOC a
DOCG v oblasti Veneto. Znacka je nejznaméjsi pro
své Prosecco vyrabéné metodou Charmat, coz je
metoda druhého kvaseni vina v nddobéach z
nerezové oceli, kterd vytvari charakteristickou
jemnou strukturu bublinek. Vinafstvi vlastni vinice,
kde peclivé péstuji odrldy jako Glera, Pinot Grigio,
Chardonnay nebo Cabernet Sauvignon. Hrozny jsou
sbirdny ru¢né, aby byla zachovana maximalni kvalita
a odraz terroiru v kazdé lahvi. Vinarstvi Le Contesse
klade velky diraz na moderni technologie a presné
sklepni praci, diky ¢emuz vznika vina s Cistym
aromatickym profilem, jemnym perlenim a svézim
charakterem. Zaroven vinarstvi respektuje pfirodu -
vyuziva ekologické zemédélské metody a Setrné
pristupy, které podporuji udrzitelnost a biodiverzitu.
Vina z Le Contesse jsou symbolem elegance,
lehkosti a italského zivotniho stylu, ktera zpfijemni
jak slavnostni chvile, tak bézné letni posezeni s
prateli.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec

Klasifikace pdvodu

Odrida

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

le Contesse

Sumivé vino

Prosecco & tradi¢ni italské vino z
Benatského kraje

Italie, Prosecco, Veneto & Benatsko
bila

NON Vintage

Prosecco Treviso

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

zakladni odrlida pro Prosecco &
Glera

Extra Dry & vino zvlasté suché s
cukrem 12-17 g/I, navzdory oznaceni
je polosladké

druhotné kvaseni v nerezovych
tancich & metoda Charmat

v nerezovych nadobach
1500 ml
12,00 %
darkové, krabicka & tuba, Extra size

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina
l.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odridové vino révové

Le Contesse, Tezze di, Via Luigi
Cadorna, 58, 31020 Vazzola TV,
Italie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



