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EAN 3029440007742
Kéd produktu CHA01445

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 100%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - Dry Sec

harmonické vino a perfektni Gvod do kategorie Samparského

pro milovniky Sumivych vin. Idedini ke korenénym jidltm,

asijské kuchyni, dezertdm a dokonce i foie gras jako

| alternativa k tradi¢nimu Sauthernes. Jemny styl Le White
Label Sec je vysledkem jedine¢ného savoir-faire zalozeného
na presném davkovani, o néco nizSim nez u demi-sekundy,

T’- —>X<— pro dokonalou rovnovahu mezi svézesti a sladkosti.
%%m Jako jeden z nejstarsich dom Champagne se jeho Sumiva
WHITE LaBEL vina nachazeji v nejprestiznéjsich domech po celém svéte,
!' v€etné British Royal House. V pfipadé Lanson Le White Label

Sec, Sampanského, které je vysledkem kuratorského vybéru z

> hrozn{ Pinot Noir, Chardonnay a Pinot Meunier z vice nez 100
- Crus, jde o kupaz rezervnich vin, ktera pokryvaji témér 20 let
a kterd utraceji a Minimalné 3 roky zrani na kalech v lahvi.
Jakmile je degorzovani hotové, prida se 28 g/l cukru. Svézi,
ovocna a elegantni jako vSechna Sumiva vina z domu, Lanson
Le White Label Sec je prezentovana ve sladsim stylu, abyste
si uzili veSkerou Lansonovu osobnost, ale také s maximalnim
aromatickym zazitkem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Samparnisky dim Lanson patfi k nejstarsim ve
Francii. Historie se datuje az do roku 1760 a fadi se
tak k vinarstvim, které byly zalozeny jiz pred
Francouzskou revoluci a prezily dodnes. Lanson
dodava sva Sampanska vina na tfi kralovské dvory -
Spanélsky, anglicky a Svédsky. Jelikoz syn
zakladatele firmy Nicolas - Louis Delamotte byl
maltézskym rytifem, stal se od roku 1798 znakem
firmy Maltézsky kriz. V roce 1828 vstupuje do firmy
Jean - Baptiste Lanson, ktery pfinesl jméno Lanson.
Samparisky dim Lanson zacal jako jeden z prvnich
vyvazet Sampanské predevsim do tehdejsiho
carského Ruska a Anglie. Na téchto trzich uspél a
ziskal uznani diky dlouhodobé vysoké kvalité a Cisté
charakteristické chuti. Proto predevsim Anglie a
Rusko patfi mezi nejvétsi odbératele a Lanson se tak
fadi mezi firmy, které své produkty predevsim
vyvazi. Velkou poctou pro firmu Lanson je
skutelnost, Ze si jej jako hlavni Sampariské vybral
Séfkuchar a majitel Spickovych restauraci Alain
Ducasse. Jedna z jeho restauraci se pysni ocenénim
tfi Michelin hvézdicek. Podle mnohych kritikl (napf.
Toma Stevensona) se ,kvalita, predevsim zakladni
fady tohoto Sampariského domu, béhem nékolika
poslednich let fantasticky zlepsila“. Dlkazem vysoké
kvality a potencidlu ke stareni je kolekce Old
Vintages, kterd nabizi Idhvové zralé roc¢niky od
ro¢niku 1979.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlda

Privlastek
Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Lanson

sSumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila

NON Vintage
Montagne de Reims
AOC & AOP
Chardonnay

Blanc de Blancs, vhodné k podavani
na ledu & ICE

Sec & Dry vino s cukrem 17-32 g/l,
prijemné nasladly

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi
750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

Lanson Champagne House, 66 Rue
de Courlancy, 51100 Reims,
Francie

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vysSsi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



