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Kéd produktu CHA01460

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 60%
Pinot Noir a 40% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - brut

| Maison LANSON predstavuje své zcela nové Sampanské:
LANSON Sampanské EXTRA AGE Brut. Pro zachovani stylu, ktery

' kombinuje komplexnost a svézest, Lanson Extra Age Brut
spojuje vyjimecné charaktery nékolika skvélych ro¢nikd.

Snaha o harmonii a rovnovahu vede k silnému vyrazu Pinot
Noir z téch nejlepsich zapletek Vernezay a Bouzy.
Chardonnay z Céte des Blancs, Chouilly, Avize, Oger a Vertus
nabizi svou rozmanitost. Toto Sampanské je vyrobeno
vyhradné z hrozn(, jejichZ zdrojem jsou Grand a Premier Cru
vinice a zrajici po dobu nejméné 5 let pfed vydanim. Pfislib
vyjimecného Sampanského ve velmi elegantni krabic¢ce

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Aby Lanson Extra Age Brut pokraCoval ve stylu,
ktery spojuje komplexnost se svézesti, spojuje
vyjimecny charakter ro¢nikd Grand Millesime 2000,
2002 a 2004. Vané fikd, hrusek a medu se kombinuji
s komplexnimi tény briosky. PIné télo s
neuvéritelnou svézesti. Harmonie a rovnovéaha, pro
které byly tyto roCniky vybrany, umoznuji plné
vyjadreni sily Pinot Noir, vybraného z nejlepsich vinic
Verzenay a Bouzy. Chardonnay z Cote des Blancs,
Chouilly, Avize, Oger a Vertus v celé své
rozmanitosti dodavaji vinu nddech jemnosti.
Sampanisky diim Lanson patfi k nejstarsim ve
Francii. Historie se datuje az do roku 1760 a radi se
tak k vinarstvim, které byly zaloZeny jiz pred
Francouzskou revoluci a prezily dodnes. Lanson
dodéva sva Sampanska vina na tfi kralovské dvory -
Spanélsky, anglicky a Svédsky. Jelikoz syn
zakladatele firmy Nicolas - Louis Delamotte byl
maltézskym rytifem, stal se od roku 1798 znakem
firmy Maltézsky kfiz. V roce 1828 vstupuje do firmy
Jean - Baptiste Lanson, ktery pfinesl jméno Lanson.
Samparisky diim Lanson zacal jako jeden z prvnich
vyvazet Sampariské predevsim do tehdejsiho
carského Ruska a Anglie. Na téchto trzich uspél a
ziskal uznani diky dlouhodobé vysoké kvalité a Cisté
charakteristické chuti. Proto predevsim Anglie a
Rusko patfi mezi nejvétsi odbératele a Lanson se tak
fadi mezi firmy, které své produkty predevsim
vyvazi. Velkou poctou pro firmu Lanson je
skutecnost, ze si jej jako hlavni Sampaniské vybral
Séfkuchar a majitel Spickovych restauraci Alain
Ducasse. Jedna z jeho restauraci se pySni ocenénim
tfi Michelin hvézdic¢ek. Podle mnohych kritik( (napt.
Toma Stevensona) se ,kvalita, pfedevsim zakladni
fady tohoto Sampariského domu, béhem nékolika
poslednich let fantasticky zlepsila“. Dlkazem vysoké
kvality a potencialu ke stareni je kolekce Old
Vintages, kterd nabizi Idhvové zralé ro¢niky od
ro¢niku 1979.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrlda

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Lanson
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
NON Vintage
Montagne de Reims
AOC & AOP
ler Cru & Premier Cru
Chardonnay, Pinot noir
Reserva
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vV viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

5 let, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba, Luxusni

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odridové vino révové

Lanson Champagne House, 66 Rue
de Courlancy, 51100 Reims,
Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



