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Kéd produktu 13000240

Vyrabi se z odrlidy Lambrusco Grasparossa, ktera dava
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOC je vysoce kvalitni
italské Sumivé ¢ervené vino z oblasti Emilia-Romagna (okoli
Castelvetro di Modena). Vyznacuje se hlubokou purpurovou
barvou, vyraznym perlenim a intenzivni vini lesniho ovoce,
tresni a Svestek. Je sladsi (amabile), s prijemnymi
tfislovinami, chut je ovocnd, s tény ostruzin, Iékofice a
Cerstvych plodd, s vyssi kyselinkou.

IdedIni k mistni kuchyni - bolofiské Spagety, tortellini, pizza,
uzeniny (prosciutto) nebo syr Parmigiano Reggiano.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Chiarli 1860 je nejstarsim vyrobcem Lambrusca a
ostatnich vin v oblasti Emilia. Vinarstvi bylo zalozeno
v roce 1860 panem Cleto Chiarli, v té dobé
majitelem a provozovatelem restaurace ,Trattoria
dell Artigliere” v centru mésta Modena a zaroven
zde pro své stalé hosty pripravoval své vlastni
Lambrusco. Velmi dobry ohlas a obliba jeho vina mu
dodal odvahu a tak se rozhodl zadit s vyrobou
Lambrusca v mnohem vétsim méfitku. V roce 1860
bylo zaloZzeno vinafstvi nesouci jeho jméno, tedy
Cleto Chiarli. Chiarli predava své bohaté zkusenosti
Z generace na generaci, a tak si svou poctivou praci
a respektovanim principd ziskava stale vétsi oblibu
mnohondsobné presahujici hranice regionu.
Uplynulo jiz vice jak 145 let a jméno Chiarli se stalo
synonymem pro kvalitu, ale také jméno pro
porovnavani kvality tradi¢niho Lambrusca.
Lambruso, vino zndmé jiz ve starovéku, je diky
svému charakteru a pfirodnimu perleni v moderni
gastronomii stale vice oblibené. Lambrusco je
produkovano v nékolika druzich, avsak kazdé je
rozdilné a vérime, Ze i zajimavé. Diky této
rozmanitosti dokaze uspokojit Sirokou paletu chuti, a
nejen proto je nyni velmi populdrni témér po celém
svété. V souCasné dobé vinarstvi Chiarli
obhospodaruje sedm farem, z nichZ Sest se nachazi
prfimo v apelaci DOC Modena a jedna je situovana v
DOC Colli Bolognesi v provincii Bologna. Celkova
plocha ¢ini 414 ha, 131 ha jsou vinice a ostatni plda
se vyuziva jako pastvina pro skot, jehoz mléko se
vyuziva k vyrobé Parmigiana Regiana. Vyrobna
slavného syru je rovnéz majetkem vinafrstvi,
spole¢né s vyrobou tradi¢niho balsamického octu.
Tyto dvé gastronomické delikatesy, jsou
neodmyslitelné spjaty pravé s Lambruscem. Vina
nesouci jméno Chiarli jsou klasifikovany certifikaty
IFS (International Food Standard) a BRC (Global
Standard Food), také se s nimi setkdme na
prestiznich vinarskych soutézich celého svéta, kde
se pravidelné umistuji na nejvyssich stupnich

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Barva
Odrlda

Charakter

Plvod

Klasifikace pavodu
Roc¢nik

Zrani

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Chiarli
Sumivé vino
cervena
Lambrusco

Demi sec & vino s obsahem cukru
32-50 g/l, sladké

Emilia Romagna, Italie

DOC & DOP & Denominazione di
origine controllata

NON Vintage
v nerezovych nadobach

druhotné kvaseni v nerezovych
tancich & metoda Charmat

hola lahev
750 ml
12,00 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

sumivé vino
odrGdové vino révové
Oxid sificity a sificitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Cleto Chiarli, Via Belvedere, 8,

41014 Castelvetro di Modena (MO),

Italie



