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Kdd produktu CHAMB8050

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odrlidy 61% Pinot noir a 39%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne,
Cote de Blancs, vinafské obci Ay - brut

Ziva, ovocnd, presto prekvapivé elegantnf v(iné s tény Cerstvych luénich kvétd a
maslovych susenek. Harmonicka, elegantni a komplexni chut s vyborné
zakomponovanou kyselinou s dotekem cerstvych merunék a sladkého peciva.

Lisovani a vyroba vina z hroznd Champagne Grand Cru: Avize, Cramant, Oger, Ay,
Verzenay, Bouzy, Ambonnay.

Zralo 36 mésicd ve sklepech Lallier.

Dosage: 7 g/l

Série R"" je vysledkem hlubokého zamysleni po rocni sklizni. Toto Sampanské
dokonale odpovida uméni piti a dobrého jidla. S jeho zlatym a lesklym plastém
potési naSe oci, zatimco jeho mékka Suméni je fascinujici. Jemné poznamky z
Cerstvého ovoce, citrusovych plodd a medu vytvareji Siroké spektrum atraktivnich
aroma. V Usteh je chutné s dobrou strukturou a prijemnou cerstvosti. Lallier R.018
je vsestranné sampanské, které si mlzete vychutnat jako aperitiv pro spontanni
sdileni chvil s blizkymi prateli a rodinou. MdZe byt také perfektnim nalitim na
zacatek veselého a radostného jidla.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Pochdzi prevazné ze sklizné roku 2018, ktera tvori
70 % smési. Hrozny pochazely z vice nez 50 cru v
regionech Cote des Blancs, Montagne de Reims,
Vallée de la Marne a Cote des Bar v poloviné zafi.
Casna sklizen, ktera zacala koncem srpna, pfinesla
na vinicich pozoruhodné mnozstvi ovoce ze tri
vynikajicich odrld. Vysledné zakladni vino je masité,
bohaté a intenzivni s jemnou svézesti. Sklizen
ro¢niku 2018, ktera tvori 70 % Réflexion R.018,
nabizi intenzivni ovocné tény s jemnou sladkosti.
Zbyvaijicich 30 % tvori rezervni vina ze sklizni 2014 a
2017, v nichz dominuje intenzita a ovocnost. Prvni
lahev s napisem Lallier opustila vinarstvi uz v roce
1906, kdy zalozil Champagne dim René LALLIER
(1861 - 1938), ktery se ozenil s prestizni rodinou
Champenois. Od té doby je LALLIER hluboce
zakorenény v obci Ay. V roce 1936 bylo Ay jednou ze
sedmnacti vesnic, kterd byla v Champagne
klasifikovan a jako "" Grand Cru "". Tato znacka je od
pocatku spojena s vinarskou vesnic¢kou Ay, ktera je
od roku 1936 klasifikovéna jako Grand Cru v oblasti
Champagne. Vinice se nachazeji v tdoli freky Marny
(Valée de la Marne). Vinafstvi ma ve znaku stit jako
symbol historické tradice regionu. Prvni lahve
podepsané Sampanskym LALLIER se datuji do roku
1906, kdy zaloZil Champagne dim René LALLIER
(1861 - 1938), ktery se ozenil s prestizni rodinou
Champenois. Od té doby je LALLIER hluboce
zakorenény v obci Ay. V roce 1936 bylo Ay jednou ze
sedmnacti vesnic, ktera byla v Champagne
klasifikovana jako "" Grand Cru "". Zlomovym rokem
pro tento dim byl rok 1996, kdy se rodina rozhodla
angazovat Uspésného cellar mastera Francise
Tribauta, ktery posunul kvalitu zdejSich vin do
novych vysin. V roce 1996 prevzal také znacku
René-James Lallier, vnuk zakladatele. Provadél
rozsahlé modernizacni prace ve vyrobné a renovoval
sklepy. V patrani po vynikajici kvalité ziskal pomoc
Frantiska Tribauta, ktery v té dobé plsobil jako
Champagne. V roce 2004 dostal Francis Tribault
nabidku na koupi. Vyzvu nakonec pfijal. Pfesvédcen
o0 potencialu této jiz zndmé znacky. Nasledujici roky
ho presvécili o koupi LALLIER Grand Cru
Champagnes. Ten se rok od roku tési excelentni
poveésti a dodava do prestiznich restauraci po celém
svété. Od roku 2006 se pak Francis stava novym
majitelem vinarstvi. Styl domu Lallier se da
charakterizovat jako svézi, pristupny, ale pritom
elegantni a strukturovany.

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka

Pdvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Klasifikace vinice
Odrlida
Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
Lallier

Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
bild

2018

Cote de Blancs

AOC & AOP

Grand Cru

Chardonnay

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl,
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/I, velmi
suché

druhotné kvasSeni vina na lahvi & metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi
750 ml
12,50 %
hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Lallier Champagne , 4 Place de la Libération, 51160 Ay-

Champagne, Francie
Oxid sifiCity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I
Upozornujeme, Ze tento produkt mize obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



