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Kéd produktu CHAM8080

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrlidy 100% Chardonnay vypéstovanych
na Grand Crus vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, Cote de Blancs, vinarské
obci Ay - brut

Sampafiské Blanc de Blancs Grand Cru od LALLIER je 100% $ampafiské Chardonnay
péstované v Grands Crus. Setkani dvou vyraznych Chardonnay, které spojuje jedine¢nou
intenzitu hroznl z Ay s istotou Cote des Blancs a vytvali tak bezprecedentni Samparisky
vyraz. Toto Sampanské kombinuje eleganci a jemnost.

Barva: Svétle Zlutd se smaragdovymi odlesky.
‘ Viiné: Kvétinové tény hlohu, akéacie, vinného kvétu s akcenty liskovych ofiskd, pralin a
’ hladivych chuti peciva.
CHAMPAGNE Chut: Vané s charakteristickou Cistotou a svézesti Chardonnay s néznou Stédrosti a
LALLIER delikatni silou vlivu hroznd Ay. Napjaté a mineralni, zavér odrazejici kfidovy terroir. Svézi
citrusova délka s tény citronu a yuzu.

(—g—j Je grandidzni jako aperitiv, ale také ke stolu s rybou a... pro vSechny ty kouzelné chvile!
> Sampafiské pro informované spottebitele! Tyto bilé lahve by mély byt chranény pred
CHAMPAGNE svétlem. Vznesené Sampariské. Kouzlo Chardonnay, odrlidy nejlepsich bilych vin na svété,
LALLIER s jemnymi bublinkami jako bonus.

AV-FRANCE

Blanc de Blancs je vyjimecné elegantni, pochdzejicic z uslechtilého Chardonnay a vinic
Grands Crus. Zlatavé odstiny, s charakteristickou vani, plnou jemnosti a elegance s
citrusovymi tény a briosskymi viinémi. Jeho mirné sladka chut je plna a velkorysa v
Ustech, s bohatou Sumivosti.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Vino je vyrobeno ze 100% hrozn{ Chardonnay ze
dvou nadhernych grand cru oblasti: Ay a Cotes des
Blancs (Avize, Cramant, Oger). Tento pfistup byl
poprvé pouzit koncem 90. let Jamesem Lallierem v
dobé, kdy bylo Chardonnay vybirdno vyhradné z
Cote des Blancs. Dokonale nacasovana sklizen
zajistuje, aby hrozny pouzité v Sampanském Blanc
de Blancs byly pIné vyzralé a na vrcholu své krasy.
Toto Cisté Chardonnay, inspirované Lallierovou
upfimnou Uctou a vynikajicim pochopenim terroiru,
se péstuje na kfidové zbarvenych svazich, coz
umoziuje kofendim vinné révy proniknout hloubgji,
zajistuje vynikajici odvodnéni a zéroven si
zachovava dostatek vldhy pro vyZzivu. Pocta
legendarnimu Sampanskému terroiru. Prvni lahev s
napisem Lallier opustila vinarstvi uz v roce 1906,
kdy zaloZil Champagne d&im René LALLIER (1861 -
1938), ktery se ozenil s prestizni rodinou
Champenois. Od té doby je LALLIER hluboce
zakorenény v obci Ay. V roce 1936 bylo Ay jednou ze
sedmndcti vesnic, ktera byla v Champagne
klasifikovan a jako "" Grand Cru "". Tato znacka je od
pocatku spojena s vinarskou vesnickou Ay, kterd je
od roku 1936 klasifikovana jako Grand Cru v oblasti
Champagne. Vinice se nachazeji v udoli feky Marny
(Valée de la Marne). Vinarstvi méd ve znaku stit jako
symbol historické tradice regionu. Prvni lahve
podepsané Sampanskym LALLIER se datuji do roku
1906, kdy zaloZil Champagne ddim René LALLIER
(1861 - 1938), ktery se ozenil s prestizni rodinou
Champenois. Od té doby je LALLIER hluboce
zakorenény v obci Ay. V roce 1936 bylo Ay jednou ze
sedmndcti vesnic, ktera byla v Champagne
klasifikovana jako "" Grand Cru "". Zlomovym rokem
pro tento d&im byl rok 1996, kdy se rodina rozhodla
angazovat Uspésného cellar mastera Francise
Tribauta, ktery posunul kvalitu zdejSich vin do
novych vysin. V roce 1996 prevzal také znacku
René-James Lallier, vnuk zakladatele. Provadél
rozsdhlé modernizacni prace ve vyrobné a renovoval
sklepy. V patrani po vynikajici kvalité ziskal pomoc
Frantiska Tribauta, ktery v té dobé plsobil jako
Champagne. V roce 2004 dostal Francis Tribault
nabidku na koupi. Vyzvu nakonec pfijal. Pfesvédcen
0 potencidlu této jiz zndmé znacky. Nasledujici roky
ho presvécili o koupi LALLIER Grand Cru
Champagnes. Ten se rok od roku tési excelentni
povésti a dodava do prestiznich restauraci po celém
svété. Od roku 2006 se pak Francis stdva novym
majitelem vinarstvi. Styl domu Lallier se da
charakterizovat jako svézi, pristupny, ale pritom
elegantni a strukturovany.

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka

Pavod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrdda

Privlastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne

Lallier

Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

bila

Cote de Blancs

AOC & AOP

Grand Cru

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl, Brut
Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/, velmi suché
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Lallier Champagne , 4 Place de la Libération, 51160 Ay-
Champagne, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny.
Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



